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Important information

Following additional testing, LELIT has updated the factory settings of the
Elizabeth3 to help users achieve consistent coffee results more easily.

The profiles described below represent the starting point recommended by
LELIT, designed to obtain balanced and repeatable results while providing a
reliable baseline for further personal adjustments.

In most cases, the first three steps have the greatest influence on the final cup
because they determine how the extraction begins and develops. They control
the early stage of the extraction process, which has the biggest impact on how
the coffee tastes in the cup. Using all five steps is not mandatory. Excellent
results can often be achieved using three or four steps, while the additional
steps allow further refinement and customization of the extraction.

Coffee button 1 (6)
“Lever Shot” profile (traditional profile)

This profile is mainly recommended for medium and dark roasted coffees and is
generally associated with a richer, stronger and more full-bodied coffee.

It starts with a short pre-infusion, followed by a gradual pressure increase and a
gentle decrease inspired by the extraction curve of a traditional lever espresso
machine.

The display shows the values listed below; the indicated time is expressed in
seconds:

Step Pressure Duration of the step
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

*The duration of step 5 is not displayed because it is not fixed.
It is calculated automatically by the machine: 60 s (Automatic Shot Time) — 50 s (Steps 1-4) = 10 s
(Step 5)
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Coffee button 2 (7]
“Modern Shot” profile (contemporary profile)

This profile is mainly recommended for medium and light roasted coffees and is
generally associated with a sweeter and more aromatic coffee.

It starts with a gentle low-pressure phase, reaches its peak pressure, and then
gradually ramps down throughout the extraction.

The display shows the values listed below; the indicated time is expressed in
seconds:

Step Pressure Duration of the step
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

*The duration of step 5 is not displayed because it is not fixed. The machine automatically calculates
the duration of step 5 based on the programmed automatic shot time and the total duration of steps 1
to 4.

@ Note. The default automatic shot time is set to 60 seconds. This value
should be considered a starting point and not a recommended extraction time.
You may stop the extraction manually at any time according to the desired coffee
volume and taste preference. Once you have achieved the desired result, you
can adjust the automatic shot time according to your preferences or disable it
completely.

Profile settings can be adjusted at any time through the LCC menu to suit
different coffees and personal preferences (for more details, see chapter 18 LCC
— LELIT Control Center).

Enjoy exploring the different profiles of your
Elizabeth3 and finding the settings
that best suit your favorite coffees.

w
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Informazioni importanti

A seguito di ulteriori test, LELIT ha aggiornato le impostazioni di fabbrica della
Elizabeth3 per permettere agli utenti di ottenere risultati in tazza costanti con
maggiore facilita.

| profili descritti di seguito rappresentano il punto di partenza raccomandato da
LELIT, studiato per ottenere risultati equilibrati e ripetibili, fornendo al contempo
una base affidabile per successive personalizzazioni.

Nella maggior parte dei casi, le prime tre fasi hanno la maggiore influenza
sul risultato finale in tazza, poiché determinano come l'estrazione inizia e si
sviluppa. Controllano infatti la parte iniziale del processo di estrazione, la quale
ha il maggiore impatto sul gusto del caffé in tazza.

L'utilizzo di tutte e cinque le fasi non & obbligatorio. Spesso & possibile ottenere
risultati eccellenti utilizzando tre o quattro fasi, mentre le fasi aggiuntive
consentono una maggiore personalizzazione e una piu fine regolazione
dell’estrazione.

Tasto caffe 1 (6)

Profilo “Lever Shot” (profilo tradizionale)

Questo profilo & consigliato principalmente per caffé con tostatura media o scura
ed é generalmente associato a un caffé piu ricco, intenso e corposo.

Inizia con una breve preinfusione, seguita da un graduale aumento della
pressione e da una sua delicata riduzione, ispirata alla curva di estrazione delle
tradizionali macchine espresso a leva.

Il display mostra i valori riportati di seguito; il tempo indicato & espresso in
secondi:

Fase Pressione Durata della fase
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

* La durata della fase 5 non viene visualizzata perché non é fissa. Viene calcolata automaticamente
dalla macchina: 60 s (Tempo automatico di erogazione) - 50 s (Fasi 1-4) = 10 s (Fase 5).
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Tasto caffe 2 (7)

Profilo “Modern Shot” (profilo contemporaneo)
Questo profilo & consigliato principalmente per caffé con tostatura media o
chiara ed € generalmente associato a un caffé piu dolce e aromatico.

Inizia con una bassa pressione iniziale, raggiunge il picco di pressione e
successivamente la riduce gradualmente durante l'intera estrazione.

Fase Pressione Durata della fase
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

* La durata della fase 5 non viene visualizzata perché non € fissa. La macchina calcola automaticamente
la durata della fase 5 in base al tempo automatico di erogazione programmato e alla durata totale delle
fasida 1 a4.

@ Nota. /I tempo automatico di erogazione predefinito é impostato a 60
secondi. Questo valore deve essere considerato un punto di partenza e non
un tempo di estrazione raccomandato. E possibile interrompere manualmente
I’'erogazione in qualsiasi momento in base al volume di caffe desiderato e alle
proprie preferenze di gusto. Una volta ottenuto il risultato desiderato, e possibile
regolare il tempo automatico di erogazione in base alle proprie preferenze
oppure disattivarlo completamente.

Le impostazioni dei profili possono essere modificate in qualsiasi momento
tramite il menu LCC per adattarsi a diversi caffé e preferenze personali (per
maggiori dettagli, vedere il capitolo 18 — LCC - LELIT Control Center).

Divertitevi a esplorare i diversi profili della vostra Elizabeth3
e trovare le impostazioni migliori per
valorizzare ogni vostra miscela preferita.

(&)}
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Informations importantes

A la suite de tests supplémentaires, LELIT a mis a jour les réglages d’usine de
Elizabeth3 afin d’aider les utilisateurs a obtenir plus facilement des résultats
constants en tasse.

Les profils décrits ci-dessous représentent le point de départ recommandé par
LELIT. lls ont été congus pour obtenir des résultats équilibrés et reproductibles
tout en offrant une base de référence fiable pour d’éventuels réglages
personnalisés.

Dans la plupart des cas, les trois premiéres étapes ont la plus grande influence
sur le résultat final en tasse, car elles déterminent la maniére dont I'extraction
débute et se développe. Elles contrélent la phase initiale de I'extraction, qui
a l'impact le plus important sur le golt du café dans la tasse. L'utilisation de
I'ensemble des cinq étapes n’est pas obligatoire. D’excellents résultats peuvent
souvent étre obtenus avec trois ou quatre étapes, tandis que les étapes
supplémentaires permettent un affinage et une personnalisation plus poussés
de I'extraction.

Bouton café 1 (6)

Profil « Lever Shot » (profil traditionnel)

Ce profil est principalement recommandé pour les cafés a torréfaction moyenne
ou foncée et est généralement associé a un café plus riche, plus intense et plus
corse.

Il commence par une courte pré-infusion, suivie d'une augmentation progressive
de la pression puis d’une diminution douce inspirée de la courbe d’extraction
d’une machine a Espresso traditionnelle a levier.

Etape Pression Durée de I'étape
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

* La durée de I'étape 5 n'est pas affichée car elle n’est pas fixe. Elle est calculée automatiquement par
la machine: 60 s (Temps d’extraction automatique) - 50 s (Etapes 1-4) = 10 s (Etape 5)
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Bouton café 2 (7)

Profil« Modern Shot » (profil contemporain)

Ce profil est principalement recommandé pour les cafés a torréfaction moyenne
ou claire et est généralement associé a un café plus doux et plus aromatique.

Il commence par une phase délicate a basse pression, atteint sa pression
maximale puis diminue progressivement pendant toute I'extraction.

Etape Pression Durée de I'étape
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

* La durée de I'étape 5 n’est pas affichée car elle n'est pas fixe. La machine calcule automatiquement
sa durée en fonction du temps d’extraction automatique programmé et de la durée totale des étapes
1a4.

@ Remarque. Le temps d’extraction automatique par défaut est réglé sur
60 secondes. Cette valeur doit étre considérée comme un point de départ et
non comme un temps d’extraction recommandé. Vous pouvez interrompre
I'extraction manuellement a tout moment selon le volume de café souhaité et
vos préférences gustatives. Une fois le résultat souhaité obtenu, vous pouvez
ajuster le temps d’extraction automatique selon vos préférences ou le désactiver
complétement.

Les réglages des profils peuvent étre modifiés a tout moment via le menu LCC
afin de s’adapter aux différents cafés et aux préférences personnelles (pour plus
de détails, voir le chapitre 18 LCC — LELIT Control Center).

Profitez de I’exploration des différents profils
de votre Elizabeth3 et trouvez les réglages les mieux
adaptés a vos cafés préférés.

~
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Wichtige Informationen

Nach weiteren Tests hat LELIT die Werkseinstellungen der Elizabeth3
aktualisiert, um Sie dabei zu helfen, noch konsistentere Ergebnisse bei der
Kaffeezubereitung zu erzielen.

Die nachfolgend beschriebenen Extraktionsprofile stellen den von LELIT
empfohlenen Ausgangspunkt dar. Sie wurden entwickelt, um ausgewogene und
reproduzierbare Ergebnisse zu erzielen und gleichzeitig eine solide Grundlage
fur individuelle Anpassungen zu bieten.

In den meisten Fallen haben die ersten drei Schritte den gréten Einfluss auf
das Ergebnis in der Tasse, da sie bestimmen, wie die Extraktion beginnt und
sich entwickelt. Sie steuern die Anfangsphase der Kaffeeextraktion, die den
grolten Einfluss auf das Geschmacksprofil hat. Die Verwendung aller finf
Schritte ist nicht zwingend erforderlich. Haufig lassen sich bereits mit drei oder
vier Schritten hervorragende Ergebnisse erzielen, wahrend zuséatzliche Schritte
eine weitere Feinabstimmung und Personalisierung der Extraktion ermdglichen.

Kaffeetaste 1 (6)

sLever Shot“-Profil (traditionelles Profil)

Dieses Profil wird hauptsachlich fir mittel und dunkel gerdstete Kaffees
empfohlen und fihrt in der Regel zu einem volleren, kraftigeren und
kérperreicheren Kaffee.

Es beginnt mit einer kurzen Preinfusion, gefolgt von einem schrittweisen
Druckanstieg und einem sanften Druckabfall, der von der Extraktionskurve einer
traditionellen Hebelmaschine inspiriert ist.

Das Display zeigt die unten aufgefuhrten Werte an; die Zeitangaben erfolgen in
Sekunden:

Schritt Druck Schrittdauer
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

*Die Dauer von Schritt 5 ist nicht festgelegt und wird daher nicht angezeigt. Sie wird automatisch von
der Maschine berechnet: 60 s (automatische Bezugszeit) — 50 s (Schritte 1-4) = 10 s (Schritt 5)



Deutsch [EF

Kaffeetaste 2 (7)

sModern Shot“-Profil (zeitgendssisches Profil)

Dieses Profil wird hauptsachlich fiir mittel und hell gerostete Kaffees empfohlen
und wird in der Regel mit einem slfReren und aromatischeren Kaffee in
Verbindung gebracht.

Es beginnt mit einer sanften Niederdruckphase, erreicht anschlieRend seinen
maximalen Druck und reduziert den Druck danach schrittweise wahrend der
gesamten Kaffeeextraktion.

Das Display zeigt die unten aufgefiihrten Werte an; die Zeitangaben erfolgen in
Sekunden:

Schritt Druck Schrittdauer
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

*Die Dauer von Schritt 5 wird nicht angezeigt, da sie nicht fest vorgegeben ist. Die Maschine berechnet
die Dauer von Schritt 5 automatisch auf Grundlage der programmierten automatischen Bezugszeit und
der Gesamtdauer der Schritte 1 bis 4.

@ Hinweis. Die automatische Bezugszeit ist standardméaBig auf 60
Sekunden eingestellt. Dieser Wert sollte als Ausgangspunkt und nicht als
empfohlene Extraktionszeit betrachtet werden. Die Kaffeeextraktion kann
Jjederzeit manuell beendet werden, abhéngig von der gewtinschten Kaffeemenge
und den persénlichen Geschmacksvorlieben. Sobald das gewtinschte Ergebnis
erreicht wurde, kann die automatische Bezugszeit entsprechend den eigenen
Vorlieben angepasst oder vollsténdig deaktiviert werden.

Die Profileinstellungen kénnen jederzeit Uber das Menu des LCC angepasst
werden, um sie an unterschiedliche Kaffeesorten und persoénliche Vorlieben
anzupassen (weitere Informationen finden Sie in Kapitel 18 LCC — LELIT Control
Center).

Entdecken Sie die verschiedenen Profile lhrer Elizabeth3
und finden Sie die Einstellungen, die am besten
zu lhren Lieblingskaffees passen.

©
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Informacién importante

Tras realizar pruebas adicionales, LELIT ha actualizado los ajustes de fabrica de
la Elizabeth3 para ayudar a los usuarios a obtener resultados mas consistentes
en taza con mayor facilidad.

Los perfiles descritos a continuacién representan el punto de partida
recomendado por LELIT, disefiado para obtener resultados equilibrados y
repetibles, proporcionando al mismo tiempo una base fiable para posteriores
ajustes personales.

En la mayoria de los casos, los tres primeros pasos tienen la mayor influencia
en el resultado final en taza, ya que determinan como comienza y se desarrolla
la extraccion. Controlan la fase inicial del proceso de extraccion, que es la
que tiene mayor impacto en el sabor del café. No es obligatorio utilizar los
cinco pasos. A menudo se pueden obtener excelentes resultados utilizando
tres o cuatro pasos, mientras que los pasos adicionales permiten un mayor
refinamiento y personalizacién de la extraccion.

Boton café 1 (6)

Perfil “Extraccion con palanca” (perfil tradicional)
Este perfil se recomienda principalmente para cafés de tueste medio y oscuro y
suele estar asociado a un café mas intenso, con mas cuerpo y mayor caracter.
Comienza con una breve preinfusién, seguida de un aumento gradual de la
presion y de una suave disminucion inspirada en la curva de extraccion de una
maquina de espresso de palanca tradicional.

La pantalla muestra los valores indicados a continuacion; el tiempo se expresa
en segundos:

Paso Presion Duracion del paso
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

* La duracion del paso 5 no se muestra porque no es fija. Se calcula automaticamente por la maquina:
60 s (Tiempo automatico de extraccion) — 50 s (Pasos 1-4) = 10 s (Paso 5)



Espariol E&

Boton cafe 2 (7)

PerfilckExtraccion Moderna» (perfilcontemporaneo)
Este perfil se recomienda principalmente para cafés de tueste medio y claro y
suele estar asociado a un café mas dulce y aromatico.

Comienza con una suave fase de baja presion, alcanza su presion maxima y
posteriormente la reduce gradualmente a lo largo de la extraccion.

La pantalla muestra los valores indicados a continuacion; el tiempo se expresa
en segundos:

Paso Presion Duracion del paso
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

* La duracién del paso 5 no se muestra porque no es fija. La maquina calcula automaticamente la
duracion del paso 5 en funcion del tiempo automatico de extraccion programado y de la duracién total
de los pasos 1 a 4.

@ Nota. El tiempo automatico de extraccién predeterminado esté configurado
en 60 segundos. Este valor debe considerarse un punto de partida y no un
tiempo de extraccion recomendado. Puede detener manualmente la extraccion
en cualquier momento segtn el volumen de café deseado y sus preferencias
de sabor. Una vez obtenido el resultado deseado, puede ajustar el tiempo
automatico de extraccion segun sus preferencias o desactivarlo completamente.

Los ajustes de los perfiles pueden modificarse en cualquier momento mediante
el menu del LCC para adaptarse a diferentes cafés y preferencias personales
(para mas detalles consulte el capitulo 18 LCC — LELIT Control Center).

Disfrute explorando los diferentes perfiles
de su Elizabeth3 y encontrando los ajustes que
mejor se adapten a sus cafés favoritos.
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Informatii importante

in urma unor teste suplimentare, LELIT a actualizat setarile din fabrica ale
modelului Elizabeth3 pentru a ajuta utilizatorii sa obtind mai usor rezultate
constante in ceasca.

Profilurile descrise mai jos reprezinta punctul de plecare recomandat de LELIT.
Acestea au fost dezvoltate pentru a obtine rezultate echilibrate si repetabile,
oferind in acelasi timp o baza fiabila pentru eventuale setéri personalizate.

In majoritatea cazurilor, primele trei etape au cea mai mare influenta asupra
rezultatului final Tn ceasca, deoarece determind modul in care incepe si
evolueaza extractia. Acestea controleaza faza initiala a procesului de extractie,
care are cel mai mare impact asupra gustului cafelei in ceasca. Utilizarea
tuturor celor cinci etape nu este obligatorie. De multe ori se pot obtine rezultate
excelente folosind doar trei sau patru etape, in timp ce etapele suplimentare
permit o ajustare mai fina si o personalizare mai avansaté a extractiei.

Butonul de cafea 1 (6)

Profil ,Lever Shot” (profil traditional)

Acest profil este recomandat Tn principal pentru cafele cu prajire medie si inchisa
si este asociat, in general, cu o cafea mai bogata, mai intensa si cu mai mult
corp.

Incepe cu o scurtd preinfuzie, urmatd de o crestere treptata a presiunii si de
o reducere usoara a acesteia, inspiratd de curba de extractie a unei masini
traditionale de espresso cu parghie.

Afisajul prezinta valorile indicate mai jos; timpul indicat este exprimat Tn secunde:

Etapa Presiune Durata etapei
1 3 bar 5s
2 8 bar 10s
3 9 bar 25s
4 8 bar 10s
5 7 bar *

*Durata etapei 5 nu este afisata deoarece nu este fixa. Aceasta este calculata automat de catre aparat:
60 s (Timp automat de extractie) - 50 s (Etapele 1-4) = 10 s (Etapa 5)
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Butonul de cafea 2 (7]

Profil ,Modern Shot” (profil contemporan)

Acest profil este recomandat in principal pentru cafele cu prajire medie si
deschisa si este asociat, in general, cu o cafea mai dulce si mai aromata.
Incepe cu o faza delicata la presiune redusé, atinge presiunea maxima si apoi
reduce treptat presiunea pe parcursul intregii extractii.

Afisajul prezinta valorile indicate mai jos; timpul indicat este exprimat in secunde:

Etapa Presiune Durata etapei
1 2 bar 15s
2 6 bar 30s
3 5 bar 10s
4 4 bar 10s
5 3 bar *

*Durata etapei 5 nu este afisata deoarece nu este fixa. Aparatul calculeaza automat durata etapei 5 pe
baza timpului automat de extractie programat si a duratei totale a etapelor 1-4.

@ Observatii. Timpul automat de extractie este setat din fabrica la 60
secunde. Aceasté valoare trebuie consideraté un punct de plecare si nu un timp
de extractie recomandat. Puteti opri extractia manual in orice moment, in functie
de cantitatea de cafea doritd in ceasca si de preferintele dumneavoastré de
gust. Dupa ce ati obtinut rezultatul dorit, puteti ajusta timpul automat de extractie
in functie de preferintele dumneavoastré sau il puteti dezactiva complet.

Setarile profilului pot fi modificate n orice moment prin intermediul meniului LCC
pentru a se adapta diferitelor tipuri de cafea si preferintelor personale (pentru
mai multe detalii, consultati capitolul 18 — LCC, LELIT Control Center).

Explorati diferitele profiluri ale modelului Elizabeth3
si descoperiti setarile care se potrivesc cel mai
bine cafelelor dumneavoastra preferate.
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Ba>kHaAa nHdcopmauunaAa

Mo pesynstatam AOMNOMHUTEMbHbIX UCMbITAHWIA KomnaHus LELIT obHoBuna
3aBofckue HacTpoiku mogenu Elizabeth3, 4Tto6Gbl nmomMoyb nonb3oBaTensm
nerye nony4aTtb cTabunbHble pesynsTaTbl NPUrOTOBMNEHNS KOGE.

OnuncaHHble HUxe Npoduny npeacTaBnsioT cobon pekoMeHAyeMYo KOMNaHnen
LELIT oTnpaBHyt TOYKy, pa3paboTaHHyto Ansi nonyvyeHus cbanaHcMpoBaHHbIX
1 BOCMPOM3BOAUMBIX PE3YNbTaToB, a TakkKe CryXallyto HaaeXHoW OCHOBOWN Ans
AanbHeNWnX NHANBUAYyanbHbIX HACTPOEK.

B GonblunHCcTBE cny4yaeB nepsble TP 3Tana OKa3bliBatoT Hanbonbluee BrusiHue
Ha KOHEYHbIN pe3ynbraT B Yallke, NOCKOJSIbKY MMEHHO OHM onpenenarT Hadano
N pasBuTME npouecca a3KcTpakumn. OHu KOHTPONMUPYKOT Ha4allbHYHO d)83y
9KCTpakunun, KOoTopasa cunbHee BCEero BIUAET Ha BKYCOBbIE XapaKTepPUCTUKU
Kode. Wcnonb3oBaHMe BCeEX MNATU 3TanOB He sBNSIETCS ob6s3aTenbHbIM.
OTnnYHbIX pe3ynbratoB 4acTo MOXHO OOCTUYb, UCNONb3yA TOMbKO TPpU UK
YeTblpe 3Tana, Toraa Kak AOMOJfIHUTENbHbIe 3Tanbl MO3BOMAT bonee TO4HO
HaCTPOUTb N NepCcoHann3npoBaTb NPOLIECC 3KCTPaKLUUN.

KHonka kodoe 1 (6)

Mpodunb «Lever Shot» (TpagnuMoHHbIN Npodunb)
[aHHbI Npodninb B OCHOBHOM pekoMeHayeTcs AN kode cpegHen 1 TeMHOWM
obxapky 1M 0ObIMHO MO3BOMSIET NOMyYUTb Gonee HacbILWEHHBIN, KPEMKUA U
NSOTHBIA HAMUTOK.

Mpodunb HauyMHaeTcsi C KOPOTKOW NpeABapuUTEnbHOW WHMY3UKU, 3a KOTOPOWN
cnenyeT MOCTEMEHHOE YBENWYEHWE [aBMEHWs U MNMaBHOE Ero CHWXEeHue,
BLOXHOBMEHHbIA KPVMBOW 3KCTPaKUMWM TpaguLMOHHOW NEeBEPHON 3Crnpecco-
MaLUMHbI.

Ha gucnnee oToGpaxatoTcs NpUBELAEHHbIE HWXKE 3HAYEHWS!; BPEMS yKa3aHo B
ceKkyHaax:

LWar OaBneHune OnuTtenbHoOCTb Wara
1 3 bar 5 cek
2 8 bar 10 cek
3 9 bar 25 cek
4 8 bar 10 cek
5 7 bar *

* AnutenbHOCTb Wara 5 He oTobpaxaeTcsi, MOCKONbKY OHa He ABNAeTCs (PUKCUPOBAHHON.
OHa aBTOMaTM4eCcKn paccumTbiBaeTCs MalumHow: 60 cek (aBTomaTudeckoe Bpems nponuea) — 50 cek
(warmn 1-4) = 10 cek (war 5)
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KHonka koche 2 (7]

Mpodouvnb «Modern Shot» (coBpemMmeHHbIN Npodcunns)
[aHHbIN Npodurnb B OCHOBHOM peKkoMeHayeTcs Ans kode cpeaHen u CBETNon
06Xapku 1 06bIYHO NO3BONSET NONYYNTL Gonee cnagkunii U apoMaTHbIA HAanUTOK.
Mpodmnb HaunHaeTcss ¢ MArkon hasbl HU3KOTO AaBMEHWs, 3aTeM OOCTUraet
MaKCMMarnbHOro 3Ha4YeHWs OaBMNeHWss U Janee MOCTENEHHO CHWXaEeTCd Ha
NPOTSKEHUN BCEW IKCTPaKLMU.

Ha gucnnee otobpaxatloTca NpuBEAEHHbIE HXKE 3HaYeHVs; BPeEMs yKa3aHo B
ceKkyHaax:

Lar OaBneHue OnutenbHOCTHL Wara
1 2 bar 15 cek
2 6 bar 30 cek
3 5 bar 10 cek
4 4 bar 10 cek
5 3 bar *

* OnutenbHocTb 5 Wwara He oTobpaxkaeTcsl, NOCKOMNbKy OHa He siBnsieTcs uKCUpoBaHHOW. MalimHa
aBTOMaTUYECKN PacCYUTbIBAET MPOAOMKUTENbHOCTL 5 Wwara Ha OCHOBaHWK 3anporpaMMUpOBaHHOMO
aBTOMaTUYECKOro BpeMeHW Nponunea v obLei AnmMTenbHOCTU Wwaros ¢ 1 no 4.

@ MpumeyaHue. o ymonuaHuo asmomamuyeckoe epemsi nponusa
ycmaHoerneHo Ha 60 cekyHO. Omo 3HadeHue criedyem paccMmampueamb Kak
omrpasHyIo MoKy, a He Kak pekoMeHOyemoe speMst IKcmpakyuu. Bbl moxeme
0CMaHo8UMb 3KCMPaKUyuto epy4Hyro & ntbol MOMeHm 8 3agucumocmu Oom
JXeraemoeo obbema Harumka U 8Kycosbix npednoymerud. locne rnonyvyeHusi
JKeraemMoe0o pesyrnibmama 6bl MOXeme Hacmpoumb asmoMamu4yecKkoe epemsi
fponuea 8 €oomeemcmauu €O C80UMU MPeOdnoYMeHUsMU UU MOTHOCMbIO
OMKIMOYUMb OaHHYI0 (hYHKUUIO.

HacTpoiku npodunen MoryT 6biTe M3MeHEHEI B ntoboe BpeMst Yepe3 meHio LCC
ANst agantauumy K pasnuyHsiM coptam kKode U MHAMBUAYanbHbIM NPEANoYTEHNAM
nonb3oBarens (nogpobHasi uHdopmMauums npusegeHa B rmase 18 «LCC — LELIT
Control Center»).

Xenaem BamM NpUSAATHOro 3HaKOMCTBa C pa3fIM4HbIMU Npodunsammu
Bawewn Elizabeth3 n noucka HacTpoek, KoTopble Hauny4LWnum
obpa3oM noaxoAAT ANA BawwuXx NHOGMMbIX COPTOB Kode.
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