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MACCHINA PER CAFFE’' ESPRESSO CON TERMOPID

ESPRESSO MACHINE WITH PID TO BE USED WITH GROUND COFFEE/PODS
MACHINE A CAFE EXPRESSO AVEC PID POUR CAFE MOULU /DOSETTES
ESPRESSO-MASCHINE FUR GEMAHLENES PULVER/PADS MIT PID
KO®EBAPKA 3CMNPECCO C PID A4 NCMOJIb3OBAHNA MOJIOTOIO KO®E/
TABJIETMPOBAHHOIO KOO®E

ESPRESSOR CU PID UTILIZAT PENTRU CAFEA MACINATA SAU PASTILE
CAFETERA CON PID POR CAFE MOLIDO Y CAPSULAS DE CAFE EN PAPEL
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COMPONENTI:

1. Serbatoio 11. Interruttore generale on/off (sul lato destro)

2. Scaldatazze 12. \

3. \ 13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore

4. Manopola vapore/acqua calda (sul lato destro) 14. Lampada spia macchina pronta

5. Sede del portafiltro 15. Pressino

6. Erogatore vapore/acqua calda 16. Paletta

7. Grata removibile poggia tazza 17. Manometro

8. Portafiltro 18. Filtro cialda

9. Filtro 1 tazza 19. Coperchio serbatoio

10. Filtro 2 tazze 20. Visualizzatore livello acqua serbatoio
21. TERMOPID
22. Interruttore pompa

A

AVVERTENZE GENERALI

Il presente manuale costituisce parte integrante ed essenziale del prodotto. Leggere attentamente le
avvertenze contenute all’interno in quanto forniscono importanti indicazioni riguardo la sicurezza di
installazione, d’uso e manutenzione. Conservare con cura queste istruzioni per ogni ulteriore
consultazione.

Conservare il materiale dellimballaggio (sacchetti di plastica, poliuretano espanso, ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

L'apparecchio & progettato unicamente per la preparazione di caffe espresso e bevande calde mediante acqua
calda o vapore e per il preriscaldamento delle tazzine.

L'uso improprio dell’apparecchio potrebbe generare situazioni di pericolo per l'utilizzatore

Questo apparecchio € destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e similari come: aree di cucina
in negozi, uffici ed ambienti di lavoro, comunita, dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale,
ambienti di tipo bed and breakfast. Non € indicato per un funzionamento continuo di tipo professionale.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

Avvertimenti contro I'uso improprio

Non installare I'apparecchio in una zona dove potrebbe essere utilizzato un getto d’acqua.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti.

L'apparecchio deve essere installato in un luogo dove possa essere usato solo da personale che abbia
conoscenza ed esperienza dell’apparecchio, in particolare per quanto riguarda la sicurezza e l'igene.

Non si assumono responsabilita per manomissione di qualsiasi componente dell’apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non deve essere eseguita da bambini senza sorveglianza.

Ogni utilizzo diverso da quello sopra descritto € improprio e pud essere fonte di pericolo; il produttore non
assume responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio dell’apparecchio.

Non si assumono responsabilita per I'impiego di pezzi di ricambio e/o accessori non originali.

Non si assumono responsabilita per riparazioni non eseguite presso centri di assistenza autorizzati.
L'apparecchio non puo essere lasciato incustodito e utilizzato all’aperto.

Non lasciare I"'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

Se l'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura pud scendere sotto il punto di
congelamento, vuotare la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

Non pulire con getti d'acqua o immergere |'apparecchio.

In tutti i casi succitati la garanzia viene a decadere.
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AVVERTENZE FONDAMENTALI PER LA SICUREZZA

Poiché l'apparecchio funziona a corrente elettrica, non si puo escludere che generi scosse elettriche,
quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di sicurezza.

- Prima dell’accensione accertarsi che il valore della tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla
targhetta applicata sul retro dell’apparecchio e I'impianto elettrico sia munito di messa a terra.

- Non manomettere |I'apparecchio. Per qualsiasi problema rivolgersi al personale tecnico autorizzato o al centro
di assistenza piu vicino.

- Non toccare I'apparecchio con le mani o i piedi bagnati.

- Non toccare la spina elettrica con le mani bagnate.

- Assicurarsi che la presa di corrente utilizzata sia sempre liberamente accessibile, perché solo cosi si potra
staccare la spina elettrica all’'occorrenza.

- Se si vuole staccare la spina elettrica dalla presa, agire direttamente su di essa. Non tirare mai il cavo perché
potrebbe danneggiarsi.

- Per scollegare completamente I'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente.

- In caso di guasti all'apparecchio, non tentare di ripararli. Spegnere I'apparecchio, staccare la spina elettrica
dalla presa e rivolgersi all’Assistenza Tecnica.

- In caso di danni alla spina elettrica o al cavo di alimentazione, farli sostituire solo ed esclusivamente
dall’Assistenza Tecnica.

- Non utilizzare adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile &
necessario utilizzare solamente adattatori semplici o multipli e prolunghe conformi alle vigenti norme di
sicurezza, facendo perd attenzione a non superare il limite di portata in valore di corrente marcato
sull’adattatore semplice, sulle prolunghe e quello di massima potenza marcato sull’adattatore multiplo.

- Staccare 'apparecchio dalla rete se viene lasciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

- Per ridurre il rischio di lesioni, evitare che il cavo di alimentazione cada liberamente dal tavolo e non lasciarlo
vicino a superfici calde, a spigoli o oggetti taglienti.

&

AVVERTENZE SUL PERICOLO DI SCOTTATURE

Questo apparecchio produce acqua calda e vapore, quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti
avvertenze di sicurezza.

- Prestare attenzione per non entrare in contatto con spruzzi di acqua o getti di vapore.

- Quando l'apparecchio € in funzione non toccare il piano scaldatazze poiché caldo.

- Mai dirigere il getto di vapore o dell’acqua calda verso parti del corpo.

- Toccare con precauzione la lancia erogazione vapore/acqua calda (6).

- Non togliere mai il portafiltro (8) durante I'erogazione del caffe.

- Le parti contraddistinte dall’etichetta "CAUTION HOT"” sono parti molto calde, quindi avvicinarsi ed operare con
la massima cautela.

- Collocare sul piano scaldatazze (2) solo tazzine, tazze e bicchieri per il servizio della macchina per caffé
espresso. Non & ammesso il collocamento di altri oggetti sul piano scaldatazze.

- Fare asciugare accuratamente le tazzine prima di collocarle sul piano scaldatazze (2).
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ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina per caffé espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti ed il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

3. Alzare il coperchio (19) del serbatoio posto sulla sommita posteriore della macchina ed estrarre il serbatoio (1)
facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al suo interno.

4. Riempire il serbatoio (1) con acqua fredda.

5. Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto
all’estremita di uno di essi sia ben saldo, richiudere il coperchio (19).

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).

7. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso
destra, in modo che si scaldi e che sia facilmente pronto per 'uso.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell’interruttore
stesso conferma I‘alimentazione elettrica.

9. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

10. Posizionare l'interruttore erogazione vapore (13) nella posizione caffé e premere l'interruttore pompa (22).

11. Quando dal beccuccio del tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce I'acqua, abbassare l'interruttore (22) e
chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

12. Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si pu6 anche lasciare accesa.

13. Il regolatore di temperatura Termopid (21) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il
riscaldamento.

14. 1l regolatore di temperatura e’ impostato dalla fabbrica a 95°C , temperatura ideale per la preparazione del
caffe. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione
della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Preparazione del caffé espresso con caffé macinato:

15. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

16. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

17.  Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta accesa in
maniera fissa, la macchina & pronta per l'uso.

18. Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.

19. Tramite la paletta (16) in dotazione, riempire il filtro con il caffé macinato come indicato di seguito:

- 1 “paletta” = 1 tazza
- 2 “palette” = 2 tazze

ad ogni “paletta di caffe” pressare il contenuto del filtro con I'apposito pressino (15) in dotazione, assicurarsi
che il bordo del portafiltro sia pulito, senza residui di caffe, i quali possono impedire al portafitro di essere
chiuso correttamente, generando perdite.

20. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

21. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffe e alzare l'interruttore pompa (22). II manometro (17)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 ed i 14 bar.

22. Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo l'interruttore (22).

23. Togliere il portafiltro (8) e gettare i fondi di caffe, verificare che sia pulito e reinserirlo nell'anello di aggancio
della sede del porta filtro (5) per mantenere il portafiltro stesso alla giusta temperatura.

Preparazione del caffé espresso con caffé in cialde carta:

24. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

25. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

26. Non appena il display del termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta accesa in
maniera fissa la macchina & pronta per I'uso.

27. Inserire il filtro cialda (18) nel portafiltro (8), preventivamente riscaldato come indicato al punto 7.

28. Scartare la confezione della cialda facendo attenzione a non danneggiare la cialda stessa.

29. Inserire la cialda nel filtro cialda (18).

30. Inserire il portafiltro (8) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (5) ruotandolo da sinistra verso destra
con forza e successivamente posizionare le tazzine sulla grata removibile poggia tazza (7).

31. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare l'interruttore pompa (22). II manometro (17)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 e i 14 bar.

32. Una volta raggiunta la quantita desiderata di caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (22).

33. Togliere il portafiltro (8) e gettare via la cialda carta usata.
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Vapore:

34. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

35. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

36. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione vapore.

37. Non appena la lampada spia (14) si accende, la macchina € pronta per I'uso.

38. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). All'inizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

39. Mettere sotto il tubo vapore erogatore vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e girare
completamente la manopola (4).

40. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

41. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare
un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare l'interruttore (13) sulla posizione
acqua calda e alzare l'interruttore pompa (22). Quando dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6) esce
I'acqua, richiudere la manopola vapore/acqua calda (4) e contemporaneamente abbassare linterruttore
pompa (22) e riportare linterruttore (13) in posizione caffé di nuovo; pulire accuratamente |'erogatore
vapore/acqua calda (6). Questa operazione & necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e
ripristinare il circuito dell’acqua all'interno dei condotti.

Acqua calda:

42. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

43. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina e
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

44, Posizionare l'interruttore (13) nella posizione acqua calda.

45. Non appena il display del Termopid (21) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta
accesa in maniera fissa la macchina & pronta per I'uso.

46. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4) ed alzare l'interruttore pompa (22).

47.  Si otterra immediatamente I'uscita di acqua dal tubo erogatore vapore/acqua calda (6).

48. Raggiunta la quantita d’acqua desiderata, premere nuovamente l'interruttore pompa (22), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

49. Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:

Il Termopid e stato impostato dalla fabbrica a 95°c. Per poter intervenire sulla regolazione procedere come segue:
- premere il tasto ; non appena sul display compare la scritta "PRG"” premere il tasto ;

- quando il display visualizza la temperatura della caldaia, impostare con i tasti e il valore della
temperatura desiderata, da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C°.

- dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto il dato & memorizzato ed il display visualizza la temperatura.

NB: se la temperatura viene impostata ad una soglia troppo elevata, sotto la richiesta di erogazione caffe il display

comincera a lampeggiare.

CONSIGLI UTILI:

- I filtri 1 tazza (9), 2 tazze (10) ed il filtro cialda (18) non devono essere necessariamente lavati ogni volta dopo
I'uso. L'importante & accertarsi che non siano ostruiti i fori.

- Per ottenere un ottimo risultato, si consiglia di riscaldare le tazze sull’apposito scalda-tazze (2) che funziona solo
a macchina accesa.

- Il dispositivo controllo temperatura Termopid € stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso ottimale.
Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffé o acqua la temperatura pud avere un’oscillazione di 10/12°C in + o
in — rispetto a quella impostata. E stato inserito anche un avvertimento: dopo i 108°C il display del Termopid
visualizza la temperatura ma ad intermittenza; e’ del tutto normale, in quanto questo avverte I'operatore che il
caffé non uscira buono se erogato con una temperatura cosi alta.
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PULIZIA E CURA:

La pulizia e la manutenzione della macchina sono essenziali sia per la qualita dell’erogazione del caffe sia per la durata
dell’apparecchio nel tempo.

La pulizia della macchina deve essere fatta almeno una volta alla settimana.

Prima di iniziare, stacca la spina dalla presa di corrente e aspetta che I'apparecchio sia freddo.

Utilizza un panno morbido, preferibilmente in microfibra come quello Lelit (cod. PLA9101 - non incluso), e inumidiscilo con
semplice acqua. Non usare detersivi abrasivi e non immergere la macchina in acqua.

Per una manutenzione accurata ti consigliamo di usare la spazzolina Lelit (cod. PLA9101 - non incluso) che ti consente di
pulire perfettamente le doccette e gli spazi tra le guarnizioni, eliminando tutte le incrostazioni e i residui di polvere di caffe
anche dalle fessure piu piccole.

Per pulire le parti smontabili della macchina puoi usare acqua corrente tiepida. Non lavare in nessun caso i filtri e il
portafiltro in lavastoviglie.

Non & necessario pulire i filtri dopo ogni utilizzo, basta che ti accerti che i fori non siano ostruiti.

Al contrario, per mantenere alte le prestazioni della tua macchina € indispensabile che il tubo vapore/acqua calda e il
portafiltro vengano puliti attentamente dopo ogni utilizzo.

Detergi il portafiltro per rimuovere i residui grassi del caffe che influiscono negativamente sul gusto dell’espresso.

Lava la parte esterna del tubo vapore/acqua calda con un panno umido e fai passare un po’ di vapore nel tubo per eliminare
tutti i residui interni di latte che potrebbero ostruire il passaggio del vapore rendendo piu difficile montare la schiuma in
maniera ottimale.

BACKFLUSHING:

Si consiglia di effettuare questa pulizia almeno una volta alla settimana e/o almeno ogni 100 caffe erogati
Le seguenti istruzioni sono valide per tutti i tipi di gruppi montati sulle nostre macchine per caffé espresso.

Materiale occorrente:

e  Filtro cieco (codice PLA170S per portafiltri diametro 57)
e Spazzolina (codice PLA9101)
e Detergente macchina espresso (codice PLA9201)

Pulizia del gruppo erogatore. Operazioni da seguire:

Inserire nel portafiltro il filtro cieco

Depositare all’interno del filtro cieco 1 cucchiaino (3-5 grammi) di polvere detergente

Agganciare il portafiltro al gruppo erogatore della macchina

Azionare |'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Fermare l'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Senza togliere il portafiltro dal gruppo ripetere I'operazione per 5 volte

Rimuovere il portafiltro, azionare I'erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che esce dal gruppo

erogatore, fermare |'erogazione.

8. Passare la spazzolina sotto il gruppo erogatore, sulla guarnizione sottocoppa e sulle alette di aggancio del gruppo
erogatore. Pulire con un panno umido, asportando i residui delle polveri di caffe.

9. Riagganciare il portafiltro al gruppo erogatore e per risciacquare ripetere i punti 4-5-6 senza polvere detergente

10. Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

Nouhkwhe

Pulizia per immersione degli accessori. Operazioni da seguire:

Mettere in un recipiente i filtri ed il portafiltro con il manico rivolto verso I'alto

Versare nel recipiente 3 cucchiaini (10 grammi) di polvere detergente

Versare nel recipiente acqua molto calda fino a coprire tutta la coppa metallica del portafiltro
Attendere almeno 15 minuti

Togliere i particolari immersi e risciacquarli con abbondante acqua potabile calda
Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

ouhkwN =
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DECALCIFICARE LA MACCHINA:

L'utilizzo della macchina genera la naturale formazione di calcare, pill 0 meno rapida in base alla frequenza di utilizzo
dell’apparecchio e alla durezza dell’acqua.

I depositi di calcare intasano i condotti e diminuiscono la temperatura di erogazione influenzando la qualita dell’estrazione
del caffe e riducendo la vita del tuo apparecchio.

Per evitare il formarsi di questo calcare che si deposita anche nei circuiti interni, ti consigliamo di utilizzare e sostituire
periodicamente il filtro addolcitore a resine Lelit (cod. PLA930S - PLA930M non incluso) che, inserito nel serbatoio, purifica
|'acqua dai sali di calcio e magnesio che precipitando formano le incrostazioni di calcare e compromettono il gusto del tuo
caffe.

Ricordati che il filtro perde la sua efficacia dopo un certo numero di litri trattati. Come usarlo e quando sostituirlo & riportato
sulla confezione del filtro stesso.

Per evitare possibili danni ai componenti della macchina, INTRODURRE NEL SERBATOIO DELL'ACQUA ESCLUSIVAMENTE
DECALCIFICANTI NATURALI.

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 230V - 50Hz

Potenza: 1050 W

Tempo di riscaldamento: 3 minuti circa

Pressione pompa: 15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C
Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri

Dimensioni (HxLxD): 34*23*27 cm;

Peso: 7,5 Kg

Funzionamento: caffé macinato e cialde carta
PL41TEM/110 - 120V-60 Hz
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:
La ringraziamo per aver acquistato in nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche.
Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti l'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle
prescrizioni essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e
verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella
riportante alcuni malfunzionamenti e le loro relative rapide soluzioni:

ITALIANO

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE

1. La miscela di caffé non & adatta per il

tipo di ma.cchlna R 1. Sostituire il caffe

2. La macinatura non e corretta 2. Regolare la macinatura del caffé
Non si forma la: 3. La quantita di caffé & insufficiente, il | 5" 9

crema sul caffé

manometro (17) indica una pressione
inferiore agli 8 bar

4. 1l portafiltro non & stato agganciato
bene

3. Aumentare la dose del caffé e pressarlo
adeguatamente

4. Stringere meglio il portafiltro

Il caffé esce troppo
freddo

1. La macchina non era alla giusta
temperatura
2. Mancato
portafiltro

3. Mancato preriscaldamento delle tazze
4. Il termostato non lavora entro i valori
ottimali

preriscaldamento  del

1. Rispettare le indicazioni riportate nei paragrafi
"Messa in funzione della macchina” e "Preparazione
del caffé espresso”

2. Il portafiltro  deve  essere
contemporaneamente all’acqua, vedi
"Messa in funzione della macchina”

3. Scaldare adeguatamente le tazze
sull’apposito scadatazze (2)

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

riscaldato
paragrafo

Il caffe esce troppo
rapidamente

1. Il caffe & macinato troppo grosso
2. La quantita di caffe e insufficiente
3. Pressatura del caffe insufficiente
4, Caffé/cialda vecchio o inadatto

1. La regolazione della macinatura deve essere piu
fine
2. Aumentare la dose di caffe

. Premere maggiormente il caffe

. Sostituire il caffé/cialda

Il caffé esce tra |l
gruppo  erogazione
ed il portafiltro

1. Il portafitro non & inserito
correttamente

2. Eccessiva quantita di caffe nel filtro
3. Il bordo del portafiltro non & stato
pulito

4. La guarnizione sottocoppa € usurata

. Diminuire la quantita di caffé
. Togliere i residui di caffé dal bordo del portafiltro
pulire la guarnizione sottocoppa

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

3
4
1. Inserirlo in modo corretto
2
3
e

1l caffé esce a gocce

. Il caffé & macinato troppo fine
. La quantita di caffé e eccessiva
. Eccessiva pressatura del caffe

WN =

1. La regolazione della macinatura deve essere pil
grossa

2. Diminuire la quantita di caffe

3. Pressare meno il caffe

La macchina
eroga vapore

non

1. Il foro del terminale del tubo vapore
€ ostruito

2. Manca acqua nel serbatoio

3. Il tubo vapore non & stato inserito
correttamente

1. Pulire il foro con l'ausilio di un ago

2. Vedi paragrafo "Messa in funzione della
macchina”

3. Riposizionare il tubo vapore

Durante l'erogazione

.. . 1. Manca acqua nel serbatoio 1. Introdurre acqua nel serbatoio
non esce caffe; il . L o
o 2. Interruttore vapore azionato 2. Disinserire l'interruttore vapore

manometro indica 0
bar
Durante l'erogazione : 1. Il caffe € macinato troppo fine 1. Sostituire con una macinatura piu grossa
non esce caffe; il 2.La quantita di caffe € eccessiva 2. Diminuire la quantita di caffe nel filtro
manometro indica | 3. Il caffe e troppo pressato 3. Pressare meno il caffe
piu di 14 bar 4. Doccetta sporca 4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
La macchina non: 1. Manca la corrente 1. Ripristinare la corrente
funziona e la:i2. La spina del cavo di alimentazione 2. Inserire correttamente la spina del cavo di
lampada spia  non & inserita correttamente alimentazione nella presa di corrente
tensione non si;3. Il cavo di alimentazione & 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per la
spegne danneggiato sostituzione
Iéa asg(':zscg agcT:ssr;s 1. I termostati di servizio non

ronto vapore nonpsi funzionano 1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
P P 2. La resistenza & interrotta oppure 2. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
accende entro 10 .

o bruciata
minuti
L’elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT e disponibile all'indirizzo

http://www.lelit.com/web/assistenza.asp .

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni

della macchina.
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DESCRIPTION:
1. Cold water tank 11. On/off switch (on the right side)
2. Cup warmer 12.
3. \ 13. Coffee/hot water/steam lever switch
4. Steam/hot water knob (on the right side) 14. Indicator light: machine ready
5. Filter holder retaining ring 15. Coffee press/tamper
6. Steam/hot water arm 16. Measuring spoon
7. Removable water drainage tray 17. Manometer
8. Filter holder 18. Filter for pods
9. Single cup filter 19. Removable water tank cover
10. Two cup filter 20. Water level indicator
21. PID temperature control
22. Pump lever switch

A

GENERAL WARNINGS

This manual is an integral and essential part of the product. Please read all these warnings carefully as they
provide important information on safe installation, use and maintenance. These instructions should be carefully
retained for future reference.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and
breakfast type environments.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam tubes and for pre-
heating cups.
- Store the packaging material (plastic bags, polystyrene, etc.) out of the reach of children.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wands and for pre-
heating cups.

- Any use other than that described above is improper and could be ha-zardous; the manufacturer accepts no liability
whatsoever for any damage arising from improper use of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- The appliance must not be left unattended or used outdoors.

- The appliance should not be immersed in water or cleaned by spraying

- The appliance must not be exposed to atmospheric agents (rain, sun, ice).

- If the appliance is stored in rooms where the temperature can go below freezing, the tank and the water pipes must be
emptied.

- All the packing material (plastic bags, polystyrene, etc.) should be keep out of the reach of children.

- No liability is accepted for the use of unauthorized spares and/or accessories.

- No liability is accepted for repairs not carried out by authorized service centres.

- The manufacturer accepts no liability for tampering with any of the appliance components.

In all the above cases the warranty will be void.
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ESSENTIAL SAFETY WARNINGS

As with all electrical appliances, the risk of electric shock cannot be excluded, therefore, the following safety
warnings should be carefully observed.

To avoid spilling the connector, never pull the power cord.

- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.

- To disconnect the appliance, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

- In the event of any fault or malfunction, do not attempt to carry out repairs. Switch the appliance off, remove the plug and
contact the Service Centre.

- In the event of damage to the plug or the power cord, do not operate the appliance, these should be replaced only and
exclusively by the Service Centre.

- Unplug from outlet when not in use.

- Before cleaning the exterior surfaces of the appliance, putting on or taking off parts, switch it off, remove the plug from
the outlet and allow to cool.

- To reduce the risk of injury do not drape cord over the counter top or table top where it can be pulled on by children or
tripped over unintentionally.

- Do not let cord touch hot surfaces.

- Do not let cord hang over edge of table or counter.

- The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or
injury to persons.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

- Before switching on, ensure that the power supply voltage corresponds to that indicated on the plate on the base of the
appliance and that the power supply is properly earthed.

- Do not tamper with the appliance. Contact an authorized technician or the nearest service centre for any problem.

- Do not touch the appliance if your hands or feet are wet.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Ensure that the electrical outlet is always freely accessible so that the plug can be easily removed when necessary.

- When removing the plug, always hold it directly. It should never be removed by pulling on the power cord, as this can
cause damage.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plugs in water or other liquid.

- Do not use adapters, multiple so-ckets or extension cords. If their use is unavoidable, use simple adapters or multiple
sockets and extension cords that conform to current safety standards, taking care not to exceed the current limit marked on
the simple adapter or extension cord, or the ma-ximum capacity of the multiple socket.

&

WARNING ABOUT BURN/SCALD RISKS

This appliance produces hot water and steam; therefore the following safety warnings should be strictly ob-
served

- Warning: hot surfaces remain hot for a certain time also after use.

- Take care to avoid contact with water spray or jets of steam.

- When the appliance is switched on, do not touch the cup warming plate as it is hot.

- Never direct the steam or water spray towards your body.

- Be careful when touching the steam/ hot water dispensing wand (6).

- Never remove the filter holder (8) during operation.

- The parts labelled "CAUTION HOT"” are very hot, so approach and ope-rate them with maximum caution.

- Only place cups and glasses for use with the coffee machine on the cup warmer (2). Other objects should not be placed
there.

- Dry the cups thoroughly before pla-cing them on the cup warmer (2).
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USER INSTRUCTIONS:

Starting of the machine:

1.

2.
3.

10.
11.

12.
13.
14.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the
protection bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover (19) on the top of the machine and take out the water tank (1) paying attention
not to damage the water tubes inside the tank.

Fill the tank (1) with cold water.

Replace the water tank back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter is
well set on one of them; reposition the tank cover (19).

Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket has the right voltage.

Place the filter holder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there so
that it can get warm and it gets ready for use.

Turn the machine on by pushing the on /off switch (11). The indicator light of the switch (11) comes on to
confirm the power supply.

Open the steam/hot water knob (4).

Position the lever switch (13) on coffee mode and press the pump switch (22).

When water comes out of the steam nozzle (6), let down the pump switch (22) and close the steam/hot water
knob (4).

After completing all these operations, leave the machine on.

The PID (21) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

The PID is already set from the producer on 95°C, i.e. the ideal temperature for a good cup of coffee. (If you
want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How to set the
temperature inside the boiler by means of the PID).

Preparing an espresso:

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) remains on, the machine is
ready for use.

Fit the single cup filter (9) or the two cup filter (10) into the filter holder (8) that has been warmed up by
leaving it attached to the brewing group as described in point 7.

Fill the filter with ground coffee by means of the supplied measure spoon (16): 1 measuring spoonful (16) = 1
coffee cup - 2 measuring spoonful (16) = 2 coffee cups. Every time you fill the filter with a spoonful of coffee,
press the coffee with the coffee press/tamper (15) before proceeding to fill it with the next spoonful and make
sure that there are no coffee rests on the filter border.

Insert the filter holder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put the cup
on the removable water drainage tray (7).

Position the lever switch (13) on coffee mode and lift up the pump switch (22). The manometer (17) will show
the reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push down the switch (22) again.

Remove the filter holder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filter holder is clean and
reposition it in the brewing group to warm up again.

Preparing an espresso with the use of coffee pods:

24.
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.

32.
33.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it’s on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14)remains on, the machine is
ready for use.

Fit the pod filter (18) into the filter holder (8) that has been warmed up by leaving it attached to the brewing
group as described in point 7.

Open the single packed pod and pay attention not to damage the pod.

Place the pod in its filter (18).

Insert the filter holder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put the cup
on the removable water drainage tray (7).

Position the lever switch (13) on coffee and lift the pump switch (22). The manometer (17) will show the
reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push down the switch (22) again.

Remove the filter holder (8) and throw away the used pod.
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Steam:

34. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

35. Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

36. Position the lever switch (13) on steam mode.

37. As soon as the light (14) goes on, the machine is ready for use.

38. Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

39.  Put the cup with the desired infusion under the steam tube (6) and turn the knob (4) completely.

40. When the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

41. IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4) and position the steam
switch (13) on hot water, and lift up the pump switch (22). When the water flows out of the steam tube (6),
close the steam/hot water knob (4) again and at the same time push down the switch (22) and re-position the
switch (13) on coffee again. Clean carefully the steam/hot water tube (6). This operation is needed in order to
restore the water circuit inside the machine’s tubes.

Hot water:

42. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

43.  Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

44,  Position the lever switch (13) on hot water.

45. As soon as the PID’s display (21) shows the set temperature and the indicator light (14) remains on, the
machine is ready for use.

46. Open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch (22).

47. Hot water will flow out from the steam arm (6) immediately.

48. Once you have got the desired quantity of water, repress the switch (22) and close the steam/water knob (4).

49.  After obtaining hot water from the arm (6), make sure that there is still water in the tank (1).

HOW TO SET THE BOILER’'S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C. In order to change the temperature
please proceed as follows:

- press the button E] ; as soon as the display shows the writing "PRG"” press the button E] ;

- as soon as the display shows the boiler’'s temperature, help yourself with the buttons E] and E] in
order to set the desired temperature, starting from a min. of 80C®° up to a max. of 130C®°.

- after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized, and the display shows the
set temperature.

NB: if the temperature is set too high, once a coffee request is made, the display starts to flash.

USEFUL TIPS:

- The single cup filter (9), the two-cup filter (10) and the pod filter (18) do not need to be washed after each
use but please check that the holes are not blocked.

- For best results, we suggest warming the cups up on the cup warmer (2) which works only when the machine
is on.

- The PID is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso. During heating and
coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/- 10/12°C). Also, a warning has been inserted:
after 108°C the PID’s display shows the temperature but intermittently; this is normal, and it warns the user
that the coffee will not be good if made with such high temperature.

CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance of the machine are essential for the quality of the coffee and the durability of the
appliance.

Cleaning

The machine must be cleaned at least once a week.

Before starting, remove the plug from the electrical outlet and allow the machine to cool.

Use a soft cloth, preferably microfiber, like the Lelit cloth (code PLA9101 - not included), and moisten
it with plain water. Do not use abrasive detergents and do not immerse the machine in water.

For thorough maintenance, we suggest you use the Lelit brush (code PLA9101 - not included), which will help you
clean the nozzles and the spaces between the ga-skets more effectively, removing stains and coffee residues from
even the smallest cracks.

Warm running water can be used to clean the removable parts of the machine. The filters and filterholder should
never be washed in a dishwasher.

There is no need to clean the filters after each use, but just to ensure they are not clogged.

However, to ensure the best performance from your machine, it is essential to thoroughly clean the steam wand and
filterholder after each use.
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The filterholder should be cleaned to remove the greasy coffee residues that can negatively affect the taste of your
espresso.

Wash the exterior part of the steam wand with a damp cloth and release a little steam to remove any milk residues
from inside the tube, as these could obstruct the steam output, making it more difficult to froth milk properly.

BACKFLUSHING:

It is recommended to perform this cleaning at least once a week and / or at least every 100 brewed coffees
The following instructions apply to all types of groups fitted to our espresso machines.

Material needed:

e Blind filter (code PLA170S for portafilters with 57mm diameter)
e Brush (code PLA9101)
e Detergent powder for espresso machine (code PLA9201)

Group cleaning. Follow these steps:

Place the blind filter in the portafilter

Add 1 teaspoon of detergent powder (3-5 grams) in the blind filter

Insert the portafilter into the brewing group

Switch the espresso switch on for about 10 seconds

Stop the espresso brewing and wait for 10 seconds

Without removing the portafilter, repeat this operation 5 times

Remove the portafilter, switch the espresso switch on again and rinse the portafilter under the hot water that

comes out of the group. Turn the switch off

8. Clean the brew group and the brew gasket first with the brush and then with a damp cloth in order to
remove all coffee powder rests

9. Insert the portafilter into the brew group again and repeat points 4-5-6 without detergent powder

10. Throw away the first espresso you’ll brew

NouhwN=

Cleaning of the accessories through immersion. Follow these steps:

Place the filters and portafilter in a jug with the portafilter handle upwards

Pour 3 teaspoons of detergent powder in the jug (10 grams)

Pour 1 liter of hot water in the jug until the metallic part of the portafilter is completely immerged
Wait at least 15 minutes

Remove the immerged parts and rinse them with plenty of warm tap water

Throw away the first espresso you’ll brew

ouhneE

DESCALING THE MACHINE

Use of the machine creates a natural formation of lime scale, over a time period depending on how frequently the
machine is used and on the hardness of the water.

Lime scale deposits can obstruct the tubes and decrease the brewing temperature, altering the quality of the coffee
and reducing the lifetime of your machine.

To avoid the formation of limescale, which can also deposit in the internal circuits, we recommend the use of our Lelit
resin filter (code PLA930S - PLA930M - not included) to soften the water. Please insert the filter in the tank following
the instructions on the packaging. The filter purifies the water from the calcium and magnesium salts which are
deposited to form lime scale and affect the taste of your coffee. Remember that the filter loses its effectiveness after
a certain number of gallons treated, so replace it periodically. Instructions for the use and replacement of the filter
are given on the box.

To avoid any possibility of damaging the machine’s components, ADD ONLY NATURAL DESCALING PRODUCTS INTO
THE WATER TANK.
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TECNICAL DATA:

Voltage: 230 V - 50 Hz; PL41TEM/110 - 120V-60 Hz

Power: 1050 W
Heating time: ca. 3 min.
Pump pressure: 15 bar

PID’s regulation: from 80°C up to 130°C

Water tank: 2,7 litres

Dimensions (HXLxD): 34*23*27 cm

Weight: 7,5 kg

To be operated with ground coffee and coffee pods

TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date

technological innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect all essential safety regulations, you
will get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.
Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Coffee is not creamy

1. Coffee blend not suitable for machine
2. Improper grinding

3. Too little coffee in filter; the pressure
indicated by the manometer (17) is
under 8 bar

4. The filter holder has not be tightened
under the brewing group ring

1. Use a different coffee blend

2. Adjust coffee grinding

3. Put more coffee in the filter and press it
properly

4. Tighten better the filter holder

The coffee is too cold

1. The machine had not reached the
proper temperature

2. Filter-holder has not been preheated
3. Cups have not been preheated

4. Thermostat malfunction.

1. See section "Starting the Machine” and
“"Making an Espresso Coffee”

2. Filter-holder must be heated together with
the water - see section "Starting the Machine”
3. Properly heat the cups on the cup-warmer

(2)

2. Lack of water in the tank

4. Contact the nearest SERVICE CENTER
1. Coffee too coarsely ground 1. Use a finer grinding
The coffee comes out too | 2. Too little coffee in the filter 2. Put more coffee in the filter
quickly 3. Coffee has not been pressed enough 3. Press the coffee more firmly
4. Coffee/pod old or unsuitable 4, Use a different coffee blend
1. Filter-holder not properly inserted 1. Insert the filter-holder correctly
Coffee comes out 2' Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
between the coffee group 3' Ed P e 3. Clean the edge of the filter-holder and the
] . Edge of the filter-holder not clean )
and the filter-holder 4. The douche seal is worn or damaged brewing group seal
) 4. Contact the nearest SERVICE CENTER
1. Coffee too finely ground 1. Use a coarser grinding
Coffee comes out in drops | 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
3. Coffee too firmly pressed 3. Press the coffee more gently
The machine does not: 1. The water tube hole may be 1. Clean the hole with a needle
produce steam obstructed 5

. See section "Starting the Machine”

No coffee produced during
the coffee cycle; the
manometer indicates 0
bar pressure

1. Lack of water in the tank
2. Steam switch on

. Fill the tank
. Turn off the steam switch

N =

No coffee produced during

does not come on

3. The power cable is damaged

the coffee cvcle: the 1. Coffee too finely ground 1. Use a coarser grinding
manometer Y inélicates 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
more  than 14 bar 3. Coffee too firmly pressed 3. Press the coffee more gently
4. The brewing group douche is dirty 4. Contact the nearest SERVICE CENTER

pressure

. L. No electricity ) 1. Restore electrical power
The “machine does not 2. The power cable is not properly > Plug in the power cable correctly
work and the ON light plugged in '

3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a
replacement cable

The ON light is on but the
ready steam indicator
does not go off within 10
minutes

1. Thermostat malfunction
2. Heating element malfunction

1. Contact the nearest SERVICE CENTER
2. Contact the nearest SERVICE CENTER

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s

performances.
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DESCRIPTION:
1. Réservoir 11. Interrupteur général on/off (sur la partie droite)
2. Chauffe tasses 12. \
3.\ 13. Interrupteur café/eau chaude/vapeur
4. Bouton vapeur/eau chaude (sur la partie 14. Voyant lumineux machine préte
droite) 15. Tasseur a café/Tamper
5. Siége porte filtre 16. Mesure a café
6. Distributeur vapeur/eau chaude 17. Manomeétre
7. Grille amovible appuie tasse 18. Filtre pour dosettes
8. Porte filtre 19. Couvercle amovible réservoir
9. Filtre 1 tasse 20. Verre niveau de I'eau réservoir
10. Filtre 2 tasses 21. PID contrble température

22. Interrupteur pompe

o

Avertissements généraux

Le présent manuel est une partie intégrante et essentielle du produit. Lisez attentivement les
instructions qu’il contient car elles donnent des indications importantes concernant la sécurité
d’installation, d’utilisation et I’entretien. Conservez soigneusement ces instructions pour les consulter
ultérieurement.

- Conservez tous les emballages (sacs en plastique, mousse de polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants.

- Cet appareil est projeté uniquement pour la préparation de café expresso et boissons chauds, a travers l'eau
chaude ou la vapeur, et pour le pré-réchauffement des tasses.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou pour des applications semblables, telles que : cuisine du
personnel dans les commerces, les bureaux et les autres espaces de travail ; fermes ; par les clients dans les hoétels,
les motels et les autres types de logements ; bed & breakfast et équivalents. Cet appareil n‘est pas indiqué pour le
fonctionnement continu de type professionnel.

- Gardez l'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

- Ces instructions mettent en garde contre I'usage impropre.

- Ne jamais installer I'appareil dans une zone ol on pourrait utiliser le jet d’eau.

- Les appareils peuvent étre utilisés par des enfants dgés de 8 ans et plus et par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissance sous la surveillance d'un
tiers ou en suivant les indications sur la facon d’utiliser I'appareil en toute sécurité en toute conscience des dangers
potentiels.

- L'appareil doit étre installé dans un endroit oU il peut étre utilisé seulement par des personnes informées et qui en
ont la connaissance, en particulier pour ce qui concerne les normes de slreté et d’hygiéne.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de manipulation de I'un des composants de I'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

- Toute utilisation autre que celle indiquée précédemment est inappropriée et peut étre source de danger ; le
producteur décline toute responsabilité en cas de dommages résultants d’'une mauvaise utilisation de I'appareil.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas d’utilisation de pieces de rechange et/ou d’accessoires qui ne
sont pas originaux.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de réparations effectuées ailleurs que dans les centres service
aprés-vente autorisés.

- L'appareil ne peut pas étre laissé sans surveillance et utilisé a I'extérieur.

- Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

- Si I'appareil reste stocké dans des espaces ou la température peut se baisser jusqu’au gel, vider la chaudiére et les
circuits de I'eau.

- Ne pas nettoyer avec des jets d’eau, ni plonger |'appareil (entier ou parties de |I'appareil) dans I'eau ou d’autres
liquides.

Dans tous les cas énoncés précédemment, la garantie n’est pas valable.
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Consignes de sécurité essentielles

Etant donné que I'appareil est un appareil électrique, le risque de choc électrique ne peut pas étre exclu.
Il faut donc respecter scrupuleusement les remarques de sécurité suivantes :

- Avant la mise sous tension, assurez-vous que la valeur de la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur
I’étiquette appliquée sur la carrosserie de I'appareil et que I'installation électrique est dotée d’une mise a terre.

- Ne pas altérer I'appareil. En cas de probléme, s’adresser au technicien autorisé ou au centre service aprés-vente
autorisé le plus voisin.

- Ne jamais toucher l'appareil si vos mains ou vos pieds sont mouillés.

- Ne pas toucher la prise avec les mains mouillées.

- S’assurer que la prise de courant utilisée reste librement accessible, pour permettre de débrancher la fiche élec-
trique si nécessaire.

- Pour débrancher la fiche électrique tirer directement sur celle-ci. Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation car il
pourrait étre endommagé.

- Pour débrancher complétement |'appareil, retirer la fiche de la prise de courant.

- Si l'appareil est défectueux, ne pas tenter de le réparer. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche électrique de la
prise et s’adresser au service d’assistance technique.

- En cas de dommages a la fiche électrique ou au cable d’alimentation, les faire remplacer exclusivement par le
centre service aprés-vente.

- Ne pas utiliser adaptateurs, prises multiples ou rallonges. Si leur utilisation est indispensable, choisir uniguement
des adaptateurs simples ou multiples et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, en prenant soin
de ne pas dépasser la valeur maximale de débit de courant indiquée sur I'adaptateur simple, sur les rallonges ainsi
que la puissance maximale indiquée sur I'adaptateur multiple.

- L'utilisation des adaptateurs non recommandés ou vendus par le producteur peut causer incendie, électro choque
ou blessure.

- Débrancher I'appareil lorsqu’il n'est pas surveillé et avant de le monter, démonter et nettoyer.

- Pour réduire le risque de blessure, éviter que le cable d’alimentation pende librement de la table et ne pas le laisser
en proximité de surfaces chaudes, y compris le four, angles ou objets tranchants.

&

Avertissements sur le risque de brilure

Cet appareil produit de I'eau chaude et de la vapeur. Respecter donc scrupuleusement les remarques
suivantes concernant la sécurité.

- Eviter tout contact avec les projections d’eau ou les jets de vapeur.

- Lorsque I'appareil est sous tension ne pas toucher le plan chauffe-tasses car il est chaud.

- Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau chaude vers des parties du corps.

- Toucher avec précaution la buse vapeur / eau chaude (6).

- Ne jamais retirer le porte-filtre (8) pendant la préparation du café.

- Les piéces marquées par |'étiquette « CAUTION HOT » sont des piéces trés chaudes, approchez-les et manipulez-les
avec un maximum de prudence.

- Placer sur le chauffe-tasses (2) seulement des petites tasses, des tasses et des verres pour le service de la machine
expresso. Il est interdit de placer d‘autres objets sur le plan chauffe-tasses.

- Essuyer attentivement les tasses avant de les placer sur le plan chauffe-tasses (2).
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MODE D’EMPLOI:

Mise en fonction de la machine:

1.
2.

3.

10.
11.

12.
13.
14.

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

Enlevez le couvercle amovible (19) du réservoir et Otez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas
endommager les tubes a l'intérieur.

Remplissez le réservoir (1) avec de I'eau froide.

Remettez le réservoir (1) dans son siége, en contrdlant que les tubes ne soient pliés et que le filtre mis a
I'extrémité d'un des deux tubes soit bien fixé. Remettez le couvercle (19).

Insérez la fiche du cable d'alimentation dans la prise de courant (vérifiez le voltage).

Insérez le porte filtre (8) dans le siége filtre (5) en tournant de gauche a droite, de sorte qu’il se réchauffe et
qu'il soit prét a I'emploi.

Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de l'interrupteur méme
s’illuminera pour confirmer I'alimentation au réseau électrique.

Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4).

Positionnez I'interrupteur a levier (13) sur café et appuyez l'interrupteur pompe (22).

Lorsque l'eau sort du bec de la buse de vapeur (6), abaissez l'interrupteur (22) et fermez le bouton
vapeur/eau chaude (4).

Lorsque ces opérations sont terminées, la machine peut rester branchée.

Le PID (21) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiere, en controlant la réchauffement.

Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale pour la
préparation d’'un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre les
instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide du PID)

Préparation du café expresso avec du café moulu:

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

Controlez que le réservoir (1) contient de I’eau, en regardant le verre niveau de |'eau (20).

Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur (11) s‘allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

Dés que I'écran du PID montre la température régulée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre (9) 1 tasse ou le filtre 2 tasses (10) dans le porte-filtre (8), aprés I'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

Avec l'aide de la mesure a café (16) en dotation, (1mesure = 1 tasse; 2mesures = 2 tasses), remplissez le
filtre avec le café moulu. Aprés chaque mesure mise dans le filtre utilisez le tamper (15) en dotation pour
presser le café. Assurez-vous que le bord du portefiltre soit propre, sans traces de café, qui pourraient
empécher la fixation correcte du portefiltre, en causant des pertes.

Insérez le porte filtre (8) dans le siége du porte-filtre (5) en le tournant, avec force, de gauche vers la droite;
ensuite positionnez les tasses sur la grille appuie tasses (7).

Positionnez l'interrupteur (13) sur café et levez I'interrupteur pompe (22). Le manométre (17) indiquera la
pression atteinte, de 8 a 14 bar.

Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez de nouveau sur l'interrupteur (22).

Enlevez le porte-filtre (8) et jetez le marc de café, vérifiez qu’il soit propre et insérez-le dans le support (5)
pour le maintenir a la juste température.

Préparation du café expresso avec les dosettes:

24.
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.

32.
33.

Controlez que le réservoir (1) contient de I’'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur méme s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

Des que I'écran du PID montre la température régulée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est préte
a I'empiloi.

Insérez le filtre pour dosettes (18) dans le porte-filtre (8), aprés |'avoir réchauffé comme décrit au point 7.
Otez la dosette de son emballage en faisant attention a ne pas I'endommager.

Insérez la dosette dans le filtre pour dosettes (18).

Insérez le porte filtre (8) dans son siége (5) en rotant de gauche a droite avec force et ensuite positionnez les
tasses sur la grille amovible appui tasses (7).

Positionnez l'interrupteur (13) sur café et levez l'interrupteur pompe (22). Le manomeétre (17) indiquera la
pression atteinte, de 8 a 14 bar.

Lorsque la quantité de café désirée est atteinte, levez de nouveau l'interrupteur (22).

Enlevez le porte filtre (8) et jetez la dosette usée.
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Vapeur:

34. Contrélez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

35. Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur méme s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

36. Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur.

37. Quand le voyant (14) s‘allume, la machine est préte a I'emploi.

38. Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et de la vapeur.

39. Mettez, sous la buse vapeur (6), le récipient contenant la boisson souhaitée et tournez complétement le
bouton (4).

40. A la fin de l'opération, refermez le bouton vapeur/eau chaude (4).

41. IMPORTANT: aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si cela a été utilisée pour faire la créeme du lait pour

la préparation d'un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur/eau chaude (4) et positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur (22). Quand l'eau commence a sortir de la buse
vapeur/eau chaude (6), fermez le bouton vapeur/eau chaude (4) et simultanément abaissez l'interrupteur
(22) et remettez l'interrupteur (13) sur café; nettoyez la buse vapeur/eau chaude (6). Cette opération est
nécessaire pour maintenir les conduits eau/vapeur propres et rétablir le circuit de I’eau dans les conduits.

Eau chaude:

42,
43.

44,
45,

46.
47.
48.

49,

Controlez que le réservoir (1) contient de I’'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant de l'interrupteur méme s’allume (seulement si la machine
est éteinte, autrement passer au point suivant).

Positionnez l'interrupteur (13) sur eau chaude.

Lorsque I'écran du PID (21) montre la température régulée et le voyant (14) reste allumé, la machine est
préte a I'emploi.

Ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude (4) et levez l'interrupteur pompe (22).

Il y aura immédiatement une sortie d’eau de la buse vapeur (6).

Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, appuyez de nouveau sur l'interrupteur (22) et refermez le
bouton de vapeur/eau chaude (4).

Apres le prélevement d’eau chaude, il est recommandé de contréler que le réservoir (1) contient de I'eau.

COMMENT REGULER LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE AVEC L'AIDE DU PID:

Le PID a été régulé a 95°C. Pour changer la température vous étes prié de suivre les points suivants:

appuyez sur le bouton ; dés que I’écran du PID montre |'écriture “PRG” appuyez sur le bouton E]

1

quand I'écran du PID montre la température de la chaudiére, régulez avec les boutons E] et E] la
valeur de la température desirée, a partir de 80C® jusqu’a 130C°.

3 sec. aprés avoir appuyé le dernier bouton, la température est dans la Mémoire et I’écran montre Ia
température régulée.

NB: si la température est régulée trop haute, une fois demandé le café, I'écran du PID commencera a s’allumer avec
intermittance.

CONSEILS PRATIQUES :

Les filtres 1 tasse (9), 2 tasses (10) et le filtre pour dosettes (18) ne doivent pas étre nécessairement lavés
apres chaque utilisation. L'important est de s’assurer que les trous ne sont pas colmatés.

Pour obtenir un excellent résultat, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne
fonctionne que si la machine est allumée.

Le PID a été régulé avec des valeurs imposées par le producteur pour obtenir un café excellent. Pendant le
réchauffage et la distribution du café ou eau chaude la température peut osciller (+/- 10/12°C) par rapport a la
température régulée. Il est inclus aussi un avertissement : apres 108°C I’écran du PID montre la température
mais avec intermittence; c’est normal, en s’agissant d’'un avertissement pour l'utilisateur que le café ne sera
pas bon s’il sera fait en utilisant une température si haute.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Le nettoyage et I'entretien de la machine sont essentiels pour la qualité du café, mais aussi pour la longévité de
I'appareil.
Le nettoyage de la machine doit étre effectué au moins une fois par semaine.

Avant de commencer, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez que I'appareil soit froid.
Utilisez un chiffon doux, de préférence en microfibore comme le chiffon Lelit (référence PLA9101 non fourni)
légérement imbibé d’eau propre. N'utilisez pas de détergents abrasifs et ne plongez jamais la machine dans I'eau.

Pour un entretien minutieux, nous vous recommandons d’utiliser la petite brosse Lelit (référence PLA9101 non fourni)
qui vous permet de nettoyer parfaitement les buses et les espaces entre les joints, en éliminant toutes les taches et
les résidus de poudre de café jusque dans les moindres fissures.

Pour nettoyer les parties amovibles de la machine, vous pouvez utiliser de I'eau courante tiéde. En aucun cas, vous
ne devez mettre les filtres et les porte-filtres dans le lave-vaisselle.

Il n'est pas nécessaire de nettoyer les filtres aprés chaque utilisation, vous devez simplement vérifier que les orifices
ne soient pas obstrués. Au contraire, pour conserver une machine performante, il est indispensable que la buse
vapeur et le porte-filtre soient soigneusement nettoyés aprés chaque utilisation.

Nettoyez le porte-filtre pour éliminer les résidus gras du café qui altérent le go(it de I’expresso.
Lavez la partie extérieure de la buse vapeur avec un chiffon humide et faites circuler un peu de vapeur dans la buse

pour éliminer tous les résidus de lait restés a l'intérieur qui pourraient obstruer le passage de la vapeur, ce qui
rendrait plus difficile de monter la mousse de maniére optimale.

BACKFLUSHING :

Il est conseillé d'effectuer la procédure de nettoyage une fois par semaine et/ou chaque 100 cafés préparés.
Les instructions suivantes sont valables pour tous les types de groupe montés sur nos machines a café expresso.

Matériel nécessaire :

[ Filtre aveugle (art. PLA170S pour porte-filtres diametre 57)
[ Brosse (art. PLA9101)
[0 Détergent machine espresso (art. PLA9201)

Nettoyage du groupe distributeur. Opérations a suivre :

. Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre

. Verser 1 cuillére (3-5 gr) de poudre détergente dans le filtre aveugle

. Insérer le port-filtre dans le groupe de la machine

. Faire commencer la préparation du café et laisser fonctionner pour environ 10 secondes

. Arréter la préparation et maintenir fermé pour environ 10 secondes

. Sans enlever le porte-filtre répéter I'opération 5 fois

. Enlever le porte-filtre, faire commencer la distribution et utiliser I'eau chaude qui coule du groupe pour rincer le
porte-filtre, ensuite arréter la distribution.

8. Utiliser la brosse pour nettoyer sous le groupe, le joint du groupe et les ailes du groupe distribution. Nettoyer avec
I'aide d’un chiffon humide, en éliminant les résidus de la poudre de café

9. Insérer de nouveau le porte-filtre dans le groupe distribution et pour rincer le groupe répéter les points 4-5-6 sans
utiliser la poudre détergente

10. Ensuite jeter le premier café préparé.

NoOulh WN —

Nettoyage des accessoires a travers immersion. Opérations a suivre :

. Dans une carafe insérer les filtres et le porte-filtre avec la manche vers le haut

. Verser 3 cuilléres (10gr) de poudre détergente dans la carafe

. Verser dans la carafe de I'eau trés chaude jusqu’a couvrir toute la partie en métal du porte-filtre
. Attendre au moins 15 minutes

. Enlever les accessoires et rincer avec de I'abondante eau potable chaude

. Ensuite jeter le premier café préparé avec les accessoires lavés.

o h WNH
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Détartrage de la machine

L'utilisation de la machine génére une formation naturelle de calcaire, plus ou moins rapidement, selon la fréquence
d’utilisation de I'appareil et la dureté de |'eau.

Les dépots calcaires bouchent les conduits et diminuent la température de l'eau en influencant la qualité de
I’'extraction du café et en réduisant la durée de la vie de votre appareil.

Pour éviter la formation du calcaire qui se dépose également dans les circuits internes, nous vous recommandons de
toujours utiliser la cartouche filtrante a résine Lelit (référence PLA930S - PLA930M non fourni). Une fois placée dans
le réservoir, cette cartouche filtrante purifie I'eau des sels de calcium et de magnésium qui forment par précipitation
les dépots calcaires et altérent le go(t de votre café.

Ne pas oublier que la cartouche perd son efficacité aprés un certain nombre de litres traités. L'emballage de la
cartouche indique comment I'utiliser et quand la remplacer.

Afin d’éviter éventuels problémes sur les composants de I'appareil, INTRODUIR DANS LE RESERVOIR D’EAU
SEULEMENT DES PRODUITS DETARTRANS NATURELS.

DONNEES TECHNIQUES

Alimentation électrique : 230V - 50 Hz

Puissance : 1050 W

Durée de réchauffage : environ 3 min

Pression de la pompe : 15 bar

Régulation du PID: a partir de 80°C et jusqu’a 130°C
Capacité du réservoir d’'eau : 2,7 litres

Dimensions: 34*23*27 cm

Poids: 7,5 kg

Fonctionnement avec: café moulu et café en dosettes.
PL41TEM/110 - 120V-60 Hz
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS

Nous Vous remercions pour avoir acheté notre produit, il est fait selon les nouvelles innovations technologiques. Vous
devez seulement suivre les indications relatives a I'usage correct en conformité des prescriptions de s(ireté indiquées
sur ce manuel et Vous aurez les meilleures prestations et pourrez vérifier la fiabilité de ce produit au cours des

années.

De suite Vous trouvez un tableau avec quelques-uns mal fonctionnements et leurs relatives solutions :

PROBLEMES CAUSE SOLUTION
1. Le mélange de café n'est pas
approprié a ce type de machine.

Il n'y a pas de mousse 2. La mouture n',est pas corr,ecte. 1. Re,zmplacez le café. )
3. La quantité de café n’est pas | 2. Réglez la mouture du café.

sur le café.

suffisante; le manomeétre (14) indique
une pression au-dessus les 8 bar.

4, Le porte filtre n‘a pas été bien fixé
correctement.

3. Augmentez la dose du café et presser-le bien.
4. Fixez bien le porte filtre.

Le café sort trop froid.

1. La machine n’était pas a la bonne
température.

2. Le porte-filtre n’a pas été préchauffé.
3. Les tasses n'ont pas été préchauffées.
4. Le thermostat ne fonctionne pas dans
de bonnes limites.

1. Respectez les indications présentées au
paragraphe « Mise en fonction de la machine »

et « Préparation du café espresso ».

2. Le porte-filtre doit étre chauffé en méme
temps que l'eau - Voir paragraphe « Mise en
fonction de la machine »

. Chauffez les tasses sur le chauffe-tasse (2).

. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE

Le café sort

rapidement.

trop

. Le café est moulu trop grossierement.
. Il n'y a pas assez de café.

. Le café n'est pas assez pressé.

. Café vieux ou inapproprié.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmentez la dose de café.

. Pressez davantage le café.

. Remplacez le café/la dosette.

Le café sort entre le
groupe de distribution
et le porte-filtre.

HIBAWN-

Le porte-filtre n'est inséré
correctement.

2. Il y a trop de café dans le filtre.

3. Le bord du porte-filtre n’a pas été
nettoyé.

4, Le joint sous la coupe est usé.

pas

. L'insérer correctement.

. Diminuez la quantité de café.

. Enlevez les résidus de café du bord du porte-
tre.

. S'adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

Le café sort goutte a
goutte.

1. Le café est moulu trop finement
2. Il y a trop de café.
3. Le café est trop pressé.

. Le réglage de la mouture doit étre plus gros.
. Diminuez la quantité de café.
. Pressez moins le café.

La machine ne fournit
pas de vapeur

1. L'orifice de la partie finale du tube de
vapeur est bouché.

2. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

3. Le tube vapeur n'est pas inséré

. Nettoyez I'orifice a I'aide d'une aiguille.

Voir paragraphe «Mise en fonction de la
machine».

3. Remettez en place le tube vapeur.

NEHE WNE ARTWONE DWONERDAW

correctement.
Pendant la distribution
le café ne sort pas; le | 1.1l n'y a pas d’eau dans le réservoir. 1. Versez de l'eau dans le réservoir.
manometre indique | 2. L'interrupteur vapeur est appuyé. 2. Relachez l'interrupteur vapeur.

pression a 0 bar.

Pendant la distribution
le café ne sort pas; le
manometre indique la
pression supérieure aux
14 bar.

. Le café est moulu trop finement.
. Il y a trop de café.

. Le café est trop pressé.

. Douchette sale.

AWNR

1. Le remplacer café  moulu
grossiérement.

2. Diminuez la quantité de café dans le filtre.
3. Pressez moins le café.

4. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

par du plus

La machine ne
fonctionne pas et le
voyant de tension ne

1. Absence de courant.
2. La fiche du cable d’alimentation n'est
pas bien branchée.

1. Vérifiez I'alimentation courant.
2. Branchez correctement la fiche du céable
d’alimentation dans la prise de courant.

, 3. Le cable d’alimentation est | 3. S’'adresser au CENTRE D’ASSISTANCE pour le
s'allume pas. ,

endommage. remplacement.
Le voyant tension est | 1. Les thermostats de service ne

allumé et le voyant ;| fonctionnent pas. 1. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.
vapeur reste allumé 2. La résistance est interrompue ou : 2. S‘adresser au CENTRE D’ASSISTANCE .
pour plus de e chauffe grillée.

Les données et les images indiquées peuvent etre changées afin d’améliorer les prestations du produit meme.
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Komponenten:

1. Wassertank 11. Haupt-Ein/Aus-Schalter (auf rechter Seite)
2. Passiv geheizte Tassenwarmhalteflache 12.\

3.\ 13. Kipphebel-Schalter Espresso/Warmwasser/Dampf
4. Drehknopf fir Dampf oder Warmwasserentnahme (auf 14. Lampchen fir ,Maschine betriebsbereit"
rechter Seite) 15. Plastik-Tamper

5. Siebtragerhalterung 16. Plastik-MeBl6ffel

6. Dampfhahn flir Dampf oder Warmwasserentnahme 17. Pumpendruck-Manometer

7. Entfernbare Tassenabstellflache 18. Filter fir pads/cialde

8. Siebtrager 19. Deckel fiir Wasserbehélterfach

9. Filter fur 1 Tasse 20. Sichtfenster flir Wasserstandsanzeige

10. Filter fir 2 Tassen 21. Thermo-PID-Steuerung

22. Kipphebel-Schalter fir Pumpe

o

Allgemeine Hinweise

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts. Lesen Sie sorgféiltig die darin
enthaltenen Hinweise, denn sie liefern Thnen wichtige Anweisungen beziiglich der sicheren Installation,
Verwendung und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

- Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polyurethan-Hartschaum usw.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Espressokaffee und HeiBgetranken durch heiBes Wasser oder
Dampf und fir die Vorheizung der Tassen gedacht.

- Jede andere unangemessene Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemaB und kann
Gefahren in sich bergen.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushalts-, und ahnlichen Anwendungsbereichen zu verwenden: z.B. in Per-
sonalklichen, Buros und verwandten Arbeitsumgebungen; Von Kunden in Hotels, Motels und andere Wohnumfelder;
Bed & Breakfast und ahnliche Strukturen. Es ist nicht fir ein kontinuierliches, kommerzielles oder professionelles
Mahlen ausgelegt!

- Das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.
- Diese Hinweise warnen vor nicht bestimmungsgemaBer Verwendung.
- Setzen Sie das Gerat keiner Feuchtigkeit oder Spritzwasser aus.

- Das Gerdt darf nicht von Personen und Kindern, benutzt werden, deren psychische, sensorische, oder geistige
Fahigkeiten reduziert sind. Auch nicht von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Nutzungskenntnis solcher
Gerdte, oder aber nur unter Aufsicht/Anleitung Uber deren sicheren Gebrauch und nur im Bewusstsein der méglichen
Nutzungsgefahren!

- Das Gerdat darf nur in Umgebungen installiert und verwendet werden, wo Personen mit Erfahrung und Kenntnis,
besonders bezliglich Sicherheit und Hygiene geschult und instruiert wurden!

- Der Produzent tGibernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Aufbrechen von Komponenten.

- Reinigung und Pflege dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiuihrt werden.

- Jede andere Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemdaB und kann Gefahren in sich
bergen; der Produzent Gbernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Schaden aufgrund nicht bestimmungsgemaBer
Verwendung des Gerats.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, sollten anderen als Originalersatzteile und/oder
Originalzubehor verwendet werden.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, fiir Reparaturen, die von nicht durch uns autorisierten
Servicezentren durchgeflihrt werden.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt im Betrieb betrieben werden, oder im Freien eingesetzt werden.
- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungsbedingungen (Regen, Sonne, Frost) aus.

- Wenn das Gerat in Rdumen gelagert wird, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann, leeren Sie
den Kessel und die Rohrleitungen des Wasserkreislaufs.

- Das Gerat nicht Spritzwasser aussetzen oder ins Wasser tauchen.

In allen oben genannten Fallen erlischt die Garantie.
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i

Grundlegende Sicherheitsinformationen

Weil das Gerdt mit elektrischem Strom betrieben wird, konnen Stromschlige nicht ausgeschlossen
werden. Deshalb sollten die folgenden Sicherheitshinweise sorgfiltig eingehalten werden.

- Vor dem Einschalten sicherstellen, dass die Netzspannung derjenigen Spannung entspricht, die auf dem
Typenschild auf der Riickseite des Gerats angegeben ist, und dass die elektrische Instalation mit einer Erdungsleitung
ausgestattet ist.

- Das Gerat nicht manipulieren. Fir jegliche Probleme wenden Sie sich bitte an den ndchstgelegenen autorisierten
Servicetechniker oder Kundendienstzentrum.

- Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder FliBen.
- Berlihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie sicher, dass die verwendete Steckdose immer frei zuganglich ist, denn nur dann kénnen Sie den Stecker
bei Bedarf herausziehen.

- Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen, sollten Sie direkt am Stecker ziehen. Ziehen Sie niemals
am Kabel, weil dieses sonst beschadigt werden kénnte. - Um das Gerat vollstandig vom Netz zu trennen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

- Wenn das Gerat defekt ist, versuchen Sie nicht, dieses zu 6ffnen oder zu reparieren. Schalten Sie es aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und kontaktieren Sie den Kundendienst.

- Im Falle von Schaden am Stecker oder am Versorgungskabel dirfen diese ausschlieBlich vom Kundendienst ersetzt
werden.

- Verwenden Sie keine Adapter, Steckerleisten und/oder Verlangerungskabel. Falls die Verwendung derselben nicht
vermeidbar ist, verwenden Sie nur Einfachadapter oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel, die den aktuellen
Sicherheitsstandards entsprechen. Stellen Sie jedoch sicher, dass die auf dem Einfachadapter und dem
Verlangerungskabel angegebene maximale Kapazitdt und die auf dem Mehrfachadapter angegebene maximale
Belastbarkeit nicht tberschritten wird.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird, wie auch bei einer Rei-
nigung.

- Um Verletzungsrisiken zu mindern, lassen Sie das Netzkabel/ Versorgungskabel nicht frei hangen, nicht lber heiBe
Flachen, scharfe Kanten und spitzen Gegenstdnde gleiten oder fiihren!

&

Warnhinweise iiber die Gefahren von Verbrithungen

Dieses Gerdat erzeugt heiBes Wasser und Dampf. Halten Sie deshalb sorgfdltig die folgenden
Sicherheitsanweisungen ein.

- Achtung: die heiBen Flachen bleiben heiB flir eine gewisse Zeit auch nach dem Gebrauch.

- Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Spritzwasser oder Dampf in Kontakt kommen.

- Wenn das Gerat in Betrieb ist, beriihren Sie nicht die Flache zum Tassenwarmen, denn sie ist heiB.

- Richten Sie den Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl niemals in Richtung von Kérperteilen.

- Berlhren Sie vorsichtig die Dampf-/ HeiBwasserdlse (6).

- Den Siebtrager (8) niemals wahrend der Kaffeezubereitung entfernen.

- Bei den mit einem Etikett ,CAUTION HOT" markierten ,Teilen” handelt es sich um sehr heiBe Teile, die mit groBter
Vorsicht zu behandeln sind.

- Stellen Sie auf den Tassenwarmer (2) nur Espressotdsschen, Tassen und Glaser fir den Betrieb der
Kaffeemaschine. Es ist nicht erlaubt, andere Gegenstdnde auf den Tassenwdrmer zu stellen.

- Lassen Sie die Tassen griindlich trocknen, bevor Sie sie auf den Tassenwarmer (2) stellen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG:

Erst-Inbetriebnahme der Maschine:

1.

2.

3.

11.

12.
13.

14.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren
Verpackungsmaterialien wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Fldche und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (19), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie den Wasserbehalter (1) vorsichtig, ohne die im Wasserbehdlter befindlichen Schlauche zu
beschadigen.

Befiillen Sie den Wasserbehalter (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zuriick und kontrollieren
Sie, dass die beiden Schldauche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich
der kleine Filter am Ende des einen Schlauches befindet und gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel (19)
wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte
Stromspannung.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen diesen in die Siebtragerhalterung (5) ein, indem Sie den Siebtréger
von links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwarmen und ist somit leichter bereit fir
die spatere Nutzung.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Aufleuchten des Lampchen des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf/Warmwasserentnahme (4).

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere
Stellung) und betétigen Sie sofort den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22). Die Maschine beginnt zu pumpen
und den Heizkessel mit Wasser zu befillen.

Sobald Wasser aus dem Dampfrohr (6) austritt, den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (22) wieder
betatigen/abstellen. Der Heizkessel ist somit mit Wasser befillt. SchlieBen Sie dann den Drehknopf fir
Dampf/Warmwasserentnahme (4) ein.

Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (21) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im
Heizkessel.

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur fir die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung andern mdchten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung™)

Zubereitung des Espresso mit gemahlenem Pulver:

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser beflllt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter flir eine Tasse (9) oder flir zwei Tassen (10) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewdrmt ist.

Mit Hilfe des Plastik-MeBl6ffel (16) befillen Sie den Filter mit gemahlenem Pulver wie folgt:

1 gestrichener MeBloéffel flir 1 Tasse Espresso

2 gestrichene MeBléffel flir 2 Tassen Espresso

Nach jedem Einfiillen driicken Sie das Pulver mit dem Plastiktamper fest an und vergewissern sich, dass der
Rand des Siebtrdgers sauber und frei von Pulver ist, welches verhindern kdnnte, dass der Siebtréager korrekt
eingesetzt werden kann und zu Wasserverlusten am Siebtrager fiihren kénnte.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Siebtragerhalterung (5) ein, indem Sie den
Siebtrager von links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der
Tassenabstellflache (7) unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter fir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere
Stellung) und betatigen Sie den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (22). Das Manometer (17) zeigt den
anliegenden Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar. Bitte beachten Sie, flir das Erreichen des
korrekten Drucks ist das Mahlen des Pulvers entscheidend. Wird ein zu geringer Druck erreicht (gelber Bereich
des Manometers), ist das Mahlen zu grob und es sollte ein feineres Mahlen verwendet werden.

Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22) wieder
abstellen.

Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren Sie diesen von den Pulverresten. Vergewissern Sie sich, dass
der Siebtrager sauber ist und spannen ihn wieder in die Siebtragerhalterung (5) ein, damit der Siebtréger warm
bleibt.

Pagina 24



Deutsch

Zubereitung des Espresso mit pads/cialde:

24. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befiillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fliir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

25. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

26. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Ladmpchen fiir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

27. Setzen Sie den Filter flir pads/cialde (18) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7 beschrieben idealerweise
angewarmt ist.

28. Offnen Sie die Verpackung des Espresso-Pads und passen Sie auf, dass Sie den pads/cialde selber nicht
beschadigen.

29. Legen Sie den pads/cialde in den Filter fiir pads/cialde (18).

30. Nehmen Sie den Siebtrédger (8) und setzen Sie diesen in die Siebtréagerhalterung (5) ein, indem Sie den
Siebtrager von links nach rechts kréaftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der
Tassenabstellflache (7) unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

31. Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Espresso (untere
Stellung) und betatigen Sie den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (22). Das Manometer (17) zeigt den
anliegenden Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar.

32. Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22) wieder
abstellen.

33. Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren diesen vom pad/cialde.

Dampfentnahme:

34. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser beflllt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fur Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

35. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

36. Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Dampf.

37. Sobald das Lampchen fiir ,Maschine betriebsbereit™ (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

38. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4). Zu Beginn wird aus dem Dampfhahn (6)
ein wenig Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

39. Halten Sie unter den Dampfhahn fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (6) das GefaB mit der gewilinschten
Flissigkeit (Milch) und 6ffnen Sie den Drehknopf (4) komplett.

40. Am Ende des Aufschaumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

41. WICHTIG: nach jeder Dampfentnahme - insbesondere, wenn der Dampf zum Aufschaumen von Milch genutzt

wird - nochmals den Drehknopf flir Dampf (4) komplett o6ffnen und den Kipphebel-Schalter
Espresso/Warmwasser/Dampf (13) auf Warmwasser stellen und den Kipphebel fiir die Pumpe (22) anstellen.
Sobald aus dem Dampfhahn (6) Wasser austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter
fir die Pumpe (22) ab und stellen den Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) wieder auf Espresso.
Reinigen Sie den Dampfhahn (6) von auBen von (Milch-)Resten. Diese Vorgehensweise ist notwendig, um die
Wasser- und Dampfwege sauber zu halten und den Wasserkreislauf im Inneren der Maschine
wiederherzustellen.

Warmwasserentnahme:

42.

43.

44,

45.

46.

47.
48.

49.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehadlter (1) mit Wasser beflllt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/Warmwasserentnahme (13) auf Warmwasserentnahme.
Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder Warmwasserentnahme (4) und betétigen Sie den Kipphebel fiir die
Pumpe (22).

Sie erhalten nunmehr sofort Warmwasser aus dem Dampfhahn (6).

Wenn die gewlnschte Menge an Warmwasser erreicht ist, den Kipphebel fir die Pumpe (22) wieder umlegen
und anschlieBend den Dampfdrehknopf (4) wieder schlieBen.

Nach der Warmwasser-Entnahme wird empfohlen, den Wasserstand im Wasserbehalter (1) zu kontrollieren.
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Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt. Um die Temperatursteuerung zu verandern, gehen
Sie bitte wie folgt vor:

- Driicken Sie die Taste ¥ ; sobald auf dem Display die Schrift ,PRG" erscheint, driicken Sie die Taste A.
- Wenn das Display nun die eingestellte Heizkesseltemperatur anzeigt, kdnnen Sie die gewlinschte Temperatur mit

den Tasten A und V¥ einstellen, zwischen Minimum 80 C und Maximum 130C.
- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

Anmerkung: Wenn die Temperatur auf einen zu hohen Wert eingestellt wird, beginnt das Display zu blinken, sobald
man einen Espresso zubereiten will.

Niitzliche Hinweise:

- Die Filter fiir 1 Tasse (9), 2 Tassen (10) oder flir pads/cialde (18) miUissen nicht notwendigerweise jedes Mal nach
der Nutzung gereinigt werden. Wichtig ist sicherzustellen, dass die Lécher der Siebe nicht ,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhaltefldche
aufzuwdrmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert flir einen Espresso eingestellt.
Wahrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserentnahme kann die Temperatur eine
Schwankung aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Darlber hinaus ist im Thermo-PID
eine Warnung einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch
blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht
korrekt herauslaufen wird.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung und Wartung der Maschine sind fir die Qualitat der Kaffeeentnahme und auch fir die Lebensdauer des Gerats
sehr wichtig.

Die Reinigung der Maschine muss mindestens einmal pro Woche erfolgen.

Bevor Sie beginnen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, dass das Gerat abkuhlt.

Verwenden Sie ein weiches Tuch, vorzugsweise aus Mikrofaser, wie das von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten) und
feuchten Sie es mit klarem Wasser an.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser. Fir die sorgfdltige Wartung empfehlen
wir Ihnen die Burste von Lelit (Code PLA9101, nicht enthalten), mit der Sie die Duschsiebe und Zwischenraume zwischen
den Dichtungen perfekt reinigen kénnen, indem Sie alle Flecken und Riickstande von Kaffeepulver auch aus den schmalsten
Ritzen entfernen kénnen.

Zum Reinigen der abmontierbaren Teile der Maschine kdnnen Sie lauwarmes flieBendes Wasser verwenden.

Waschen Sie auf keinen Fall die Filter und Siebtrager in der Spllmaschine. Es ist nicht nétig, die Filter nach jeder Ver-
wendung zu reinigen.

Es genligt, sich zu vergewissern, dass die Locher nicht verstopft sind. Um die hohe Leistung Ihrer Maschine zu erhalten, ist
es hingegen unerlasslich, das Dampfrohr und den Filterhalter nach jedem Gebrauch sorgféltig zu reinigen. Reinigen Sie den
Siebtrédger, um die Fettriickstande zu entfernen, die eine nachteilige Wirkung auf den Geschmack des Espressokaffees
haben. Reinigen Sie die AuBenseite des Dampfrohrs mit einem feuchten Tuch und lassen Sie ein wenig Dampf durch das
Rohr herauskommen, um die Riickstdnde der Milch zu beseitigen, die den Durchtritt des Dampfes behindern kénnten. Dies
wirde das optimale Aufschdumen der Milch sehr schwierig machen.

BACKFLUSHING:

Es wird empfohlen, diese Reinigung mindestens einmal pro Woche durchzufihren und / oder mindestens alle 100
Kaffee/Espressos.
Die folgenden Anweisungen gelten fir alle Arten von Gruppe, womit unsere Espressomaschinen ausgestattet sind.

Bendétigtes Material:
O Blindsieb (Art-Nr PLA170S fur Filtertrager mit 57mm Diameter)
O Birste (Art-Nr PLA9101)

[0 Reinigungsmittel flir Espressomaschinen (Art-Nr PLA9201)
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Reinigung der Gruppe. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager ein

. Befiillen Sie das Blindsieb mit einem Teel6ffel von Reinigungsmittel (3-5 Gramm)

. Setzen Sie den Filtertrager in die Siebtragerhalterung ein

. Schalten Sie den Schalter fiir Espresso Zubereitung ein und lassen Sie Wasser fir 10 Sekunden herauskommen.

. Den Schalter fiur die Espresso Zubereitung ausschalten und 10 Sekunden warten

. Ohne den Filtertrager zu entfernen, wiederholen Sie diese Operation 5mal

. Entfernen Sie den Filtertrager, schalten Sie den Schalter fiir die Espresso Zubereitung ein und spilen Sie den Filtertrager
mit dem Wasser von der Gruppe. Schalten Sie danach den Schalter wieder aus

8. Reinigen Sie die Brihgruppe und die Brihdichtung mit der Birste und mit einem feuchten Tuch, um die
Kaffeepulverresten 100% zu entfernen.

9. Setzen Sie den Filtertrdger in die Siebtragerhalterung wieder ein und wiederholen Sie die Punkte 4-5-6 ohne
Reinigungsmittel nochmals.

10. Der erste gebrihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

NOuUuh WNH

Reinigung der Zubehoére durch Eintauchen. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie die Filter und den Filtertrager mit dem Griff nach oben in ein Gefal3

. GieBen Sie 3 Teeldffeln von Reinigungsmittel (10 Gramm) ins Gefal

. Flillen Sie das Gefa mit heiBem Wasser, bis das metallische Teil des Filtertragers vollig im Wasser eingetaucht ist
. Warten Sie mindest 15 Minuten

. Entfernen Sie die eingetauchten Filter und Filtertrager und sptlen sie griindlich mit warmem Trinkwasser

. Der erste gebrihte Kaffee/Espresso muss weggeworfen werden

aulhwWNH

Entkalkung der Maschine

Der Gebrauch der Maschine erzeugt normalerweise eine natlrliche Bildung von Kalkstein, die je nach Haufigkeit des
Gebrauchs und der Wasserharte mehr oder weniger schnell erfolgen kann.

Kalkablagerungen verstopfen die Kandle und verringern die Austrittstemperatur und das wirkt sich auf die Qualitat der
Kaffee-Extraktion aus und verringert die Lebensdauer Ihres Geréts.

Um die Bildung von Kalkstein zu vermeiden, der sich in den inneren Kreisldufen ablagert, empfehlen wir Ihnen, immer den
Wasserentharter-Filter aus Harz von Lelit (Code PLA930S - PLA930M, nicht enthalten) zu verwenden, der im Wassertank das
Wasser von Kalk und Magnesiumsalzen reinigt, die sich niederschlagen, Ablagerungen von Kalkstein bilden und den
Geschmack des Kaffees negativ beeinflussen.

Nicht vergessen, ... man ihn benutzt und wann er zu ersetzen ist, ist auf der Verpackung des Filters zu lesen.

Um eine mdgliche Beschadigung der Komponenten der Maschine zu vermeiden, BITTE NUR NATURLICHEN ENTKALKER IN
DEN WASSERTANK HINZUFUGEN.

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 230V - 50Hz; PL41TEM/110 - 120V-60 Hz
Leistung: 1050W

Erwarmungszeit: 3 Min. ungeféhr

Pumpsdruck: 15 Bar

PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C
Wasertankvolumen: 2,7 Lt.

MaBen: (HXLxD): 34*23*27 cm

Gewicht: 7,5kg

Funktioniert mit gemahlenem Kaffee und mit pads/cialde.
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STORUNGEN UND STORUNGSBEHEBUNG:

Wir danken Ihnen, um unser Produkt eingekauft zu haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen gemaf
gebaut. Sie sollen die einfache Angabe beziiglich des Betriebs unseres Produkts ausfiihren, die in Ubereinstimmung
mit den Schutzvorschriftlichten dieses Handbuchs sind, so kénnen Sie die beste Leistung haben werden und die
Zuverlassigkeit wahrend der Jahre Uberzupriifen.
Hier unter finden Sie eine Tabelle lber einenge Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG

URSACHE

MASSNAHME ZUR BEHEBUNG

Auf dem Kaffee bildet
sich keine Crema.

1. Ungeeignete Kaffeemischung.

2. Falscher Mahlgrad.

3. Zu wenig Kaffee im Sieb.

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt

1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete
Kaffeemischungen.

2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fir die Maschine
geeigneten Feinheit.

3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.

4. Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt | 1. Maschine hat die vorschriftsmdBige | 1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel
aus. Betriebstemperatur nicht erreicht. ,Inbetriebnahme" - ,,Zubereitung eines Espressos"
2. Siebtrager nicht vorgewarmt 2. Der Siebtréager muss gleichzeitig mit dem Gerat
vorgewarmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".
3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie flir die Vorwarmung der Tassen.
4. Druckwachter falsch eingestellt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt zu @ 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in den Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.
4 Kaffee/Kaffeetab zu alt oder | 4. Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffeetab
ungeeignete Qualitat. verwenden.
Kaffeeaustritt 1. Siebtrager nicht korrekt | 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
zwischen Brihkopf . eingespannt. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.

und Siebtrager

2. Zu viel Kaffee im Sieb.
3. Rand des Siebtragers verschmutzt.

3. Befreien Sie den Rand des Siebtragers von
Kaffeeresten.
4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

4. Siebtragerdichtung abgenutzt.
Der Kaffee tritt nur in . 1. Kaffee zu fein gemahlen. 1. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
Tropfen aus 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
3. Kaffee zu stark gepresst. 3. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
Maschine gibt keinen : 1. Das Dampfrohr ist zugesetzt. 1. Reinigen Sie die Offnung mit einer Nadel.
Dampf ab. 2. Kein Wasser im Wassertank. 2. Siehe Kapitel 11.1
3. Das Dampfrohr ist nicht richtig | 3. Setzen Sie das Dampfrohr richtig ein.
eingesetzt.
Wahrend des | 1. Kein Wasser im Wassertank. 1. Flllen Sie Wasser in den Wassertank.
Abgabevorgangs tritt | 2. Schalter flir Dampf steht auf EIN. 2. Setzen Sie den Schalter fiir Dampf auf AUS.
kein Kaffee aus. 3. Kaffee zu fein gemahlen. 3. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
4. Zu viel Kaffee im Filtereinsatz. 4. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
5. Kaffee zu stark gepresst. 5. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
6. Dampfdlse zugesetzt. 6. Dampfdise reinigen oder austauschen.
Die Kontrollleuchte ;| 1. Die Thermostate der Maschine sind | 1. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
«Maschine EIN» | ausgefallen, oder die
leuchtet auf, doch das | Sicherheitsvorrichtung ist aktiviert.
im Wasserkessel | 2. Der Heizdraht ist gebrochen oder | 2. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
befindliche Wasser | durchgebrannt.

wird nichterhitzt.

Maschine schaltet sich
nicht ein, und die
Kontrollleuchte des
Hauptschalters
leuchtet nicht auf.

1. Kein Netzstrom.

2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht
richtig eingesteckt.

3. Netzkabel beschadigt.

1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.

2. Stecken Sie den Stecker des
vorschriftsmaBig in die Netzsteckdose.
3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels
an den autorisierten KUNDENDIENST.

Netzkabels

Die eingefligten Daten und Fotos kdénnen ohne Voranmeldung verandert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern

Pagina 28




Pyccknii

KOMITIOHEHTBI:

1. KoHTenHep Ans BOAbI 11. O6wmin BbikNtoUaTeNb «on/off» - «BKJ./BbIKA.»

2. Mnatdopma Ana nogorpesa valwek (Ha 60KkOBOI MNpaBoOW CTOPOHE)

3.\ 12.\

4. KHonka <«nap/ropsyass Boga» (Ha 6okoBoM 13. Bkntovatenb «nap/rops4vas soga/kode»
npaBoi CTOPOHE) 14. KoHTponbHasa namMnoyka: MallmHa rotosa

5. T[pynna [ KONbLOM cuenneHmnsa ans 15. MNpeccoBaTtens/Temnep ansa kode
dunbTpoaepxatens 16. MepHasa noxka

6. Tpy6bka Bblgaun «nap/ropsiyasi Boga» 17. MaHomMeTp

7. CbeMHbI NnogaoH ans cbopa oCTaTKoB BOAbI 18. ®unbTp Nnog Yangbl

8. OunbTpoaepxaTtenb 19. CbeMHas KpblilKa KOHTENHEpPa ANS BOAbI

9. ®unbTp ana 1 gosbl kode 20. KoHTposib YpOBHS BOAblI B pe3epByape

10. ®unbTp ANna 2 po3 kogde 21. PID-TeMnepaTypHbIi KOHTPObL B 6oinepe

22. BbikntoyaTtenb Hacoca

O6wme ykazaHuna

Hacrosiuyee pykoBOACTBO SIB/ISIETCSI HEOTbLEMJ/IEMOM M COCTaBHOM HacTbio m3genns. BHnmarenbHo npouutaiire
PYKOBOACTBO, TaK KaK OHO COAEP>XMUT BaxKHble yKa3aHusl, OTHocslymecsi K 6e30rmacHOCTH yCTpPo#cTBa, ero
akcnnyataunmn n obcnyxxkmBaHunio. CoxpaH1UTe pyKOBOACTBO AJis1 o6paljeHns B 6yayujem.

- XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuansbl (I'IJ'IaCTMKOBbIe nakKeTbl, neHonnacTt n T.,El,.) B HEAOCTYNHOM AnsA neTten MecTe.

- YCTpOWCTBO NMpefiHa3HaYeHO UCKIIIUYUTENBHO A MPUrOTOB/IEHUsI Kode 3CMNpecco, ropsiumx HanmMTKOB C MOMOLLLIO ropsiyen
BOAbI WM Napa, A NOAOrpeBa Yallek.

- Jliobas 3KCnNyaTauuna, otTan4yHasa oT OMWCaHHOM BbilWe, ABNSETCS 3KcnnyaTaume17| HE NO Ha3HA4Ye€HUIO N MOXET NPeaACTaBNATb
OMacHOCTb.

- DTO YCTPOWCTBO NpeAHa3HayeHo ANs 6bITOBOrO M aHaNorMYyHOr0 NPUMEHEHUs), HanpuMep: NepcoHasioM KyxHU B MarasuHax,
oducax n apyrmx paboumx mectax; coobLECTBOM, KIMEHTaMU B OTENSIX, MOTENSAX U APYTrMX XWUbIX MOMELLEHUsIX; B MecTax
TWMa «Houner v 3aBTpak» M T.N. OHO He NpeAHa3HayYeHo ANl HEMPEPbIBHOMO, NPOMeCUOHaNbHOIrO NPUMEHEHMS.

- XpaHuTe yCTPOMCTBO M WHYP B HEAOCTYMHOM MecTe 4SS AeTe.
- NMpeaynpexaeHns o0 HeHaaexallern aKcnayaTaumu.
- He ycTaHaBnuBaeTe yCTPOMCTBO B MECTax rAe MOXET 6biTb CTPYs BOAbI.

- yCTpOVICTBO MOXeT ObITb MCMONb30BaHO NOABMU C OorpaHM4yeHHbIMU CbVI3VI‘-IeCKVIMVI, CEHCOPHbLIMM MU MNCUXUYECKUMU
HeaoCTaTKaMu, Unn npu OTCYTCTBUU OMbITa U 3HaHWUI TONbKO MNoA NMPpUCMOTPOM, UM MOCNe O3HAaKOMNeEHUA C nNpuHUMNamMun
6e30MacHOro NCnonb3oBaHMs YCTpOVICTBa n VIHCbOpMaLI,MEVI O CyLWeCTBYHOLWMNX ONaCHOCTAX.

- yCTpOVICTBO MOXeT 6bITb YCTaHOBJIEHO TOJZIbKO TaM, rae ectb An, KOTOpble 3HAKT M UMEKT ONbIT OTHOCUTESIbHO €ro
6e30MacHOCTN U TUrneHbl.

- lpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a HECaHKUMOHWMPOBAHHOE BMeLlaTeNbCTBO B KakKoW-1nMb6o M3 KOMMOHEHTOB
yCTpONCTBa.

- Unctka n TexHuyeckoe o6cnyxunBaHue He AOMKHbI NPOBOAUTBLCA AeTbMKU 6e3 npucMoTpa.

- Tiobas akcnnyaTaums, OTIMYHas OT ONMUCaHHOW Bbllle, SBASIETCA 3KCM/lyaTaumen He No Ha3zHauYeHUI0 U MOXETNPeACTaBsATb
OMacHOCTb; NPOU3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a ylepb, MPpUYMHEHHBIN B pe3ynbTaTe HeHaaexalleln skcnayaTaumm
yCTpONCTBa.

- NMpousBoauTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a UCMO/Ib30BaHNE HEOPUIMHAMBbHBIX 3aMacHbIX YacTel U/unmn akceccyapos.

- NMpousBoanTeNnb He HECET OTBETCTBEHHOCTW 3@ PEMOHT, BbINOJIHEHHbI HEYNOSIHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU LIEHTPaMM.

- 3anpeLlaeTcsl 0CTaBAsATb YCTPOMCTBO 6€3 NpuMcMOTpa M NoSIb30BaTbCsl UM BHE MOMELLEHUS.

- He ponyckanTe HaxoxaeHus npmbopa noa Bo3aeiCcTBMEM aTMOCHhEpPHbIX SIBNEeHUW (A0XAb, CONMHUE, MOPO3).

- Ecnn ycTpoMcTBO XpaHUTCA B NMOMELLEHMAX, rAe TeMnepaTypa MOXET ynacTb HUXE TOYKN 3aMep3aHus, ONopoXHuTe 6onnep
N TpybKM UMpPKYNAUMK BOAbI.

- He MoWTe yCTpOMCTBO NOA CTPyel BOAbI U HE NMOrpy>xawnTe ero B BOAY.

Mpu HapyLleHUM BCeX BblllenepeyvncieHHbIX YKa3aHUin rapaHTusi TepsieT CBOK Cuiy.
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O6wme Tpe6oBaHuna k 6esonacHocTn

Tak kak YCTpOﬁCTBO paboraer oT 3/1eKTpuYecTBa, He UCKJII0YEeHa OINMacHOCTb MOopa)<KeHHns 3JIEKTPHYECKNM TOKOM,
no3ToMy csiegyet BHUMaTeJ/IbHO OTHOCHUTbCSA K NMpNBOANMbIM HU)KE YKa3aHNUAM M0 TEXHUKE 6e3onacHocTH.

- Mepen BKAOYEHUEM yb6eaMTeCb, YTO BeIMUYMHA HaMNpPSXXEHUs CeTU COOTBETCTBYET HAMpsXXeHWHD, YKa3aHHOMY Ha Wuibae U
YTO po3eTKa, OCHALLEHA 3a3EMIEHNEM.

- He BckpblBaliTe ycTponcTBO. B cnyyae kakoii-nmbo npobnembl, noxanyicra, obpatntecb K aBTOpM30BaHHOMY CEPBUCHOMY
nepcoHasny nnu bnmxaniiemMy cepBUCHOMY LIEHTPY.

- Hukoraa He npukacalTech K YCTPOMCTBY MOKPbIMU PYKaMU MW HOFaMU.
- He npukacaiitechb k BUIKe NUTaHUS MOKPbIMU pyKaMM.

- Y6eauTechb, 4To obecrneyeH yao6HbIM LOCTYN K po3eTKe, TaK, Kak TOJIbKO B 3TOM C/ly4ae MOXHO 6bICTPO BbITalUTb BUKY B
cny4yae HeobxoAMMOCTH.

- Ecnu Bbl XO0TUTe BbITalWMTb BUKY U3 PO3ETKM, NMpunaraite CuUny HEnocpeACTBEHHO K HeW, a He K npoBoay. Hukorpga He
TSHUTE 3a NMPOBOA, 3TO MOXEeT NPMBECTU K ero noBpexaeHunto. YTobbl NOMHOCTbIO OTKIOUYUTL YCTPOWCTBO, OTK/IOUYMTE €ro oT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKM.

- B cnyyae HeucnpaBHOCTEN, He MbiTalTeCb YCTPAHUTb MX CAMOCTOSITENIbHO. BbikNlouMTE YCTPOWCTBO, BbiTalMTe BUIKY W3
po3eTkn n obpaTtnTtech B Ciy>xby TEXHUYECKON NMOMOLLM.

- B cnyyae noBpexaeHus 3NEeKTPUYECKOM BWJIKM WAW LWHYpPaA, UX AO/DKHA 3aMEHSATb UCK/IIOYUTENbHO Ciyba TexHu4eckon
NoALEPXKKN.

- He ucnonb3ynte apgantepbl, TPOMHWUKU W/ vnan yannHutenn. Ecnu ux wmcnonb3oBaHue abcontoTHO Heobxoaumo, cnepyet
MCMNO/b30BaTb TOJIbKO MPOCTblE WM MHOXECTBEHHble MNepexOoAHVKW W  YANUHUTENW, COOTBETCTBYHOLME AEACTBYHOLMM
cTaHpgaptaMm 6e3onacHOCTM, creas 3a TeM, 4Tobbl He MpeBbllaTb BENIMYMHY TOKA, YKa3aHHyl Ha MpOCTOM MnepexoaHuKe U
YANMUHUTENE, N COBOKYMHYIO BEIMYMHY TOKA, YKA3aHHYI Ha MHOXEeCTBEHHOM nepexoaHuke.

- BbITawmnTe BUIKY U3 PO3ETKWU, €CiM YCTPOMCTBO HaxoauTca 6e3 npucMoTpa, BO BpeMS MOHTa)a, pa3zbopku Uam YNCTKM.

- Bo usbexaHue pucka TpaBMbl, He AonyckKaiTe, 4Tobbl WHYpP NUTaHWUs CBOGOAHO CBMCan CO CToNa, U He AoMyckainTe ero
HaxoXaeHus B6/IM3U ropsymx NoBEPXHOCTEN, OCTPbIX UM PEXYLMX NPeaMeToB.

Mpeaynpe»xaeHns 06 oNnacHOCTU 0>KOros

JlaHHoe yCTpOHCTBO nponM3BOAMT ropsidyyio Bogy M nap, no3ToMy Heob6xoAMMo TwaTeslbHO cobnoharts
npuBoANMbIE€ HMKE yKa3aHMNs Mo TEXHUKe 6e30nacHOCTH.

- CnegunTe 3a TeM, 4TOob6bl Ha Bac He nonaganu 6pbI3rn BOAbLI MK CTPYS napa.

- Mpwn paboTe yCTpoNCTBa He NpMKacanlTeCb K HarpeBaeMbIM MOBEPXHOCTAM.

- Hukorpa He HanpaBnanTe CTpyto Napa Uau ropsivyei BoAabl Ha 4YacTu Tena.

- OCTOPOXHO BbINONHANTE MaHMNynSaUnK ¢ TpybKon Ang Bbinycka napa/ ropsyen soabl (6).

- Hukorpa He cHuMaliTe dunbTpoaepxatens (8) Bo BpeMs Bbinycka kode.

- Oetann, oTMedeHHble 3TukeTkoM «OCTOPOXXHO TOPAYO», ouyeHb ropsiuve, paboTatb C HUMWU HYXHO C MaKCUMasbHOWM
OCTOPOXHOCTbIO.

- YcTaHaBnvBalnTe Ha NOBEPXHOCTb AN NMOAOrpeBa valwek (2) TONbKO YallKu, KPYXXKWU U CTakaHbl Ans paboTel ¢ KodeBapKon.
He ponyckaeTtcs ycTaHOBKa APYyrvxX NpeAMeToB Ha MOBEPXHOCTb A1 NoAorpeBa vallek.

- YcTaHaBnMBaTb Ha MOBEPXHOCTb A8 NOAOrPEBa YalleK (2) HY>XHO TONbKO CyXMe YalluKu.
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MHCTPYKLUMA MO NCNOJIb3OBAHUIO:

BHUMAHME nokynaTteneu us Poccumn: kodeBapkun, noctaBnsoTcs ¢ 6oiiepaMm NofHOCTbIO 0CBOB0XAEHHbLIMU OT BOAbI, B
CBS3M C KJMMATUYECKMMWU YCNOBUSIMU; ANs Toro, 4yTtobbl mM3bexaTb neperpeBa HarpeBaTeflbHOrO 3/1IEMEHTa, nocne
noakntoyeHns kKodesapkm 6onnep Hy>XHO cCpasy 3anofIHUTb BOAOW, ANA 3TOro BbIMOSHANWTE NMyHKTbl 8-11 HemeaneHHO
6e3 nepepeoiBal

BknroueHue kopeBapku B NepBbiii pas:

1. [OoctaHbTe KoOdeBapKy Ans NPUroToBleHWs Kode 3crnpecco m3 kopobkm u ocsoboaunte Bce npeaMeTbl B
OCHaLLEHUN OT MOJSINSTU/IEHOBOWN YNaKOBKMU.

2. YcraHoBWUTe 3nekTponpubop Ha MNPOYHOW TOPWU3OHTANIbHOM MOBEPXHOCTW, BAANM OT WCTOYHWKOB Tenna wu
BOAOCHabxeHus.

3. CHATb KpbIWKY KOHTelMHepa ans soabl (19), ycTaHOBNEHHYI0 HaBepxy kodeBapku. OCTOPOXHO BbiHYTb TPybKM
nojayu BoAbl U3 KOHTEWHepa, a 3aTeM M caM KoHTenHep Ansa soabl (1) u3 kodesapku.

4. HanonHWUTb KOHTeWHep ANnS BoAbl (1) XONOo4HOM BOAOW.

5. BcTaBWTb KOHTelHep ANns BoAbl (1) B ero MecTto pacnosioxXeHus B KoeBapKe, KOHTPONNPYS, YTobbl Tpyboukn He
NMOrHY/IMCb U UNBTP, YCTAHOBJMIEHHbIA Ha Kpak OAHOW U3 HUX, Obl1 MPOYHO 3aKpeneH; 3aKpoWTe KpbILWKY
KOHTenHepa ansa soabl (19).

6. BknwouuTe BUIKY LUHYPA NUTAHUS B 3NeKTPOPOo3eTKy (MPOBEPUTL HanpsXeHue).

7. BcraButb dunbTpogepxartens (8) B KOMbLO CUEMN/eHUss B MecTe YycTaHoBku dunbtpogepxatensa (5),

noBopauMBas creBa Hanpaso. TakuMm 06pa3oM, OH MoAOorpeeTcs M yObICTPUT FOTOBHOCTb K MOJ/Ib30BAHMUIO.

8. Bknwountb anektponpmbop, HaxaB Ha KHOMKY obuwero BbikntouyaTtens (11). CeBeToBas uHAMKaAUMS NaMMNOUYKU
HanpshkeHus (11) noaTBepXxaaeT HanM4umne 3NeKTPoCHabXeHus.

9. OTKpbITb perynsatop nogayu ropsdero napa/soabi (4).

10. MepekntounTb BbikNOYaTeNnb pbldara (13) Ha pUCYHOK «Kode» W MepeKsTlouYnTb pblyar Hacoca, TeM CaMbIiM
BKJIIOUMB ero (22).

11. Koraa BoAa HayHeT BbIXOAUT M3 MAPOBOro Hocuka (6), MepeknYnTb pblyar Hacoca (22) n 3aKpbiTb perynsaTop
(4).

12. TMMpopaenas BbileyKa3aHHble onepauumn, kodbeBapka MoXeT H6biTb OCTaBNeHa BKIIOUEHHON.

13. PID -TemMnepaTypHbIil KOHTpONb B 6oinepe (21), otobpaxkaeT u ynpasnsieT TemnepaTypon Boabl B 6orinepe.

14. PID yxe ycTaHoBfeH OT npoussoanTens Ha 95°C, aTo maeanbHas TemnepaTypa A8 XOpollen YallKku 3Crnpecco.
(Ecnn Bbl 3axoTuTe naMeHuUTb Temnepatypy PID, noxanyicra, cnegyvte 3a UHCTPYKUMAMU, HaANUCaAHHbIMU NOA
pasgenoMm: Kak yctaHoBuUTb TeMnepaTypy B 6oinepe, ncnonbsysa PID ).

MpurotoBneHune kode 3cnpecco m3 MoNoToro Kode:

15. Y6eautecb, 4TO B KOHTelHepe aAns BoAbl (1) ecTb BOoAA, MPOBEpsisi ee ypOBeHb yepe3 crneumasnbHoe OKOLUKO
KOHTPOst YpOBHS BoAbl (20).

16. BkntounTb anekTponpmbop HaxaB Ha KHonky obuwero BbikaouyaTens (11). CeertoBas MHAMKAUMSA NaMMOOYKuU
HanpsxeHna (11) noaTBepXAaaeT Hanuume 3nekTpocHabxeHus. [MpogenanTe 3Ty onepaumio, TONbKO B TOM
cny4yae, ecnu MalluMHa Bbik/toyeHa. Ecnun oHa BkoUeHa, nepexoanTe K cneayroweMy nyHKTY.

17. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha gucnsee TemnepaTtypy B 6onnepe n KOHTposibHas namnoyvka (14) 6yaet NoCTOSIHHO
ropetb, He MUras - MalluHa roToBa K UCMOSb30BaHMUIO.

18. BcTtaButb GunbTp Ang 1 gosbl kode (9) unm bunbTp ana 2-x no3 kode (10) B dunbTpoaepxatens (8), KOTOpbIA
[OMKeH 6bITb HarpeT, AJ8 3TOro ero BCTaB/ISAT B KOMbLO CUEMIEHUS B MeCTe yCTaHOBKM (punbTpoaepxaTtens u
OCTaBJISIOT €ro TaK, KaK OMMCAHO B MyHKTe 7.

19. C nomowbto noxeudkn (16), KOTOpas BXOAMT B KOMMJEKT, HAMOAHUTE DUABTP MONOTbIM KOde, KaK yKasaHo
HUXe:

-1 “noxeuka” = 1 nopuus

- 2 " noxeuykn” = 2 nopumm
KaXayt “noxeuky kode” mnpeccoBaTb COAepXMMOe GunbTpa cneumanbHbiM npeccoBaTenem (15), koTopbin
BXOAUT B KOMMNEKT. Yb6eauTecb, UTo Kpas dunbTpoaepx)aTens YMCTble U Ha HUX HET OCTaTKOB Kode.

20. BctaButb dunbTpoaepxartens (8) B KOMbLUO CUEM/IeHUs B MeCTe YyCTaHoBku dunbtpoaepxatensa (5),
noBopayMBasi ero C CUJI0M C/ieBa Hamnpaso, 3aTeM MOCTaBUTb Yalleykn Ans Kode Ha CbeMHbIN NoaAoH (7).

21. Nepekntountb BbIKAKOYaTENb pbidara (13) Ha pMCYHOK «kode» M BK/IUYUTE pbluar Hacoca (22). MaHomeTp (17)
noKaxeT AOCTUrHYyTOe AaBneHue, mexay 8 n 14 6apamu, 3To 3aBUCUT OT NOMOSIa U NpeccoBaHns Kodoe.

22. T[lo pocTmxeHnn HeobxoamMMoro KoanyecTsa Kode B Halleyke, BbIKNOUUTE pblvar Hacoca (22).

23. CHumuTe dunbtpodepxatenb (8) v BblbpocuTe U3 Hero kodeliHy rywy. Yéeautecb, UTo punbTpoaepxaTtesnb
4YMCT M NOBTOPHO NMOMECTUTE ero B KOJbLO cuenneHus (rpynny), 4Tobbl OH NOCTOSHHO NoAorpesasncs.

MpurotoBneHmne kodce acnpecco u3 TabnernposaHHoro (Yanabl) kode:

24. Y6epuTtecb, UYTO B KOHTelHepe Ans BoAabl (1) ecTb BoAa, NMpoBepss ee ypoBeHb 4Yepes3 crneumanbHoe OKOLLKO
KOHTpoONs ypoBHs BoAbl (20).

25. BknwouuTb anekTponpubop, HaxaB Ha KHOMKy obuwero Bbikntouvatens (11). CeetoBas uHAWKAUUSA NaMMAOYKK
HanpsxeHna (11) noaTeBepXaaeT Hanuume 3M1eKTpocHabxeHus. [poaenarite 3Ty onepauuio, TOAbKO B TOM
cnyJyae, ecnu MalwuvHa Bbik/toyeHa. Ecnu kodeBapka BKIIOUYEHA, NepexoanTe K ceayolweMy nyHKTY.

26. Kak Ttonbko PID nokaxeT Ha gucnnee TemnepaTypy B 6oinepe n kKoHTposibHas namnodka (14) 6yaet NnoCTOSIHHO
ropeTtb, He MUras - MaluHa roToBa K UCMOJIb30BaHMUIO.
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27. BctaButb dunbtp ansa yang (18) B dunbTpoaepxkaTtenb (8), KOTOpbIM AO/MKEH ObiTb Harper, Ans 3TOro ero
BCTaBNSAIOT B KOMbLO CUEMN/EHNS B MECTe YyCTaHOBKW dunbTpoaepxaTens U OCTaBASOT ero Tak, KakK OnuMcaHo B
nyHKTe 7.

28. AKKypaTHO OTKPbITb YNakoBKYy TabnetnpoBaHHOro kode, ctapasicb He NOBpeaAUTb caMy TabneTky.

29. BcraButb Tabnetky c kode B dunbTp Ana TabnetumposaHHoro koge (18).

30. BcraButb dunbTpoaepxatenb (8) KonbLO CUEnIeHns B MecTe yCTaHOBKM dunbTpoaepxartens (5), noBopaumBas
€ero C CWnoW creBa Hanpaso, 3aTeM MOCTaBUTb Yalleukn Ans Kode Ha CbeMHbI noaaoH (7).

31. NepekntounTb BbIKAOYaTeNb pblyara (13) Ha pUCYHOK «Kkode» U BKIKUYNTb pblyar Hacoca (22). MaHomeTp (17)
noKaxeT AOCTUTHYTOe AaBneHue, mexay 8 n 14 6apamu.

32. Mo pocTmxeHnn HeobxoaAnMMOro KonmuyecTsa Kode B valleuke, BbIK/IOUYNTb pblyar (22).

33. CHumuTe dunbTpoaepxatens (8) n BbIBpocMTe U3 HEro MCNob30BaHHYO TabneTky.

Map:

34. Y6eauTecb, 4YTO B KOHTelHepe Ans Boabl (1) ecTb BoAa, MpoBepsis ee ypoBeHb 4epe3 crneumasnbHOe OKOLLKO
KOHTPONs ypoBHS BoAbl (20).

35. Bknawounte anekTponpumbop, HaxaB Ha KHOMKy obuwero Bbikato4datens (11). CeBeToBas WMHAMKAUMSA NaMMoOYKu
HanpsxeHuns (11) noaTBepxaaeT Hanuuue 3nekTpocHabxeHus. [lpoaenaiTe 3Ty onepauuio, TONbLKO B TOM
Crnyyae, ecniv MallnHa BbikoveHa. Ecnv kodeBapka BK/IOYEHA, NEPEXOAUTE K CIeAYyHoLWeMyY MyHKTY.

36. [MepekntouynTe BbIKAOYaTENb pbldara (13) Ha pUCYHOK «nap».

37. Kak TonbKO cuMrHanbHas namnoyka 3aroputcs (14), mawmHa rotoBa K UCMosib30BaHMIo.

38. OTKpbITb perynsatop napa (4). CHa4ana BbInAeT HEMHOIro BoAbl (KOHAEHCAT) 1 3aTeM nonaeTt nap.

39. [MoactaBbTe NoA naposyt TpybKy (6) eMKOCTb € B36MBaeMbiM MOJIOKOM M NMOBEPHUTE A0 KOHLA peryastop nogayu
napa/soga (4).

40. Korpa MOM0KO AOCTAaTO4YHO B36MI0Ch, 3aKkponTe perynatop napa (4).

41. BAXHbIN: cpa3y nocne Toro, kak Bbl B36MIM MOMOKO, MOBTOPHO OTKPOTE perynstop napa (4) v nepekniounte
pbiyar (13) Ha pUCYHOK «ropsiyas Boga» M BKUMTE Hacoc (22). Koraa Boaa HayHET BbIXOAUTb U3 MapoBOi
Tpybkn (6), 3akponTte perynatop napa (4), OAHOBPEMEHHO OTK/IUMTE BbikIOYaTeNb (22) M nNepekauuTe
BblkntoyaTenb (13) Ha kode. TwaTtenbHO ounctTutTe TpybKy Bbldauu Boabl/mapa OT Monoka (6). dTa onepauums
HeobxoamMa, YTobbl BOCCTAHOBUTbL Kpyroob6opoT BoAbl B Tpybax KodeBapKy.

Fopsiuas Bopa:

42. YbeauTtecb, 4YTO B KOHTelHepe ans Boabl (1) ecTb Boga, NMPOBEpPSiIS €e YyPOBEHb Yepes3 crneumanbHOe OKOLIKO
KOHTPONS YPpoBHS BoAbl (20).

43. BkawouuTe 3nekTponpumbop, HaxaB Ha KHomky obulero Bbikatovatens (11). CeeTtoBas MHAMKAUWUS STaMNOYKMK
HanpsbkeHna (11) noaTeBepXAaeT HanuMume 31eKTpocHabxeHus. [poaenarite 3Ty onepaunio, TObKO B TOM
c/yyae, ecnu MaluMHa Bbik/loYeHa. Ecnu kodeBapka BK/IIOUYEHA, NepexoanTe K CeayolweMy NyHKTY.

44. TlepekntouunTe BbikOYaTesb pbidara (13) Ha pUCYHOK «ropsiyas Boga».

45. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha aucnnee TemnepaTtypy B 6bomnepe n KoOHTponbHas namrnoyvka (14) 6yaet NoCTOSAHHO
ropetb, He MUras - MalluHa roToBa K UCMOSb30BaHMUIO.

46. OTKpbITb perynatop napa (4) v BKAOYUTb Hacoc (22).

47. Topsyas BoAda Cpa3y Ha4yHeT BbIXOAUTb U3 napoBoi Tpybku (6).

48. T[1o AOCTWMXKEHUM >XXenaeMoro KosmM4vyecTsa BOAbl, BbIKOUUTE HAcoc (22) 1 3aKponTe perynsaTop nogaym ropsiyero
napa/soapl (4).

49. Tlocne cANTUS HEKOTOPOro KonmM4yecTBa ropsyer Boabl U3 napoBoin Tpybku (6), peKOMeHAYyeTCs KOHTPOAMpOBaTb
Hann4yme BOAbl B KOHTenHepe ansa soabl (1) B KodeBapke.

KAK YCTAHOBUTb TEMMNEPATYPY KOTJ1A C NOMOLbIO PID:

TemnepaTtypa PID 6bin ycTaHOBNeHa npousBoauTesieM 3Tol kodeBapku Ha 95°C ansa npomssoacTBa kode. YTo6bl M3MEHUTH
TemnepaTypy, noxanyncra, NocTynante cneayowmm obpa3om:

- HAXMWUTE Ha KHOMKY E - aucnnen nokaxet Haagnmucek  PRG ” , mocfe 3TOro HaxXMuTe OAMH pa3 Ha KHOMKY E]

ANCNaen nokaxeTt TeMmnepaTypy BoAbl B H6ovinepe un aanee Bbl MOXeTe MeHSATb TeMnepaTypy, yYnpasnss KHOMKamu "
, YMeHbLUAs Uin yBennuneas ee.

BHUMAHMWE:

- yepes 3 ceKyHAbl, Nocfne nocnegHero Haxuma kHonku, PID 3anoMHUT, BbICTaBfeHHY0 Bamu TemnepaTypy v NOKaxeT ee

Ha ancnnee;

- 3HayeHuMe TemMnepaTypbl MOXET 6bITb YCTaHOBEHO HayuHasa ¢ min. TemnepaTypbl 80C ° go max. 130C °.
NB: ecnvn TemnepaTypa YCTaHOB/MIEHa C/IMLIKOM BbICOKas, CAesiaH 3anpoc Ha NpUroToBneHue kode, AUCnieh HadHeT
MUraThb.
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MOJNE3HbIE COBETbI:

- OunbTpbl Ha 1 nopuwmto (9), 2 nopumn (10) n ana TabnetmposaHHoro kode (18) He umerdT HeobxoamMocTn 6bITb
BbIMbITbIMM MOC/IE KaXA0ro Mnosib30BaHMA. BaXHO NOCTOSAHHO npoBepsiTb, 4YTOoObl He 6bin 3abuTbl AbIPOYKM
dunbTPOB.

- YT0obbl AOCTUTHYTb BbICOKMX pe3ysbTaToOB, COBETYEeM MnpeaBapuTesibHO MNOAOrpeBaTh YalIKWM Ha creunanbHOMn
nnatgopme (2), koTopas paboTaeT TONIbKO KOrga 3/1eKTponpubop BKAKYEH.

- PID yxe yctaHoBNeH Nnpov3BoAUTENIEM HA MPaBUIbHOM TeMnepaType ANs NpeBoCXoAHOro kode acnpecco. BoBpems

HarpeBaHus W MpomM3BOACTBa Kode WM Bbldayn BOAbl, Temnepatypa MoOXeT konebatbca (+/-10/12°C). Takxke,

BHeCeHO npeagynpexaeHue: nocne 108°C pgucnnenr PID nokasbiBaeT TemnepaTypy Murasl nepumogmyecku; 3TO

HOpMasbHO, U 3TO NMpeaynpexaaeT nonb3oBaTens, 4Yto kode He 6yaeT xopow, ecnu byaeT caenaH C TakKolW BbICOKOWM

TeMnepaTypowu.

Yucrtka n yxopa

OuncTka 1 obcnyxmaHne kocheBapkin HeOBX0AMMBI, Kak ANs Ka4eCTBEHHOTO Bbinycka Kodbe, Tak v Ans AnUTensHOro cpoka cnyx6bl ycTpoiicTaa.

OumcTky kocheBapku He0BX0AMMO BbINOMHATL HE PeXe OAHOr0 pasa B Heaento.

[Nepen Ha4yanoM OYNCTKM BbITALLMTE BUMKY U3 PO3ETKM M NOLOXAMTE, MOKa YCTPONCTBO HE OCThIHET.

Vicnonb3yite MArkylo TkaHb, NpeanoyTUTensHO M3 Mukpodubpel, kak Lelit (kog PLA9101 He BxoguT B KOMMNEKT), W cMouuTe eé npoctoit Bogoi. He
ucnonb3yiTe abpasuBHble MOKOLLME CPEACTBA W HE MOTpyXXaiTe annapat B BOLY.

[ns Gonee TwLaTeNbHOMO yXxo4a pekoMeHayeM 1cnonb3osats LeTky Lelit (kog PLA9101 B KOMNNEKT He BXOAMT), KOTOpas No3BONSET WAeanbHO O4NUCTUTb
BCe (DOPCYHKM W MPOCTPaAHCTBA MEXAY YNNOTHEHUSIMU, YAANUTbL BCE MATHA W OCTATKU MOMOTOrO KOgbe 13 camblX MENKMX Lieneil. [INs oYncTkM CheMHbIX
yacTel kodpeBapki MOXHO BOCMOMb30BaTLCA TENMON NPOTOYHOM BOAOW. HU B KOeM criyyae He MoliTe (umbTpbl U UAbTPOAEPXKAaTENb B NOCYAOMOEYHOM
MaLLVHE.

HeT HeobxoaMMOCTH oumwaTh UIbTPbI NOCTE KaXOoro MCMoMnb30BaHWs, eCnv TONbKO UX OTBEPCTUS He ByayT 3abutbl. HanpoTtus, Ans nogfepxaqus
BbICOKMX pabounx mnokasaTeneil kodeBapku BaxHO, 4TODbI TpyOka Ans napa v unbTpoaepxaTenb TLLATEMbHO OYMLLANMCL MOCAE  KaXJoro
MCMIONb30BaAHMS.

Ounwwaiite unbTpoaepx)aTenb Ans yoaneHns KUpHbIX 0CTaTKOB KO(e, KOTOPbIE OTPULIATENBHO BMMSIKOT Ha BKYC 3CMPECCO.

BbiMoliTe HapyxHyto YacTb TpyOKku 1S napa BNaXHO! TKaHbIo 1 MPOMYCTUTE HEMHOTO Napa Yepe3 TpyOKy ANs yoaneHns BHYTPEHHUX OCTAaTKOB MOJIOKa,
KOTOpble MOTyT NOMeLLaTb NMPOXOXAEHUIO Napa, YTo, B CBOK OYepenb, MeLLaeT PerynmpoBaTth NeHy.

Oo0paTHasi npOMBIBKA

PekomeHayeTCs BbINONHATL 3Ty YACTKY MO KpaiiHeih Mepe pas B Hegenio 1 / unv no kpanHein mepe kaxable 100 cBexecBapeHHbIit kode.
CnepytoLume MHCTPYKLMM OTHOCSTCA KO BCEM TUMaM Ipynn, YCTAHOBMEHHBIX Ha HALUNX 3CMPECCO-MaLLmH .

Heobxoaumble:

0 Tnyxon counbTp (kom PLA170S ans noptachunbTpoB ¢ 57 anameTpom)
0 WeTka (kom PLA9101)

[ YnCTALLMIA NOPOLLIOK ANS 3CNPEecco (kom PL9201)

Yucmka epynnsi. BoinonHume cnedyroujue delicmeust:

1. YctaHoBWTe cnenoit punbTp B nopTacmnbTp.

2. [lobasbTe 1 yaitHyto NoXKy YncTsLLero nopoluka (3-5 r) B cnenoit dounbTp.

3. BctaBbTe nopTadmnbTp B KOEIHYHO rpynmbl.

4. Bkntoumte nponue rpynmbl Ha 10 cekyHA.

5. OcTaHoBuTe NponuB rpynmbl v nogoxaute 10 cexyHa.

6. He cHumas noptacunbTp NOBTOpUTE 3Ty onepauuio 5 pas.

7. CHumuTe nopTacunbTp, BKIKOYMTE MPONMB W MyCTb ropsvast BOAbI, KOTOpast BLIXOAWUT U3 rpynnbl NPOMOET rpynny v nopTadunbTp. BoiknouuTe nponme.
8. OumcTuTe KoherHyro rpynny 1 NPOKNaZKy Npy NOMOLLM LLETKM, a 3aTEM NPX MOMOLLM BRAXHOM TKaHW, YTobbl yOanuTb BCe OCTaTKM KOEHbIX Macen 1
KUpPOB

9. BctaBbTe nopTacdunbTp B KOEIAHYHO rpynny U NOBTOpUTE NYHKTI 4-5-6 6€3 uncTALLero nopoLuKa.

10. MpuroToBbTE U BhINENTE NEPBLIN 3CMPECCO.

Yucmka akceccyapoe yepe3 nozpyxeHue 8 yucmsuull pacmeop. BoinonHume cnedyrowue delicmeus:

1. MomecTute UNbTPLI U NOPTaUNLTP B KOHTENHEP (MOPTaBUNLTP PydKkamu BBEpX).

2. 3aneiTe 3 yaiiHble NOXKKW YUCTALLErO NOPOLLKA B koHTeHepe (10 rpamm).

3. 3anuTb [JOCTATOMHOE KONMMYECTBO rOpsYell BOAbI B KOHTEMHEP [0 KOHLA MeTanjMyeckoir yactu noptadunbtpa (MoptacunbTp HE MOMHOCTbH
norpyxatb).

4. Mopoxaute MUHUMYM 15 MUHYT.

5. BblHbTE MOrpy)XeHble YacTu U NPOMOITEL X BOMbLUIMM KOMMYECTBOM TENMO BOLONPOBOAHO BOLOM.

6. MpuroToBbTE 1 BbINENTE NEPBbI ACNPECCO.
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YnananeHue Hakunu ¢ KodpeBapKu

Vcnonb3oBaHue kodeBapki MPUBOANT K €CTECTBEHHOMY OTMOXKEHWIO HaKMMK, CKOPOCTb KOTOPOrO 3aBUCUT OT YacTOTbl UCMOMb30BAHMA YCTPOWCTBA U
ECTKOCTM BOABI.

V13BecTkoBbIE OTNOXEHMS 3abuBalOT TPYOKW 1 CHUXAIOT TemnepaTypy Ha BbIXOAE, BNWSAS HAa KA4YeCTBO BbIXOASALLErO kKode 1 Cokpallas Cpok Crnyxobl
YCTPOMCTBa.

Bo unsbexaHune 0bpa3oBaHus Hakunu, KoTopas OTKNafbIBaeTcs BHYTpKU Bolnepa, Mbl pekOMEeHAyeM BCErfa MCnonb3oBaTtb PUMbTP-yMAryUTens BOAb! Ha
ocHoe MoHooBMeHHbIX cmon Lelit (kog PLA930S — PLA930M He BXOAMT B KOMNNEKT), KOTOPbINA, OyAy4n BCTABNEHHbIM B Pe3epByap, OYMLLaeT Bogy OT
conen KanbLys 1 MarHus, KoTopsle 06pa3yioT HakuMb W BIIUSIOT Ha BKYC Koge.

He 3abyabTe 4TO mnbTp TEpSET CBOK hEKTUBHOCTL NOCNE ONPEAENEHHOTO KONMYECTBa (MbTPOBAHHON BOfbI.

[Mopsipok MCnonb3oBaHNa U 3aMeHbl YkadaH Ha ynakoBke camoro unbsTpa.

[nsa Toro, 4tobbl NpeaoTBpPaTUTL BO3MOXHOE NOBPEXAEHME KOMMOHEHTOB MalLVHBbI, LIOBABNAATE TONbKO HATYPAJIbHBIE CPEACTBA ANA
YOANEHUA HAKUTA B pesepsyap Ans BoAb

TEXHUYECKUE AAHHDIE:

HanpsixeHnue: 230B - 50/60Hz;

MowHocTb: 1050 BT.

Bpems rotoBHOCTM K paboTe: 0Kono 3 MUHYT

[aBneHune Hacoca: 15 6ap

PerynuposaHue PID: ot 80°C go 130°C

O6beMm 6ouka ana Boabl: 2,7 nuTpa

Pasmepsbl (BxLUx[): 34*23*27 cm

Bec: 7.5 «r.

DyHKLMOHNPOBaHWe: MOMOThIN Kode n kode B TabneTkax
PL41TEM/110 - 120V-60 Hz
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PA3PELUEHUE BCTPEYAIOLLINXCA NMPOBJIEM:

Bnaropapum n nosgpasnsem Bac ¢ npuobpeTteHmeM Hawewn NpoayKuUMWM, KOTOpasi CKOHCTPyMpOBaHa Mo MOCneAHUM
TEXHO/NOrM4YeCKMM HOBLUECTBAM. TLIJ,aTeﬂbHO cneaoysa npoctbiM onepaunaM No KOPpPEKTHOMY MOb30BaHUKD Hallero
anekTponpubopa n B COOTBETCTBUM C MpeanucaHnsamMmn no 6e30nacHOCTV yKasaHHbIMU B HACTOSALWEN WMHCTPyKuuu, Bbl
CMOXeTe MoJlydYnTb MaKCUMalJlbHYHO OTAayy U 6bITb YBEPEHHbLIMMN B HaAEXHOCTU 3TOMN npoaykumnm no npowecrtesunn
MHOrmMx net. Huxe npeanaraeTcsd npaktnyeckas Ta6nmu,a, B KOTOpOVI BOCNpon3BeaAeHbl BCTpeYvatlwneca Henonaakm um
MX B6bICTPOE pa3peLueHme.

MPOBJIEMA NMPUYUNHA PA3PELLEHWE

1. KodenHas cMecb He noaAxoauT K

AaHHOMY TNy KodeBapku 1. 3amMeHUTb KOENHYO CMecb

2. He noaxoauT cteneHb nomona Kode 2. NoMeHATb cTeneHb noMona Koge
He dhopMupyeTcs

3. He poctatoyHoe konuuyectBo kode; 3. YBeNnuMTb KOenHytlo [03y M CcOopa3MepHOo ee
ykasaHHoe MaHoMeTpoM (14) paBneHue npeccoBaTb

ocTaeTca Huxe 8 6ap 4. 3akpyuuBaTb nyywe dunbTpoaepxaTenb

4. dunbTpoaepxaTenb MI0X0 BCTaBNeH

neHka Ha kode

1. CnepoBaTb  yKa3aHUSAM  WHCTPyKUMW B
1. KodeBapka He pgocturna Heobxoammonm naparpadax «BkoueHne KogeBapku» 7

TeMmnepaTypbl «[lpurotosreHne Koge scrpecco»

2. He 6b11 nogorpet 2. OunbTpoaepxaTtenb AomkeH 6biTb noporper
BbixoauTt O4YeHb AOTD poaep A o AOTD

o dunbTpoaepxaTenb OAHOBPEMEHHO C  BOAOMW,  CM. naparpad

X0n04HbIN KOode

3. He 6b11n nogorpeTsbl Yawkm «BknoyeHne kogpeBapkn»

4, TepmoctaT He paboTaer B 3afdaHHbIX 3. loAorpeTb YalkW Ha npefHasHavyeHHon AN

napameTpax aToro nnatdopme (2)

4. O6patutbest B LEHTP TEXOBCNY>XVUBAHWSA
1. KodenHbln NoMon oveHb KpyMHbIA 1. PerynupoBaTb KodeWHbIn nomon Ha 6onee
2. He pocraTo4yHoe konn4yecTBo Kode MenKum

Kode BbIXOAWT OYeHb

3. He gocraTo4yHO cnpeccoBaHo
6bicTpO

4, Kode/Tabnetka cTapas wnau  He
noaxoauT
1. dunbTpoAepKaTesib NJI0X0 BCTaBNEH
Kode Bbixoaut mexay 2. Mepeaosnposka Kode B punbTpe . YMeHbLWNTb KOMYecTBo Kode
rpynnon  Bblgaun  un 3. Kpaa dwunbtpoaepxaTens Ha OYMLLEHbI OuncTnTe  OT  OCTaTkoB  Kode  Kpas
dpunbTpoaepxatenem 4. [lpoxyaunacb npoknagka B rpynne @uabTpoaepxaTens

Bblaa4yun 4. O6patutbcs B UEHTP TEXOBCNYXXVBAHUSA
1. PerynupoBaTb KodeWHblin nomon Ha 6onee
KPYMHbIN

. YBennuntb KoderHyo 103y

. YBEnnunTb npeccoBaHue Kode

. 3aMeHunTb Kode/Tabnetky

. KoppekTHO BCTaBUThb dunbTpoaepxaTesnb

WNHAWN

1. KodenHbln MOMON CAULLKOM MenKui

Kocde  BbixoAuT no
¢ A 2. N3nuwHee konn4yecTtBo Kode

Kanasam 3. Kothe CMLIKOM CUMbHO CMPECCOBaH 2. YMEeHbLWUTb KONMYECTBO Kode
3. YMeHbLWNTb NpeccoBKy Kode
1. 3acopeH npoxoa B Hocuke Tpybku 1. MNPOYNCTUTbL C MOMOLLBID UIFONKN HOCUMK TPybKM
KodeBapka He BblgaeT Bblgayu napa BblAa4n napa
nap 2. HexBaTka BOAbl B KOHTENHEpe 2. CmoTpM naparpad «BkiovyeHne KogpeBapkmn»

3. NapoBoi WnaHr HenpaswabHO BCTaBNeH 3. YCTaHOBMTb B NMO3WMLMIO MapoBOW LUAHT
Bo Bpemsa Bblgauu He
BbIXOAUT Kode;

MaHOMETD nokasbisaeT 1. HexBaTka BoAbl B KOHTElMHepe 1. 3anuTb BOAY B KOHTEWHEP
p 2. BknroyeHa kHonka napa 2. BbIKNIOYUTb KHOMKY napa

nasneHne 0 (Honb)

6ap

Bo BpeMmsa Bblgaun He L o 1. PerynupoBaTb KodeWHbIn nomon Ha 6onee
1. KodenHbln NOMON CAULLKOM MenKui o

BbIXOAUT Kode; KPYMHbIN
2. N3nuwHee konn4yecTtBo Kode

MaHomMeTp nokasbiBaeT 2. YMeHbLWUTb KONNYecTBo kode
3. Koge cnunwikom cunbHO cnpeccoBaH

pasneHne Bblwe 14 4. 3acop B rpynne eblaaum 3. YMeHbWUTb NpeccoBKy Kode

6ap : pBTPY 4. 06paTuTbes B LIEHTP TEXOBC/TYXKVBAHMS

Kodesapka He

ag)OTaer:' " 1. Het anekTponutaHms 1. BoccTaHOBUTL 3neKTponutTaHune
EmrHaanaﬂ NaMAouKa 2. Bunka wHypa 3nekTponuTaHusa naoxo 2. BctaBUTb NpPaBWIbHO BUMIKY B 3/1EKTPOPO3ETKY
HANDSKEH NS He BCTaBNEHa 3. O6paTtutbesa B LUEHTP TEXOBC/TYXXUBAHUA ans
P 3. MoBpexAaeH WHYp 3NeKTponuTaHus 3aMeHbl

3aropaetcs

JlaMnoykn BK/IOHEHUS

roput 1 namnouka

P 1. TepMocTaTbl HE PYHKLUMOHUPYIOT 1. O6patutbes B LLEHTP TEXOBCNYXXVNBAHUSA

roTOBbIN nap He
racHet B TeueHue 10
MUHYT

2. MoBpexaeH HarpeBaTesNbHbI 3N1EMEHT 2. O6bpaTtutbes B LLEHTP TEXOBCNY>KUBAHUSA

YKasaHHble AaHHble U doTorpacdum MoryT 6biTb M3MEHEeHbl 6e3 npeaBapuUTesIbHOrO NpeaynpexXaeHUs Ana yaydleHus
paboTbl KodheBapKu.
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DESCRIERE

1. Recipient pentru apa rece 12.\

2. Incalzitor ceasca 13. Comutator manson cafea/apa fierbinte/abur
3.\ 14. Indicator iluminat: aparatul este gata

4. Clapeta abur/apa fierbinte (pe partea dreaptad) 15. Presa/compactor de cafea

5. Inel de fixare a suportului de filtru 16. Lingura de masurare

6. Brat abur/apa fierbinte 17. Manometru

7. Tava detasabila pentru colectarea apei 18. Filtru pentru pastile de cafea

8. Suport filtru 19. Capac detasabil pentru recipientul de apa
9. Filtru pentru o singura ceasca 20. Indicator pentru nivelul apei

10. Filtru pentru doua cesti 21. Controlul temperaturii PID

11. Comutator pornit/oprit (pe partea dreaptd) 22. Comutator manson pompa

A

Avertismente generale

Acest manual este o parte integranta si esentiala a produsului. Cititi cu atentie avertismentele din
manual, deoarece furnizeaza indicatii importante referitoare la siguranta instalarii, a utilizarii si a
intretinerii. Pastrati aceste instructiuni pentru consultari viitoare.

- Pastrati toate ambalajele (pungi de plastic, polistiren expandat etc.) la distanta de copii.

- Acest aparat este poiectat excluziv pentru a prepara cafea espresso si bauturi calde cu ajutorul apei calde sau aburului, si
pentru pre-incalzirea cestilor.

- Aceste instructiuni avertizeaza impotriva folosirii neadecvate.

- Acest aparat este proiectat pentru utilizare casnica si activitati similare, cum ar fi: bucatarii ale personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru; ferme; de catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor tipuri de medii rezidentiale; cazare de
tipul bed & breakfast sau asemanator. Nu este indicat pentru functionare continua de tip profesional.

- Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor.
- Nu instalati aparatul intr-o zona unde poate fi folosit un jet de apa.

- Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu handicap fizic, senzorial sau mental, sau fara experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheate sau primesc indicatii cu privire la modul de utilizare a dispozitivului in siguranta si cunoscand
potentialele pericole.

- Aparatul trebuie sa fie instalat intr-un loc unde poate fi folosit doar de catre persoane avizate si cu experienta, in special in
ceea ce priveste normele de siguranta si higiena.

- Declinam orice responsabilitate in caz de desigilare a vreunui component al aparatului.

- Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copiii fara supraveghere.

- Orice alta utilizare fata de cele mentionate mai sus este necorespunzdtoare si poate fi o sursa de pericol; producatorul nu
fsi asuma nici o responsabilitate in caz de daune cauzate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

- Declinam orice responsabilitate in caz de utilizare a pieselor de schimb si / sau accesorii contrafacute.

- Declinam orice responsabilitate in caz de reparatii care nu sunt efectuate de centre de service autorizate.

- Aparatul nu poate fi Iasat nesupravegheat si nu poate fi utilizat in aer liber.

- Nu l3sati aparatul expus la agentii atmosferici (ploaie, soare, inghet).

- Nu curatati cu jeturi de apa sau nu scufundati aparatul sub apa.

In toate cazurile de mai sus, garantia va fi anulat3.
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Avertismente esentiale pentru siguranta
Deoarece aparatul foloseste energie electrica, socurile electrice nu pot fi excluse, prin urmare respectati cu
strictete urmatoarele avertismente de siguranta.

- Inainte de pornire, asigurati-va ca valoarea tensiunii retelei corespunde cu tensiunea indicatd pe etichetta aplicata pe
partea posterioara a aparatului si ca instalatia electrica este dotata cu impamantare.

- Nu desigilati aparatul. Pentru orice problema, adresati-va personalului tehnic autorizat sau centrului de service cel mai
apropiat.

- Nu atingeti aparatul cu mainile sau picioarele ude.
- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Asigurati-va ca priza utilizata este mereu usor accesibild, deoarece doar asa veti putea scoate stecarul din priza, daca este
necesar.

- Daca doriti sa scoateti stecarul din priza, trageti direct de el. Nu trageti niciodata de cablu, deoarece il puteti deteriora.
- Pentru a deconecta complet aparatul, scoateti stecarul din priza.

- Daca aparatul se defecteaza, nu incercati sa il reparati. Stingeti aparatul, scoateti stecarul din priza si adresati-va centrului
de service cel mai apropiat.

- In caz de defectiuni la stecar sau la cablul de alimentare, solicitati inlocuirea doar la centrul de service.

- Nu utilizati adaptoare, prize multiple si / sau prelungitoare. Daca utilizarea acestora este indispensabild, trebuie sa utilizati
doar adaptoare simple sau multiple si prelungitoare conforme cu standardele actuale de securitate, avand grija sa nu
depasiti capacitatea maxima a valorii curentului marcata pe adaptorul simplu, pe prelungitoare si puterea maxima marcata
pe adaptorul multiplu.

- Scoateti aparatul din priza de curent daca este lasat nesupravegheat si inainte de a-l monta, dezmonta sau curata.

- Pentru a reduce riscul de ranire, nu lasati cablul de alimentare sa atadrne liber de pe masa si nu-l ldsati in apropierea
suprafetelor fierbinti, a colturilor sau obiectelor taioase.

&

Avertismente cu privire la pericolele de arsuri

Acest aparat produce apa calda si abur, prin urmare respectati cu strictete urmatoarele avertismente de
securitate.

- Atentie: suprafetele calde raman calde pentru o anumita perioada de timp dupa folosire.

- Aveti grija sa nu intrati in contact cu stropii de apa sau cu jeturile de abur.

- Cand aparatul este in functiune nu atingeti suprafata de incalzire a cestilor, deoarece este fierbinte.

- Nu indreptati niciodata jetul de abur sau cel de apa calda spre parti ale corpului.

- Atingeti cu atentie tubul de distribuire a aburului / apei fierbinti (6).

- Nu scoateti niciodata suportul filtrului (8) in timpul prepararii cafelei.

- Componentele marcate cu eticheta "CAUTION HOT” sunt foarte fierbinti, prin urmare apropiativa si utilizati-le cu maxima
atentie

- Asezati pe suprafata de incalzire a cestilor (2) doar cescute, cani si pahare speciale pentru masina de cafea. Nu este
permisa plasarea altor obiecte pe suprafata de incalzire a cestilor.

- Stergeti cescutele foarte bine Tnainte de a le aseza pe suprafata de incalzire (2).
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Pornirea aparatului:

1. Scoateti aparatul din ambalaj si asigurati-va ca toate piesele de ambalare au fost inlaturate (inclusiv pungile de
protectie).

2. Asezati aparatul pe o suprafata plata si stabila departe de locurile fierbinti si de robinetele de apa.

3. Ridicati capacul (19) recipientului de apa din partea superioara a aparatului si scoateti recipientul de apa (1) avand
atentie sa nu deteriorati tuburile de apa din interiorul recipientului.

4. Umpleti recipientul (1) cu apa rece.

5. Repuneti recipientul de apa (1) in aparat si verificati daca tuburile de apa nu sunt indoite si daca filtrul este fixat
bine pe unul dintre ele; repozitionati capacul recipientului (19).

6. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie. Asigurati-vd ca tensiunea prizei de perete este
corespunzatoare.

7. Introduceti suportul filtrului (8) sub grupul de fierbere (5) si rotiti-l din stdnga spre dreapta. Lasati-l pe pozitie in
vederea incalzirii si pregatirii pentru utilizare.

8. Porniti aparatul apasand comutatorul de pornire/oprire (11). Indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va
aprinde pentru a confirma alimentarea cu energie.

9. Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4).

10. Pozitionati comutatorul manson (13) fn modul cafea si apasati comutatorul pompei (22).

11. In momentul in care iese apa prin duza de abur (6), coborati comutatorul pompei (22) si inchideti clapeta de
abur/apa fierbinte (4).

12. Dupa finalizarea acestor operatiuni, lasati aparatul pornit.

13. PID-ul (21) va vizualiza temperatura din interiorul fierbatorului si va controla nivelul de incalzire al acestuia.

14. PID-ul este setat din fabricd la 95°C, adica temperatura ideald pentru prepararea cafelei. (Daca doriti sa
modificati temperatura PID, va rugam sa respectati instructiunile furnizate in sectiunea Modul de stabilire a
temperaturii in interiorul fierbatorului prin intermediul PID).

Pregatirea unui espresso:

15. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

16. Apasati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati in
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

17. Imediat ce afisajul PID indicd temperatura stabilita iar indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este gata
de utilizare.

18. Fixati filtrul pentru o singura ceasca (9) sau filtrul pentru doua cesti (10) in suportul de filtre (8) ncalzit prin
atasarea la grupul de fierbere conform descrierii de la punctul 7.

19. Umpleti filtrul cu cafea macinata prin intermediul lingurii de masurare furnizate (16): 1 lingura de masurare (16)
= 1 ceasca de cafea - 2 linguri de masurare (16) = 2 cesti de cafea. De fiecare data cand umpleti filtrul cu o lingura
de cafea, presati cafeaua cu presa/compactorul de cafea (15) inainte de a turna urmatoarea lingura si asigurati-va ca
nu raman urme de cafea pe marginea filtrului.

20. Introduceti suportul de filtru (8) in inelul grupului de fierbere (5), rotiti-l dinspre stanga spre dreapta cu putere,
apoi fixati ceasca pe tava detasabila de colectare a apei (7).

21. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul cafea si ridicati comutatorul pompei (22). Manometrul (17) va
afisa presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

22. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de cafea, apasati din nou comutatorul (22).

23. Scoateti suportul de filtru (8) si aruncati cafeaua macinatda. Asigurati-va ca suportul de filtru este curat si
repozitionati-1 in grupul de fierbere spre reincalzire.

Pregatirea unui espresso utilizand pastile de cafea:

24. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

25. Apdsati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati in
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

26. Imediat ce afisajul PID indica temperatura stabilita iar indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este gata
de utilizare.

27. Fixati filtrul pentru capsule (18) in suportul de filtre (8) incalzit prin atasarea la grupul de fierbere conform
descrierii de la punctul 7.

28. Deschideti pachetul pastilei si aveti grija sa nu o deteriorati.

29. Fixati pastila in filtru (18).

30. Introduceti suportul de filtru (8) n inelul grupului de fierbere (5), rotiti-1 dinspre stdnga spre dreapta cu putere,
apoi fixati ceasca pe tava detasabila de colectare a apei (7).

31. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul cafea si ridicati comutatorul pompei (22). Manometrul (17) va
afisa presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

32. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de cafea, apasati din nou comutatorul (22).

33. Scoateti suportul de filtru (8) si aruncati cafeaua
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Abur:

34. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

35. Apasati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati in
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

36. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul abur.

37. Imediat ce indicatorul (14) se aprinde, aparatul este gata de utilizare.

38. Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4). Mai intai va curge putind apa si apoi vor iesi aburi.

39. Asezati ceasca cu infuzia dorita sub tubul de abur (6) si rotiti complet clapeta (4).

40. Dupa ce bautura a facut spuma in mod adecvat, inchideti clapeta de abur/apa fierbinte (4).

41. IMPORTANT: dupa ce laptele a facut spuma, redeschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4) si pozitionati
comutatorul de abur (13) pe modul de apa fierbinte si ridicati comutatorul pompei (22). Atunci cand prin tubul de
abur curge apa (6), inchideti clapeta de abur/apa fierbinte si apdsati concomitent comutatorul (22) si repozitionati
comutatorul (13) in modul cafea. Curatati cu atentie tubul de abur/apa fierbinte (6). Aceasta operatiune este
necesara pentru a repune circuitul de apa in interiorul tuburilor aparatului.

Apa fierbinte:

42. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

43. Apasati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati n
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

44, Pozitionati comutatorul manson (13) in modul apa fierbinte.

45. Imediat ce afisajul PID (21) indica temperatura stabilita si indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este
gata de utilizare.

46. Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4) si ridicati comutatorul pompei (22).

47. Din bratul de abur (6) va curge imediat apa fierbinte.

48. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de apa, apasati din nou comutatorul (22) si inchideti clapeta de abur/apa
fierbinte (4).

49. Dupa ce ati obtinut apa fierbinte din brat (6), asigurati-va ca a mai ramas apa in recipient (1).

MODUL DE STABILIRE A TEMPERATURII IN INTERIORUL FIERBATORULUI PRIN INTERMEDIUL PID:

PID-ul a fost setat din fabrica la o temperatura de 95°C. Pentru a modifica temperatura, va rugam sa operati dupa
cum urmeaza:

- apasati butonul E; imediat ce afisajul indica mesajul "PRG" apasati butonul E;

- imediat ce afisajul indica temperatura fierbatorului, operati butoanele E si CA] pentru a stabili
temperatura doritd, incepand de la minimum 80°C si pana la maximum 130°C.

- dupa 3 secunde de la apasarea ultimului buton, temperatura introdusa este memorata iar afisajul indica
temperatura stabilit.

NB: Daca temperatura este prea ridicata, imediata dupa solicitarea cafelei afisajul incepe sa clipeasca.
RECOMANDARI UTILE:

- filtrul pentru o singura ceasca de cafea (9), filtrul pentru doud cesti de cafea (10) si filtrul de capsule nu necesita
spalare dupa fiecare utilizare insa va rugam sa verificati ca orificiile sa nu fie blocate.

- pentru cele mai bune rezultate va recomandam sa incalziti cestile pe incalzitorul de cesti (2), care opereaza numai
atunci cand aparatul este pornit.

- PID-ul este deja setat din fabrica la temperatura optima pentru un espresso excelent. Pe parcursul incalzirii si
distributiei de cafea sau apa, temperatura poate oscila (+/- 10/12°C). De asemenea, a fost introdus un avertisment:
peste 108°C afisajul PIDC indica temperatura insd intermitent; acest lucru este normal ins@ avertizeaza asupra
faptului ca cafeaua nu va fi buna in cazul in care va fi pregatita la o asemenea temperatura ridicata.

Curatare si ingrijire
Curatarea si intretinerea masinii sunt esentiale atat pentru calitatea dozarii cafelei cat si pentru viata aparatului de-a lungul

timpului.

Curdtarea masginii trebuie sa fie efectuatd cel putin o datd pe saptdmana.

Inainte de a incepe, scoateti stecarul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Utilizati o carpa moale, de preferinta din microfibrd, precum cea de la Lelit (cod PLA9101 nu este inclus) si umeziti-o doar cu
apa curata. Nu folositi detergenti abrazivi si nu scufundati masina in apa.

Pentru intretinerea temeinicad, va recomandam sa utilizati periuta Lelit (cod PLA9101 nu este inclus), care permite curatarea
perfecta a orificiilor si a spatiilor dintre garnituri, eliminand toate petele si reziduurile de pulbere de cafea chiar si din spatiile
cele mai mici.

Pentru a curata componentele detasabile ale masinii, puteti folosi apa curentd caldutd. Nu spalati in niciun caz filtrele si
suportul de filtru in masina de spalat vase.
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Filtrele nu trebuie curdtate dup3 fiecare utilizare, atita timp cat gdurile nu sunt obstructionate. Insd, pentru ca prestatiile
masinii sa ramana inalte, este esential ca tubul de abur si suportul de filtru sa fie curatate cu grija dupa fiecare utilizare.
Stergeti suportul de filtru pentru a indeparta reziduurile grase de cafea, care influenteaza

negativ gustul espressoului. Spalati partea externa a tubului de abur cu o carpa umeda si lasati sa iasa putin abur din tub,
pentru a elimina toate reziduurile interne de lapte, care pot obstructiona trecerea aburului, facand dificild crearea spumei
fntr-o maniera optima.

BACKFLUSHING:

Este recomandat a efectua aceasta curatare cel putin o data pe saptdmana si/sau o data la 100 de cafele erogate.
Urmatoarele instructiuni sunt valabile pentru toate tipurile de grupuri montate pe masinile noastre de cafea espresso.

Material necesar:

e  Filtru orb (cod PLA170S pentru portafiltri diametru 57)
e  Periuta (cod PLA9101)
e Detergent masina espresso (cod PLA9201)

Curatarea grupului erogator. Operatii de urmat:

Introduceti filtrul orb in portafiltru

Varsati 1 lingurita (3-5 grame) de pudra de detergent in interiorul portafiltrului

Fixati portafiltrul in grupul erogator al masinii

Actionati erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Opriti erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Repetati procedura de 5 ori, fara a extrage portafiltrul din grup

Extrageti portafiltrul, actionati erogarea si spalati portafiltrul cu apa calda care iese din grupul erogator, opriti

erogarea

8. Treceti cu periuta sub grupul erogator, peste garnitura grupului si peste aripioarele de fixare ale grupului. Curatati
cu o carpa umeda, indepartand reziduurile de pudra de cafea

9. Fixati portafiltrul in grupul erogator iar pentru clatire repetati punctele 4-5-6 fara pudra de detergent

10. La sfarsit aruncati prima cafea erogata

Nouhkwhe

Curatarea prin imersiune a accesoriilor. Operatii de urmat:

Puneti intr-un recipient filtrele si portafiltro, cu manerul indreptat in sus

Varsati in recipient 3 lingurite (10 grame) de pudra de detergent

Varsati in recipient apa foarte calda pana a acoperi toata cupa metalica a portafiltrului
Asteptati cel putin 15 minute

Scoateti piesele imerse si clatitile cu multa apa potabila calda

La sfarsit aruncati prima cafea erogata

ok wWNE

indepéartarea calcarului de pe masini

Utilizarea masinii genereaza formarea naturald de calcar, mai mult sau mai putin rapida, in functie de frecventa utilizarii
aparatului si de duritatea apei.

Depunerile de calcar infunda conductele si scad temperatura dozarii, influentand calitatea extractiei cafelei, reducand viata
aparatului. Pentru a evita formarea calcarului care se depune si pe circuitele interne, recomandam utilizarea si inlocuirea
periodica a filtrului Lelit cu rasini pentru dedurizarea apei (cod PLA930S - PLA930M nu este inclus) care, introdus in
rezervor, purifica apa de sarurile de calciu si magneziu, care precipitand, formeaza depozite de calcar si afecteaza gustul
cafelei. Nu uitati ca filtrul isi pierde eficacitatea dupa un anumit numar de litri de apa tratatd, deci inlocuiti-I periodic.
Instructiunile de folosire si inlocuire a filtrului sunt presente pe ambalaj.

Pentru a evita posibilele defectiuni ale componentelor aparatului, INTRODUCETI IN REZERVORUL PENTRU APA DOAR
PRODUSE DECALFICIANTE NATURALE.
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DEPANARE

V@ multumim pentru achizitionarea unui dintre produsele noastre, proiectate si asamblate in conformitate cu majoritatea
inovatiilor tehnologice actuale.

Urmarind atent operatiunile simple descrise in prezentul manual, care respectd toate reglementarile esentiale privind
siguranta, veti obtine performante optime si veti aprecia siguranta remarcabild a acestui produs in anii urmatori.

Va rugam sa gasiti mai jos descrierea celor mai frecvente probleme si solutionarea acestora:

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Cafeaua iese fara crema

1. Tipul de cafea nu este adecvat
pentru aparat

2. Macinare inadecvata

3. Prea putina cafea in filtru;
presiunea indicatd de manometru
este mai mica de 8 bari

4. Suportul de filtru nu a fost stréans
cu inelul grupului de fierbere

1. Utilizati un alt tip de cafea

2. Ajustati macinarea cafelei

3. Puneti mai multd cafea in filtru si
apdsati-l corespunzator

4. Strangeti mai bine suportul de
filtru

Cafeaua este prea rece

1. Aparatul nu a ajuns la
temperatura adecvata

2. Suportul de filtru nu a fost
preincalzit

3. Cestile nu au fost preincalzite
4. Defectiune termostat

1. Consultati sectiunile “"Pornirea
aparatului” si "Pregétirea unei cafele
Espresso”

2. Suportul de filtru trebuie incélzit
fmpreuna cu apa - a se vedea
sectiunea "Pornirea aparatului”

3. Incalziti corespunzator cestile pe
incalzitorul de cesti (2)

4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Cafeaua este distribuita prea repede

1. Cafeaua este macinata prea
grosier

2. Prea putina cafea in filtru

3. Cafeaua a fost presata insuficient
4. Cafeaua/pastila este veche sau
inutilizabila

. Utilizati o macinare mai fina

. Puneti mai multa cafea in filtru
. Apasati ferm cafeaua

. Utilizati un tip diferit de cafea

A WNH

Cafeaua se scurge printre grupul de
cafea si suportul de filtru

1. Suportul de filtru nu este introdus
corespunzator

2. Prea multa cafea in filtru

3. Marginea suportului de filtru nu
este curatd

4. Garnitura este uzata sau
deteriorata

1. Introduceti corect suportul de
filtru

2. Puneti mai putina cafea in filtru
3. Curatati marginea suportului de
filtru si sigiliul grupului de fierbere
4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Cafeaua este distribuita in picaturi

1. Cafeaua este macinata prea fin
2. Prea multa cafea in filtru
3. Cafeaua este apasatd prea ferm

1. Utilizati o macinare mai grosiera
2. Puneti mai putina cafea in filtru
3. Apasati mai atent cafeaua

Aparatul nu produce abur

1. Orificiul tubului de apa poate fi
obstructionat

2. Recipientul nu mai are apa

3. Duza de abur a fost pozitionata
incorect

1. Curatati orificiul cu un ac

2. Consultati sectiunea "Pornirea
aparatului”

3. Repozitionati duza de abur

Nu este produsa cafea pe parcursul
ciclului de cafea; manometrul indica
o presiune de 0 bari

1. Recipientul nu mai are apa
2. Comutatorul de abur este pornit

1. Umpleti recipientul
2. Opriti comutatorul de abur

Nu este produsa cafea pe parcursul
ciclului de cafea; manometrul indica
o presiune de 14 bari

. Cafeaua este macinata prea fin
. Prea multa cafea in filtru

. Cafeaua este apdasata prea ferm
. Jetul grupului de fierbere este
murdar

A WNH

1. Utilizati o macinare mai grosiera
2. Puneti mai putina cafea in filtru
3. Apdsati mai atent cafeaua

4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Aparatul nu functioneaza iar
indicatorul de PORNIRE nu se
aprinde

1. Aparatul nu este alimentat
2. Cablul de alimentare nu este
introdus corespunzator

3. Cablul de alimentare este
deteriorat

1. Recuplati sursa de alimentare
2. Introduceti corespunzator cablul
de alimentare

3. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Indicatorul de PORNIRE este aprins
insd indicatorul de abur gata nu se
stinge Tn decursul a 10 minute

1. Defectare termostat
2. Defectare element de incalzire

1. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE
2. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Datele introduse si imaginile pot fi modificate fara notificare prealabild in scopul imbunatatirii performantelor aparatului.

DATE TEHNICE:

Tensiune: 230 V - 50 Hz -- Putere: 1050 W -- Presiune pompa: 15 bari

Timp de incalzire: cca 3 min.

Reglare PID: intre 80°C si 130°C

Recipient de apa: 2,7 litri

Dimensiuni (HXLxP): 34*23*27 cm -- Greutate: 7,5 kg - Predispus pentru: cafea macinata si pastile de cafea
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COMPONENTES:
1. Tanque de agua fria 12. -
2. Calentador de tazas 13. Interruptor del café /agua caliente/vapor
3. - 14. Piloto maquina lista
4. Rueda de vapor/agua caliente 15. Prensa para el café
5. Anillo de sujeciéon del portafiltro 16. Cuchara dosificadora
6. Tubo de vapor/agua caliente 17. Mandémetro
7. Bandeja reposatazas desmontable 18. Filtro para cépsulas ESE
8. Portafiltro 19. Tapa del tanque
9. Filtro para una taza 20. Indicador del nivel de agua del tanque
10. Filtro para dos tazas 21. TermoPID
11. Interruptor de encendido/apagado 22. Interruptor bomba

A

ADVERTENCIAS GENERALES

El presente manual es parte integrante y esencial del producto. Lea cuidadosamente las
advertencias contenidas en su interior, ya que proporcionan importantes indicaciones respecto a la
seguridad durante su instalaciéon, uso y mantenimiento. Guarde con cuidado estas instrucciones
para futuras consultas.

- Mantenga el material del embalaje (bolsas de plastico, poliestireno expandido, etc.) fuera del alcance de los
nifos.

- El aparato esta disefiado Unicamente para la preparacion de café Espresso y bebidas calientes mediante agua
caliente o vapor y para el precalentamiento de las tazas.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerard inadecuado y puede ser causa de
peligro.

- Este aparato estd disenado para el uso doméstico y similar, por ejemplo: por el personal de cocina de
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo; por empresas agricolas; por clientes en hoteles, y otros tipos de
ambientes residenciales; por Bed & breakfast y similares. No es indicado para un uso continuo de tipo
profesional.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

Advertencias para un uso inadecuado

- No deje el aparato expuesto a un chorro de agua.

- El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios de edad y por personas con una capacidad
fisica, sensorial o mental reducida, o falta de experiencia y conocimiento bajo la supervisién o indicaciones
sobre como utilizar el dispositivo de forma segura y con el conocimiento de los peligros implicitos.

- El aparato debe instalarse en un lugar donde solo pueda ser utilizado por personal con conocimientos y
experiencia en el aparato, en particular con respecto a la seguridad y la higiene.

- No se asume ninguna responsabilidad por la manipulaciéon de cualquier componente del aparato.

- La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios sin supervisién.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerard inadecuado y puede ser causa de
peligro; el fabricante no asume ninguna responsabilidad en caso de dafios resultantes de un uso inadecuado
del aparato.

- No se asume ninguna responsabilidad por el empleo de piezas de recambio y/o accesorios no originales.

- No se asume ninguna responsabilidad por reparaciones que no se lleven a cabo en los centros de servicio
autorizados.

- El aparato no se puede dejar sin vigilancia ni utilizarse al aire libre.

- No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, hielo).

- Si el aparato se almacena en lugares donde la temperatura puede descender por debajo del punto de
congelacién 0°C, vacie la caldera y los tubos de circulacién del agua.

- No limpie con chorros de agua ni sumerja el aparato.

En todos los casos anteriores se pierde la garantia.
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A

ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE SEGURIDAD

Debido a que el aparato funciona con corriente eléctrica, no se puede excluir el riesgo de que se
produzcan descargas eléctricas, por lo tanto, aténgase escrupulosamente a las siguientes
advertencias de seguridad.

- Antes de encenderlo aseglrese de que el valor de tension de la red se corresponde con el voltaje indicado en
la placa colocada en la parte posterior del aparato y que la instalacidon eléctrica estd equipada con toma de
tierra.

- No manipule el aparato. Para cualquier problema dirijase al personal técnico autorizado o al centro de
servicio mas cercano.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.

- Asegurese de que la toma de corriente utilizada tenga siempre un acceso libre, ya que solo asi se podra
quitar el enchufe si fuese necesario.

- Si desea desconectar el enchufe de la toma, presione directamente sobre la misma. Nunca tire del cable
porque podria dafiarse.

- Para desconectar completamente el aparato, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

- En caso de anomalias o funcionamiento irregular en el aparato, no intente repararlo. Apague el aparato,
desconecte el enchufe de la toma y dirijase al Servicio Técnico.

- En caso de dafios en el enchufe o en el cable de alimentacion, se deben sustituir sélo y exclusivamente por
parte del Servicio Técnico.

- No utilice adaptadores, alargadores o regletas. Si su uso se hiciese indispensable, serda necesario utilizar
Unicamente adaptadores, alargadores y regletas conformes a las normas de seguridad vigentes, prestando
atenciéon parade no el limite de potencia del adaptador. alargador o regleta.

- Antes de cualquier operacidén de limpieza de las partes externas del aparato, apaguelo, desenchufelo de la
toma de corriente y deje que se enfrie.

- Evite salpicar o gotear agua que pueda humedecer los elementos eléctricos, los enchufes y los cables de la
magquina.

- Para reducir el riesgo de lesiones, evite que el cable de alimentacidon caiga libremente desde la mesa y no lo
deje cerca de superficies calientes, de objetos calientes o en los bordes.

A

ADVERTENCIAS SOBRE EL PELIGRO DE QUEMADURAS

Este aparato produce agua caliente y vapor, por tanto, siga escrupulosamente las siguientes

advertencias de seguridad.

- Tenga cuidado de no entrar en contacto con salpicaduras de agua o chorros de vapor.

- Cuando el aparato esté en funcionamiento no toque la superficie para calentar las tazas ya que estara
caliente.

- Nunca dirija el chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo.

- Tenga cuidado al tocar el tubo de vapor/ agua caliente (6).

- No retire nunca el portafiltros (8) durante la salida del café.

- Las partes marcadas por la etiqueta «CAUTION HOT» son piezas muy calientes, por lo que debe acercarse y
manejarlas con maxima precaucion.

- Coloque en la superficie para calentar las tazas (2) sdlo tazas de café, tazas y vasos para el servicio de la
maquina de café. No esta permitido la colocacién de otros objetos en la superficie para calentar tazas.

- Asegurese de que las tazas estan completamente secas antes de colocarlas en la superficie para calentar
tazas (2).
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Puesta en marcha de la maquina:

1. Extraiga la maquina del embalaje y aseglrese de retirar todos los elementos de embalaje (incluyendo las
bolsas protectoras).

2. Coloque la maquina sobre una superficie plana y estable, alejada de puntos de calor y de fuentes de agua.
3. Retire la tapa del tanque de agua de la parte posterior de la maquina y extraiga el tanque de agua (1),
teniendo cuidado de no dafar los tubos de agua de su interior.

4. Llene el tanque (1) con agua fria.

5. Vuelva a colocar el tanque de agua (1) en la maquina y compruebe que los tubos de agua no estan
doblados y que el filtro esta bien asentado en uno de ellos.

6. Enchufe la maquina a la red eléctrica. Asegurese de que la tensidon de la toma de corriente es la adecuada.
7. Coloque el portafiltro (8) debajo del conjunto de preparacién del café (5) y girelo de izquierda a derecha.
Déjelo colocado para que se caliente y esté preparado para su uso.

8. Encienda la maquina pulsando el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto indicador del interruptor
se ilumina para confirmar que recibe alimentacion.

9. Abra el mando de vapor/agua caliente (4).

10. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café y pulse el interruptor bomba
(22).

11. Cuando salga agua de la boquilla de vapor (6), pulse de nuevo el interruptor bomba (22) y cierre el mando
de vapor/agua caliente (4).

12. Una vez completadas estas operaciones, deje la maquina encendida.

13. El visualizador de temperatura PID (21) muestra la temperatura de la caldera.

14. El visualizador de temperatura PID (21) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café, que es la
temperatura ideal para la preparacion de un café Espresso. Si desea cambiar las programaciones, sigue el
paragrafo “Regulacidon de la temperatura de la caldera a través del PID".

Preparacion de un café Espresso con granos de café:

15. Compruebe que hay agua en el tanque (1).
16. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.
17. Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada vy el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.
18. Coloque el filtro para una sola taza (9) o para dos (10) en el portafiltro (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.
19. Usando la cuchara (16) suministrada, llene el filtro con el café molido de la siguiente manera:

- 1 cuchara = 1 taza

- 2 cucharas = 2 tazas
Para cada “cuchara de café”, prense el contenido del filtro con la prensa especial (15) suministrada, asegurese
de que el borde del portafiltro esté limpio, sin residuos de café, lo que puede evitar que el portafiltro se cierre
correctamente, generando fugas.
20. Introduzca el portafiltro (8) en el anillo de sujecion (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las tazas
en la bandeja reposa tazas (7).
21. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicidn café y pulse el interruptor bomba
(22). El mandmetro (17) muestra la presion de trabajo, entre 8 y 14 bar.
22. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (22).
23. Extraiga el portafiltro (8) y deseche los posos de café. Compruebe que el portafiltro (8) esté limpio vy
vuelva a insertarlo en el anillo de acoplamiento del asiento del portafiltros (5) para mantener el portafiltros a
la temperatura correcta.

Preparacion de un café Espresso con capsula de papel:

24. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

25. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion so6lo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

26. Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

27. Introduzca el filtro para cépsulas de papel (18) en el portafiltro (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

28. Extraiga de su envase la capsula de café, procurando no dafiarla.

29. Introduzca la capsula en el filtro (18).
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30. Introduzca el portafiltro (8) en el anillo de sujecién (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las tazas
en la bandeja reposatazas (7).

31. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicidon café y pulse el interruptor bomba
(22). El manoémetro (17) muestra la presion de trabajo, entre 8 y 14 bar.

32. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (22).

33. Extraiga el portafiltro (8) y deseche la capsula de café.

Vapor:

34. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

35. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion sdlo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

36. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion vapor.

37. Cuando el piloto (14) se ilumina, la maquina esta lista para su uso.

38. Abra el mando de vapor/agua caliente (4). Al principio saldra un poco de agua y, a continuacién, vapor.
39. Coloque la taza con la bebida deseada debajo del tubo de vapor (6) y abra el mando (4) por completo.

40. Cuando la bebida tenga la espuma adecuada, cierre el mando de vapor/agua caliente (4).

41. IMPORTANTE: después de cada erogacidon de vapor, vuelva a abrir el mando de vapor/agua caliente (4),
posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicidon agua caliente y pulse el interruptor
bomba (22). Cuando salga agua del tubo de vapor (6), cierre de nuevo el mando de vapor (4), apague el
interruptor bomba (22) y posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion café. Limpie
el tubo de vapor (6). Esta operacidon es necesaria para mantener limpios los conductos de agua/vapor y
restaurar el circuito de agua dentro de los conductos.

Agua caliente:

42. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

43. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion sdlo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

44, Pulse el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion agua caliente.

45, Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

46. Abra el mando (4) e e pulse el interruptor bomba (22).

47. Inmediatamente saldra el agua por el tubo de vapor (6).

48. Una vez que haya obtenido la cantidad deseada de agua, pulse el interruptor bomba (22) de nuevo y
cierre el mando (4).

49, Después de extraer agua caliente compruebe siempre que queda todavia agua en el tanque (1).

“Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID".

El visualizador de temperatura PID (21) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café y 125¢ para el
vapor.
Para cambiar los parametros para las dos funciones proceda de la siguiente manera:

- pulse : cuando el display muetre “PRG”, pulse ;

- cuando el display muestre la temperatura de la caldera, pulse E y [-_;-] para programar
el valor de la temperatura, desde un minimo de 80°C hasta un maximo de 130°C;

- después de 3 segundos de la ultima presion de la tecla, los datos se memorizan y el display
muestra la temperatura ajustada;

NB: si la temperatura estéd configurada en un valor demasiado alto, en la funcién café, el display del PID
parpadeara.

Pagina 45



Espafiol
Consejos utiles

— No lave los filtros y el portafiltro en el lavavajillas. Los filtros no es necesarios lavarlos tras cada uso, pero
es importante es comprobar que los orificios no estan obstruidos.

— Para obtener un resultado excelente, es aconsejable calentar las tazas en en la superficie para calentar las
tazas (2) que solo funciona cuando la maquina esta encendida.

— El PID ha sido ajustado a los valores de fabrica para un café Espresso y un vapor Optimo. Durante la
calefaccion y el suministro de café o agua, la temperatura puede tener una oscilaciéon de 10/12° Cen + o en -
en comparacion con la temperatura preajustada. Se ha introducido una advertencia: después de 108° C la
indicacion del PID muestra la temperatura, pero intermitentemente; eso es completamente normal, ya que
esto advierte al operador que la temperatura es demasiado alta para conseguir un buen Espresso.

Limpieza y mantenimiento

La limpieza y el mantenimiento de la méaquina son esenciales tanto para la calidad de la extraccién del café
como para la vida util del aparato.

La limpieza de la maquina se debe realizar al menos una vez a la semana. Antes de empezar, desconecta el
enchufe de la toma de corriente y espera a que el aparato se enfrie. Utiliza un pafio suave, preferiblemente de
microfibra como el Lelit (céd. PLA9101 no incluido), y humedécelo simplemente con agua. No uses detergentes
abrasivos y no sumerjas la maquina en agua. Para un mantenimiento cuidadoso te aconsejamos que uses el
cepillo Lelit (c6d. PLA9101 no incluido), que te permite limpiar perfectamente las boquillas y los espacios entre
las juntas, eliminando todas las manchas y residuos de polvo de café incluso de las ranuras mas pequefias.
Para limpiar las partes desmontables de la maquina puedes usar agua corriente tibia. No laves en ningun caso
los filtros ni el portafiltros en el lavavajillas. No es necesario lavar los filtros después de cada uso, es suficiente
con que te asegures de que los orificios no estén obstruidos. Por el contrario, para mantener unas altas
prestaciones en tu maquina es indispensable que el tubo de salida vapor y el portafiltros se limpien
cuidadosamente después de cada uso. Limpia el portafiltros para eliminar los restos grasos del café que
influyen negativamente en el gusto del espresso. Lava la parte exterior del tubo del vapor con un pafio
himedo y haz pasar un poco de vapor por el tubo para eliminar todos los restos de leche del interior que
podrian obstruir el paso del vapor haciendo que sea mas dificil montar la espuma de una manera éptima.

BACKFLUSHING

Una vez a la semana o cada 100 cafés es necesario realizar el lavado interno (lavado de las partes activas
utilizadas durante la extraccidon) utilizando un filtro ciego proporcionado y las bolsitas de detergente especial
Lelit (cod. PLA9201 no incluido).

Material necesario:

e Filtro ciego (codigo PLA170S)
¢ Cepillo (codigo PLA9101)
¢ Detergente para maquina Espresso (cédigo PLA9201)

Limpieza del grupo café. Pasos para seguir:

1. Inserte el filtro ciego en el portafiltro.

2. Ponga en el filtro ciego 1 cucharadita (3-5 gramos) de detergente en polvo.

3. Coloque el portafiltro (8) debajo del conjunto de preparacién del café (5) y girelo de izquierda a derecha.

4. Posicione el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café y encienda la bomba (26) y
déjale asi durante unos 10 segundos.

5. Apague la bomba y espere unos 10 segundos.

6. Sin quitar el portafiltro del grupo repita la operacién (4 y 5) 5 veces.

7. Retire el portafiltro, encienda la bomba (26) y enjuague el portafiltro con el agua caliente que sale de la
unidad (5), apague la bomba.

8. Pase el cepillo debajo de la unidad (5), la junta y las aletas de acoplamiento de la unidad. Limpie con un
pafio hiumedo, elimine cualquier residuo de los polvos de café.

9. Vuelva a colocar el portafiltro debajo del conjunto de preparacidn del café (5) y para enjuagar, repite los
pasos 4-5-6 sin polvo de limpieza.

10. A continuacidn, tire el primer café que prepare.
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Limpieza de los accesorios por inmersion. Siga estos pasos:

1. Colocar los filtros y portafiltro en una jarra con el asa portafiltro hacia arriba.

2. Verter 3 cucharaditas de detergente en polvo en la jarra (10 gramos).

3. Verter 1 litro de agua caliente en la jarra hasta que la parte metalica del portafiltro quede completamente
sumergida.

4. Esperar por lo menos 15 minutos.

5. Retirar las partes sumergidas y enjuagarlas con abundante agua caliente del grifo.

6. Desechar el primer espresso que se prepare.

Descalcificar la maquina

La utilizacion de la maquina genera la formacién natural de cal, mas o menos rapida en funcién de la
frecuencia de uso del aparato y de la dureza del agua.

Los depositos de cal atascan los conductos y disminuyen la temperatura de salida, lo que influye en la calidad
de la extraccion del café y reduce la vida util de tu aparato.

Para evitar la formacién de esta cal que se deposita también en los circuitos internos, te aconsejamos que
utilices siempre el filtro suavizador con resina Lelit (cédigo PLA930S - PLA930M no incluido) que, insertado en
el depdsito, purifica el agua de las sales de calcio y magnesio que al precipitar forman las incrustaciones de cal
y afectan al gusto de tu café. Como usarlo y cuando sustituirlo se indica en el envase del filtro. Para evitar
posibles dafios a los componentes de la maquina, ANADIR UNICAMENTE PRODUCTOS DE DESCALIFICACION
NATURAL EN EL TANQUE DE AGUA.

Informacioén técnica:

Fuente de alimentacion: 230 V - 50 Hz
Potencia: 1050 W

Tiempo de calentamiento: 3 minutos aprox.
Presion de la bomba: 15 bar

Regolacion PID: por min. 80°C a max. 130°C
Capacidad del tanque: 2,7 litros

Dimensiones (Al x L x F): 34*23*27 cm

Peso: 7,5 kg

Funciona con granos o capsulas de café en papel
PL41TEM/110 - 120V-60Hz
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SOLUCION DE PROBLEMAS:

Gracias por adquirir uno de nuestros productos, disefiado y producido empleando las Ultimas innovaciones
tecnoldgicas.

Siguiendo cuidadosamente las sencillas instrucciones descritas en este manual, que hacen referencia a las
normas de seguridad basicas, obtendra los mejores resultados y podra disfrutar de la excepcional fiabilidad de
este producto durante muchos afios.

A continuacién, se describen los problemas mas frecuentes y su solucién:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

No produce café con
crema.

1. Café no adecuado para la maquina
2. Molienda incorrecta

3. No hay suficiente café en el filtro
4 El portafiltro no se ha insertado
correctamente

1. Utilice una mezcla de café diferente
2. Ajuste la molienda de café

3. Aflada mas café en el filtro
4.Introduzca el portafiltro correctamente

Café demasiado frio

1. La maquina no ha alcanzado la
temperatura adecuada

2. No se ha precalentado el portafiltro
3. No se han precalentado las tazas
4. Averia del termostato.

1. Consulte los apartados "Puesta en marcha de la
magquina”y “Preparacion de un café espresso”

2. El portafiltro debe calentarse junto con el agua;
consulte el apartado "Puesta en marcha de la
maquina”

3. Caliente adecuadamente las tazas en el calentador

de tazas (2) .,
4. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

El café sale
demasiado rapido

1. La molienda del café es demasiado
gruesa

2. No hay suficiente café en el filtro

3. El café no esta lo bastante prensado
4. El café tiene demasiado tiempo o es
inadecuado

1. Utilice una molienda mas fina

2. Aflada mas café en el filtro

3. Prense el café con mas energia

4, Utilice una mezcla de café diferente

Fugas de café

entre el grupo de
preparacion de café y el
portafiltro

1. El portafiltro no se ha insertado
correctamente

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El borde del portafiltro no esta
limpio

4. La junta del grupo esta desgastada
o dafada

1. Introduzca el portafiltro correctamente

2. Ponga menos café en el filtro

3. Limpie el borde del portafiltro ,

4. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas proximo

El café sale en forma
de gotas

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café estad excesivamente
prensado

. Utilice una molienda mas gruesa
. Ponga menos café en el filtro
. Prense el café con mas suavidad

wWN =

La maquina no
produce vapor

1. No hay agua en el circuito

2. El orificio de salida del tubo de
vapor esta obstruido

3. Hay poca agua en el tanque

1. Consulte el apartado "Vapor”

2. Limpie el orificio de salida con un alfiler

3. Consulte el apartado "Puesta en marcha de la
maquina”

No se produce café
durante el ciclo de
café; el manometro
indica 0 bar

1. No hay agua en el tanque
2. El interruptor de vapor esta
encendido

1. Llene el tanque
2. Apague el interruptor del vapor

No se produce café
durante el ciclo de
café; el manometro
indica mas de 14 bar

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café esta excesivamente
prensado

4. Filtro ducha sucia

. Utilice una molienda mas gruesa

. Ponga menos café en el filtro

. Prense el café con mas suavidad .

. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas proximo

A WNH

La maquina no
funciona y el piloto ON
no se

enciende

1. No hay electricidad o alimentacion
2. No se ha enchufado correctamente
el cable de alimentacion

3. El cable de alimentacion esta
dafiado

1. Vuelva a conectar la electricidad

2. Enchufe el cable de alimentacion correctamente
3. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas proximo para obtener un nuevo cable
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El piloto ON esta

1. Averia en el termostato 1. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO

encendido 2. Averia en el elemento calentador mas proximo .

pero el piloto vapor listo 2. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
no se enciende en 10 mas proximo

minutos

La lista actualizada de los «centros de servicio autorizados de LELIT estd disponible en
http://www.lelit.com/web/assistenza.asp

Los datos e imagenes mostrados pueden cambiar sin previo aviso con el fin de mejorar el rendimiento de la

maquina.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL PRODUCTO EN VIRTUD DE LA
DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Al final de su vida util, el producto no se debe desechar junto a los residuos urbanos. Se puede
dejar en los centros especiales de recogida selectiva dispuestos por las administraciones
municipales, o en los distribuidores que ofrezcan este servicio. Desechar por separado un
electrodoméstico permite evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la
salud derivadas de una eliminacion inadecuada y permite recuperar los materiales de los
cuales estd compuesto con el fin de obtener un importante ahorro de energia y recursos.
Como recordatorio de la obligacién de desechar por separado los electrodomésticos, en el
producto aparece indicado el simbolo del contenedor de basura movil tachado.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Gemme Italian Producers srl declara bajo su propia responsabilidad que el producto:
PL41TEM a los que se refiere esta declaracidon es conforme a las siguientes normas:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 segun las disposiciones de las
directivas:

Directiva de Baja Tensidn 2014/35/UE - Directiva EMC 2014/30/UE

NOTA: La presente declaracion pierde su validez si la maquina se modifica sin nuestra
autorizacion expresa.

Espafiol

Pagina 49


http://www.lelit.com/web/assistenza.asp

ITALIANO
AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse. Per
rimarcare |'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto: Macchina per
caffé espresso tipo: PL41TEM, alla quale ¢ riferita questa dichiarazione, &€ conforme alle seguenti
norme:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014

secondo le disposizioni delle direttive: Direttiva Bassa Tensione EC 2006/95 - Direttiva EMC EC
2004/108

NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la
nostra espressa autorizzazione.

ENGLISH
IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT 1IN
ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this
service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences for
the environment and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder of
the need to dispose of household appliances separately, the products is marked with a crossed-
out wheeled dustbin.
EC DECLARATION OF CONFORMITY
Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product:
Coffee machine type: PL41TEM, to which this declaration relates conforms to the following
standards:
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014
pursuant to directives:
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: This declaration is null and void should the machine be modified without our specific
authorisation

FRANCAIS
AVERTISSEMENT POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENE 200/96/EC
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le
produit doit étre remis a l'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les retombée négatives pou l'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler |'obligation
d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.
DECLARATION DE CONFORMITE CE
Gemme Italian Producers srl déclare que les produits suivants : PL41TEM auquel se réfere cette
déclaration, sont faits selon les prescriptions des directives spécifiques :
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014
Et conforme aux directives :
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre
expresse autorisation.

Castegnato, 01/12/2014
Amministratore delegato

Geume Ticlian Producers srl
043 nato (B
iy
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DEUTSCH
WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt
werden. Es kann zu den eigens von den stadtischen Behoren eingerichteten Sammelstellen oder
zu den Fachhandlern, die einen Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte
Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mdégliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat
zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich
bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist das
Produkt mit einer Milltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.
CE-KONFORMITATSERKLARUNG
Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass Artikel PL41TEM, auf das
sich diese Erklarung bezieht, der Vorschriften der spezifischen Richtlinien EN 60335/1 - EN
60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 entspricht
Und den folgenden Normen gemaB ist:
Low Voltage Directive EC 2006/95 - Directive EMC EC 2004/108
NB: Die vorliegende Erklarung verliert Ihre Glltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere
ausdrickliche Genehmigung verandert wird.

PYCCKNi
YKA3AHUSA MO NO KOPPEKTHOMY U3BABJIEHUIO OT U3AEJZINA B COOTBETCTBUU C
EBPOMNEACKOIA AEPEKTUBOW 2002/96/EC
Mo okoH4aHuM cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He cneayeT noMewatb B O6WMIA KOHTenHep C
MYCOpPHbIMM O0TX0A4aMu. Ero MOXHO caaTtb B crieumasnbHble LeHTpbl No cbopy anddepeHunanbHbix
0TX0A0B, npenocTaB/IeHHbIX aAMWHUCTPATUBHbIMUN MyHUUMNanMTeTamm, nnm B
cneunanmMsanpoBaHHble (GUPMbl, KOTOpble 3aHUMalTCa TakuMm obcnyxuBaHveM. PasgenbHast
nepepaboTka 3nekTponpubopoB no3BonseT usbexaTb BO3MOXHble HeraTMBHblE MNOCNEeACTBUS,
BO3HMKaLWNE M3-3a HE COOTBETCTBYHOLEN MepepaboTKM OTXOAOB, ANS OKpyXXalowen cpeabl U
300poBbsa  obwecTtBa. [laeT BO3MOXHOCTb [OOCTUTHYTb 3HA4YUTENbHOMW 3SKOHOMWUM 3SHEPrUn W
pecypcoB, 6narogaps NoBTOPHOMY MCMNO/b30BaHMIO MaTepuasioB M3roToBeHUs anekTponpubopa.
Y1066l NMoagYepkHYTb 0653aTenbCTBO cAaym snekTponpubopa Ha paspesnbHylo nepepaboTky, Ha
n3genve HaHeceHa MapkUpoBKa B BUAE 3a4E€PKHYTOr0 NepeaBMXXHON0 MyCOPHOIO KOHTelHepa.
AEKNAPALINA COOTBETCTBUA TPEBOBAHUSAM EC
KomnaHuna Gemme Italian Producers srl 3asiBnset noa CBOO OTBETCTBEHHOCTb, YTO uUlgenuve:
KodeBapka Tuna: PL41TEM K KOTOpPOM OTHOCUTCS [aHHas AeKnapauusi, COOTBETCTBYIOT
cneayowmm HopMam:
EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 cornacHO NonoXeHWsM AUPEKTUB:
OvpekTnBa no HM3KOMy HanpsixeHuto 2006/95 EC - AnpektnBa OMC EC 2004/108
MpumeyaHme: HacTosiwas paeknapauus TepseT Cuay, ecnm B YCTPOWCTBO 6bliM  BHECEHbI
n3MeHeHuns 6e3 Halero NMCbMEHHOrO paspeLleHms.

ROMANA

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU ELIMINAREA CORECTA A PRODUSULUI iIN
CONFORMITATE CU DIRECTIVA 2002/96/CE

la finalul duratei de viata produsul nu trebuie eliminat ca deseu urban. Acesta trebuie predat unei
centru de colectare si sortare a deseurilor a unei autoritati locale speciale sau unui dealer care
furnizeaza acest serviciu. Eliminarea aparaturii casnice separat evita eventualele consecinte
negative pentru mediu si sandtate care rezultd din eliminarea inadecvata si permite reciclarea
materialelor constituente in vederea obtinerilor unor economii semnificative de energie si resurse.
Ca memento al necesitatii de eliminare separata a aparaturii casnice, produsele sunt marcate cu
imaginea unui cos de gunoi mobil tdiat.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Gemme Italian Producers srl declara pe propria raspundere ca produsul PL41TEM, la care se
refera aceasta declaratie, este conform urmatoarelor norme:

EN 60335/1 - EN 60335/2/15 - EN 61000/3/2 - EN 55014 Si cu normele:

Low Voltage Directive EC 2006/95 — Directive EMC EC 2004/108

ATENTIE: Aceasta declaratie pierde propria valabilitate daca aparatul este modificat fara
autorizarea noastra expresa.

Castegnato, 01/12/2014
Amministratore delegato

Geume Ticlian Producers srl
043 nato (B
iy
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ITALIANO

CONDIZIONI DI GARANZIA: GARANZIA LEGALE

Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche in merito
verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne & completamente
responsabile.

L'importatore € completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in cui
I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI DA
RIVENDITORI AUTORIZZATI “"LELIT"”

La garanzia del produttore di 24 mesi e valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore qualora queste
ultime risultino migliorative per il consumatore.

La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono pertanto esclusi dalla
garanzia:
- le parti estetiche;
- i danni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
- i fenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
- le parti soggette a normale usura;
- i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non possono farsi
risalire a difetti di fabbricazione del prodotto;
- la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non originali;
- la mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede I'obbligo di risarcimento danni di qualsiasi
natura eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede |'obbligo di sostituzione del prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, & necessario che:
- il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o attivita
professionali di fatto;
- tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche (elettriche e idriche) siano effettuate
seguendo scrupolosamente le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
- tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le prescrizioni e
indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
- qualunque intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi utilizzati siano
esclusivamente quelli originali;
- 1l prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato dal produttore;
I'elenco degli indirizzi autorizzati € disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.

Per I'applicazione della garanzia € indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la data
d’acquisto; in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.

Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.

Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto, la garanzia
e di 6 mesi.
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English
WARRANTY TERMS:LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information
about the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been
purchased. The seller or importer is completely responsible for the product. The importer is completely responsible also for
the fulfillment of the laws in force in the country where the importer distributes the product, including the correct disposal of
the product at the end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.

Francais
CONDITIONS DE GARANTIE: GARANTIE LEGALE

Ce produit est couvert par les normes de garantie en vigueur dans le pays ou il a été vendu ; informations plus spécifiques
peuvent étre fournies par le revendeur ou par l'importateur dans le pays ol le produit a été acheté; le revendeur ou
I'importateur est complétement responsable de ce produit. L'importateur est complétement responsable méme pour
I'accomplissement des lois en vigueur dans le pays ou l'importateur distribue le produit, y compris la correcte élimination du
produit au terme de son utilisation.

Dans les pays européens il faut prendre en considération les lois nationales relatives a I'application de la Directive EC
44/99/CE.

DEUTSCH
GARANTIEBEDINGUNGENIO GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land gilltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen dartber kann der Handler oder der Importeur geben, der fir das verkaufte Produkt vollig verantwortlich ist.
Der Importeur ist auch fir die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, véllig verantwortlich.
Das enthdlt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.
In den EU-Landern sind die staatlichen Gesetzte beztliglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.

PYCCKWIA
FAPAHTU/AHBIE OBSISATEJ/IbCTBA

OTa npoayKuus 3alMuieHa rapaHTUMHbIM @ 3aKOHOM, AENCTBYKOWMWM B CTpaHe, rae oHa 6Obina npoaaHa; KOHKpeTHas
WHPOPMaLMS O rapaHTUIHBIX CpoKax MOXeT OblTb AaHa NpoAasBLOM/MMNOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykuus 6bina KynneHa.
Mpopaseu/nMnopTep MNOMHOCTbIO OTBETCTBEHHbI 3@ 3Ty MPOAYKUMIO. MMNOpTep OTBETCTBEHEH 33 BbINOSIHEHUE AENCTBYOLNX
3aKOHOB B CTpaHe, rAe pacrnpoCTpaHsAeT NPOAYKT, BK/AYas MPaBUIbHYIO YTUAM3aUMIO NPoAyKTa MO OKOHYaHWK ero cpoka
cnyx6sbl.

B eBponencknx ctpaHax AeNCTBYIOT HaUMOHabHblE 3aKOHbI, KOTOPbIE OCYLLECTBASAIOT AeaTenbHOCTb AupekTusbl 44/99/CE

ROMANA
CONDITII DE GARANTIE: GARANTIE LEGALA

Prezentul produs este acoperit de legislatia privind garantiile in vigoare in tara in care a fost comercializat produsul;
informatii specifice cu privire la conditiile de garantie pot fi furnizate de vanzator sau de catre importator in tara in a fost
achizitionat produsul. Vanzatorul sau importatorul isi asuma rdaspunderea deplina pentru produs. Importatorul este, de
asemenea, pe deplin responsabil pentru respectarea legislatiei in vigoare in tara in care importatorul distribuie produsul,
inclusiv eliminarea corectd a produsului la finalul duratei de viatd a produsului.

In cazul tarilor europene, legislatia in vigoare reprezinta legislatia nationala care implementeaza Directiva CE 44/99/CE.

Espaiiol
Garantia legal

Este producto esta sujeto a las reglas de garantia aplicables en el estado en que se vende; La informacidon especifica sera
proporcionada por el minorista o el importador del estado en el cual usted compré el producto, el cual es completamente
responsable de ello.

Asimismo, el importador sera plenamente responsable de las obligaciones exigidas en virtud de la legislacién del estado en
que el propio importador distribuya el producto, incluida la gestion de la eliminacion del producto al final de su vida util.

Los paises europeos se refieren a las leyes nacionales que aplican la Directiva comunitaria 44/99/EC.

Pagina 53



Pagina 54



Pagina 55



C€ AL

MC198_REV03_12/2019

Gemme Italian Producers srl
Via del Lavoro 45 - | - 25045 Castegnato (BS) Italy
Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030 2147637

www.lelit.com - lelit@lelit.com - P.lva 03426920173
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